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Bekendtgerelse om overvdgning og kontrol for salmonella 1 griseked samt
bekampelse af salmonellose hos grise”

I medfer af § 4, § 5, stk. 1, § 36, § 37, stk. 1 og 3, §
39, stk. 1, § 49, § 50, § 51, § 54, stk. 5, § 59 a og § 60,
stk. 3, 1 lov om fedevarer, jf. lovbekendtgerelse nr. 1033 af
5. juli 2023, og § 26, § 27, stk. 2, § 29, § 30, § 33, stk. 1,
§ 34, stk. 1, § 36, § 58, stk. 1 og 2, § 66 a og § 70, stk.
3, i lov om hold af dyr, jf. lovbekendtgerelse nr. 62 af 19.
januar 2024, fastsaettes efter bemyndigelse i henhold til § 7,
nr. 1 og 3, og § 10, stk. 1, nr. 1 og 3-5, i bekendtgerelse nr.
1721 af 30. november 2020 om Fedevarestyrelsens opgaver
og befojelser:

Kapitel 1
Omrdde og definitioner

§ 1. Denne bekendtgerelse fastsatter bestemmelser om
bekeempelse af salmonellose i grisebesatninger samt over-
véagning og kontrol for salmonella pa griseslagterier.

Stk. 2. Bekendtgerelsen omhandler endvidere krav til la-
boratorieundersggelse og indberetning af laboratoriefund.

§ 2. I denne bekendtgorelse forstés ved:

1)  Besatning: Ethvert hold af grise, som har samme ope-
rater.

2)  Besatningsansvarlig: Den person, der i det Centra-
le Husdyrbrugsregister (CHR) er registreret som ejer/
bruger af besetningen.

3)  Ejendom: En bestemt geografisk beliggenhed, der er
identificeret ved et unikt nummer i CHR (CHR-num-
mer).

4)  Kiritisk resistent salmonella: Salmonellabakterier, der
er resistente over for antibiotikatyper, som er kritisk
vigtige for behandling af mennesker, jf. bekendtgerel-
se om kritisk resistent salmonella hos fjerkre, kveg
og grise.

5)  Nyudbrud: Ferste gang der konstateres salmonellose
i en besatning, eller nar der, efter at salmonellose er
konstateret og efterfelgende ophert, opstar symptomer
hos samme eller andre dyr i besatningen, der gor
det overvejende sandsynligt, at der er salmonellose i
besatningen.

6)  Officielt udpeget laboratorium: Et laboratorium, der
er udpeget af Fadevarestyrelsen som et officielt labo-
ratorium 1 henhold til Europa-Parlamentets og Radets
forordning (EU) 2017/625 af 15. marts 2017.

7)  Salmonellose: Sygdom, hvor sygdomsbillede supple-
ret af laboratoriefund ger det overvejende sandsynligt,
at salmonellabakterier er en afgerende faktor i syg-
dommens arsagskompleks.

8)  Skarpet salmonellaindsats: Indsats slagteriet udferer,
nar de overskrider gransen for forekomst i det ferske
keod i 4 ud af 6 pa hinanden felgende méneder. Fore-
komsten beregnes som vagtet gennemsnit af de sene-
ste 12 maneder.

9)  Slagtning med serlige hygiejnekrav: Héandtering pé
slagteriet, hvor slagtekroppen underkastes en sarlig
slagtemaessig behandling, som reducerer risikoen for
at overfare salmonella til slagtekroppen.

10) Valideret metode: En analysemetode valideret mod re-
ferencemetoden (EN/ISO 6579) i henhold til standar-
den ISO 16140 — Mikrobiologisk undersegelse af fo-
devarer og foderstoffer — Protokol til validering af al-
ternative metoder eller anden internationalt anerkendt
protokol eller NMKL nr. 71. Valideringen skal foreta-
ges af et internationalt anerkendt valideringsorgan, og
metoden skal som minimum findes ligeveerdig med
referencemetoden.

Kapitel 2
Salmonellose hos grise

§ 3. Den bes@tningsansvarlige skal tilkalde en dyrlege,
nar grise i besatningen er eller kan mistenkes for at vere
syge med salmonellose. Sygdomsbilledet omfatter et eller
flere af folgende symptomer
1) nedstemthed,

2) feber,

3) diarré,

4) luftvejslidelse,
5) abort,

1) Bekendtgerelsen indeholder bestemmelser, der gennemforer dele af Europa-Parlamentets og Radets direktiv 2003/99/EF af 17. november 2003 om
overvagning af zoonoser og zoonotiske agenser, om @ndring af Radets beslutning 90/424/EQF og om ophavelse af Radets direktiv 92/117/EQF,
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6) dedsfald, eller
7) andre symptomer, som kan vare forarsaget af salmo-
nellainfektion.

Stk. 2. Ved mistanke om nyudbrud af salmonellose, eller
safremt der ikke er konstateret salmonellose i besatningen
inden for de seneste 6 méaneder, skal den besatningsansvar-
lige rekvirere en dyrlege til at udtage og indsende prover
af relevant materiale til undersggelse for salmonella pa et
officielt udpeget laboratorium.

Stk. 3. Nar en dyrlege efter undersogelse foretaget efter
stk. 1 eller 2 eller i ovrigt i forbindelse med sit arbejde
konstaterer, at der foreligger salmonellose, skal dyrlaegen
indberette det til Fodevarestyrelsen.

§ 4. Fadevarestyrelsen kan, hvis der konstateres salmo-
nellose, satte besetningen under offentligt tilsyn.

Kapitel 3
Offentligt tilsyn

§ 5. Den ansvarlige for en bes@tning under offentligt
tilsyn skal sikre, at

1) syge grise fra besatningen holdes isoleret,

2) gadning fra besetningen behandles efter Fodevaresty-
relsens anvisning,

3) der iverksettes smittebegreensende tiltag ved gylle-
héndtering og anvendelse af redskaber, der er felles
med andre besatninger,

4) fjernelse af godning, redskaber, maskiner og lignende,
der anvendes i1 bes@tningen, kun sker efter tilladelse fra
Fadevarestyrelsen og pa nermere fastsatte vilkar,

5) grises opholdssteder, redskaber, maskiner og lignende
rengeres og desinficeres efter Fedevarestyrelsens an-
visning,

6) der ivaerksettes en effektiv skadedyrsbekaempelse,

7) der straks gives meddelelse om det offentlige tilsyn
til alle, der kommer i kontakt med besatningen, eller
aftager grise fra besetningen, og

8) grise kun flyttes fra ejendommen til levebrug efter for-
udgéende tilladelse og under vilkar fastsat af Fedevare-
styrelsen.

§ 6. Fadevarestyrelsen ophaver det offentlige tilsyn, nér
1) Fedevarestyrelsen vurderer, at der ikke langere er sal-
monellose i besatningen, eller
2) Dbesatningen er slagtet eller slaet ned, og rengering og
desinfektion af grisenes opholdssteder er godkendt af
Fadevarestyrelsen.

Kapitel 4

Transport til slagtning og slagtning af grise fra bescetninger
under offentligt tilsyn

Transport til slagtning

§ 7. Den besatningsansvarlige skal forud for transport af
grise til slagtning sikre, at
1) grise kun flyttes fra ejendommen efter tilladelse fra
Fadevarestyrelsen, og
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2) transporteren er oplyst om, at grise fra besatninger
under offentligt tilsyn ikke ma komme i smittefarlig
kontakt med grise fra bestninger, der ikke er under
offentligt tilsyn for salmonellose.

§ 8. Transporteren skal sikre, at grise fra besetninger
under offentligt tilsyn ikke kommer i smittefarlig kontakt
med grise fra besatninger, der ikke er under offentligt tilsyn
for salmonellose.

Stk. 2. Transporteren skal sikre, at transportmiddel, fodtej
og redskaber rengeres og desinficeres efter transport.

Modtagelse af grise pad slagteriet

§ 9. Slagterier, der modtager grise fra besatninger under
offentligt tilsyn, skal sikre, at

1) slagtning og disponering af grisene kun sker pa slagt-
erier med permanent kedkontrol,

2) grise fra besatninger under offentligt tilsyn opstaldes
isoleret, sa de ikke kommer i smittefarlig kontakt med
grise fra besatninger, der ikke er under offentligt tilsyn
for salmonellose og

3) staldafsnit, der har veret anvendt til opstaldning af gri-
se fra besatningerne, rengeres og desinficeres inden de
tages i brug igen.

Slagtning med scerlige hygiejnekrav

§ 10. Slagterier, der modtager grise fra besaetninger under
offentligt tilsyn, skal sikre, at grisene slagtes s& sent pd dag-
en og ugen som muligt. Grisene ma ikke std over til naste
dag.

Stk. 2. Slagteriet skal sikre at grise, der enskes anvendst til
fri omsatning i medfer af § 15, slagtes for andre besatnin-
ger, der skal slagtes med sarlige hygiejnekrav.

Stk. 3. Slagteriet skal sikre, at slagteprocessen udferes
under skarpet hygiejneovervagning saledes, at
1) slagtehastigheden afpasses pa en sddan méde, at risiko-

en for hygiejnemeessige brist minimeres,

2) der er rettet opmaerksomhed mod specielt kritiske
punkter pé slagtelinjen, eksempelvis eksviceration,
plucksudtagning og

3) grisenes hoveder undlades flaekket.

Stk. 4. Slagteriet skal sikre, at slagtekaeden samt anvendt
udstyr rengeres og desinficeres efter slagtningens afslutning.

Kapitel 5

Disponering af slagtekroppe og kod af grise fra bescetninger
under offentligt tilsyn

Disponering af slagtekroppe og kod

§ 11. Fodevarevirksomheden skal sikre, at slagtekroppe
og ked fra grise underkastes enten varmebehandling, salt-
ning eller en anden behandling, der sikrer eliminering af
salmonella, jf. dog § 15.

Stk. 2. Varmebehandlingen skal foretages pd en autorise-
ret kadproduktvirksomhed.

Stk. 3. Produkter der har undergéet én eller flere proces-
ser, som sikrer, at produktet er frit for salmonella, kan
anvendes til spiseklare fedevarer, jf. dog § 14. Fadevare-
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virksomheden skal dokumentere effekten af disse processer
overfor Fadevarestyrelsen.

Transport og oplagring af slagtekroppe der er henvist til
varmebehandling

§ 12. Fadevarevirksomheden skal sikre, at slagtekroppe
og kad, der er henvist til varmebehandling eller saltning,
under transport og oplagring er tydeligt market med oplys-
ninger herom og holdes adskilt fra andre slagtekroppe og
kad, der ikke er henvist til varmebehandling eller saltning.

Stk. 2. Fadevarevirksomheder skal sikre, at slagtekroppe
og kad, der er henvist til varmebehandling eller saltning,
ledsages af et handelsdokument med pategning herom.

Handtering af slagtekroppe og kod ved varmebehandling
eller saltning

§ 13. Fadevarevirksomheden skal sikre, at slagtekroppe
og ked, der skal varmebehandles eller saltes, under opbeva-
ring og héndtering holdes adskilt fra andre slagtekroppe og
andet kod.

Stk. 2. Fadevarevirksomheden skal sikre, at de anvendte
lokaler rengeres og desinficeres umiddelbart efter, at pro-
duktionen er afsluttet.

§ 14. Slagtekroppe og ked samt plucks og mavetarmszt,
der er henvist til saltning, mé ikke anvendes til spiseklare
fodevarer.

§ 15. Kravet om varmebehandling eller saltning kan fra-
viges, nar slagteriet sikrer, at slagtekroppene underkastes
mikrobiologiske undersogelser, som opfylder folgende
1) svaberprover til undersegelse for salmonella skal udta-

ges jevnt fordelt blandt slagtekroppe fra alle besatnin-
ger, hvorfra der skal slagtes med sarlige hygiejnekrav i
dagsleverancen eller den enkelte delleverance,

2) analyseresultaterne opfylder retningslinjerne i bilag 1
kapitel 5,

3) slagtekroppe og ked fra bestninger under offentligt
tilsyn opbevares og héndteres adskilt fra andre kroppe
og andet ked, indtil laboratorieresultatet foreligger, og

4) slagteriet giver Fodevarestyrelsen meddelelse om dis-
ponering af grise til slagtning med sarlige hygiejne-
krav senest dagen for slagtning.

Stk. 2. Slagteriet skal sikre, at svaberpreverne udtages,
sendes og underseges efter retningslinjerne i bilag 1.

§ 16. Fodevarestyrelsen kan pé slagteriets anmodning gi-
ve tilladelse til umiddelbar disponering af slagtekroppe til
fri omsatning, safremt et slagteri i fem pa hinanden felgen-
de undersogelsesdage har kunnet frigive slagtekroppe til fri
omsatning efter § 15.

§ 17. Slagteriet skal sikre, at samtlige slagtekroppe ved de
efterfelgende slagtninger med sarlige hygiejnekrav afventer
resultatet af undersegelserne efter § 15, for de omsaettes som
fersk ked, nar kriterierne for umiddelbar disponering til fri
omstning af slagtekroppe, ikke leengere er opfyldt.
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Disponering af spiselige slagtebiprodukter

§ 18. Slagteriet skal sikre, at spiselige slagtebiprodukter
fra de slagtede grise kasseres eller underkastes en varmebe-
handling, eller anden behandling, der sikrer eliminering af
salmonella, samt holdes adskilt fra andre spiselige slagtebi-
produkter.

Kapitel 6

Ferskkodsovervigning

Udveelgelse af slagtekroppe

§ 19. Slagterier skal udtage svaberpraver fra slagtekroppe
af grise til undersegelse for salmonella.

Stk. 2. Svaberproverne skal udtages i kelerummet efter
minimum 12 timers nedkeling, og udvalgelsen skal forega
tilfeeldigt over en dags slagtninger. Der skal svabres med
lige stor sandsynlighed fra begge sider af de udvalgte slagt-
ekroppe.

Stk. 3. Nar slagteriet anvender flere slagtelinjer, eller sa-
fremt der slagtes i flerholdsskift, skal slagtekroppe udveelges
ligeligt fordelt mellem alle slagtelinjer.

Proveudtagningssted

§ 20. Slagteriet skal ved proveudtagning sikre, at
1) der svabres fra fire udvalgte steder pa slagtekroppen og
for hvert preveudtagningssted svabres i et omrdde pa
10 gange 10 cm, og
2) der ikke foretages systematisk oprensning, f.eks. ved
brug af vakuumsug med damptilfersel, pé proveudtag-
ningsstederne forud for preveudtagning.

Proveudtagningsfrekvens

§ 21. Slagteriet skal udtage prever i forhold til det forven-
tede slagtetal for det indeverende kalenderar og sikre, at
1) der udtages prover af fem slagtekroppe pr. slagtedag,

nér slagteriet det seneste kalenderar har slagtet 30.000
eller flere grise. Preverne analyseres som én samlepre-
ve, jf. dog § 25, stk. 3, om dobbeltpreveudtagning,

2) der udtages prover af fem slagtekroppe hver anden ma-
ned, nar slagteriet det seneste kalenderar har slagtet fra
10.000 op til 30.000 grise. Proverne analyseres som
enkeltprover, eller

3) der udtages prover af fem slagtekroppe pr. halvar, nér
slagteriet det seneste kalenderar har slagtet fra 1.000 op
til 10.000 grise. Preverne analyseres som enkeltpraver.

Stk. 2. Slagterier, der i det seneste kalenderar har slagtet
feerre end 1.000 grise, skal ikke udtage prover.

Stk. 3. Slagteriet skal sikre, at praverne opbevares ved en
temperatur pa hejst 5° C, fra afsvabring indtil analysen pa-
begyndes eller preven sendes. Proverne skal markes med et
entydigt identificerbart prevenummer, hvor arstal for slagt-
edatoen indgar.

Forsendelse og proveundersogelse mv.

§ 22. Slagterierne skal sikre, at preverne ved ankomst til
laboratoriet er nedkelet til 0-10° C. Analysen af preverne
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skal pabegyndes senest dagen efter, at preveudtagning har
fundet sted. Preverne ma ikke fryses.

Bedommelse af resultater

§ 23. Slagterier, der i det seneste kalenderar har slagtet
flere end 30.000 grise, skal sikre, at evaluering af analyse-
resultater foretages lobende pa baggrund af de seneste 11
provedages resultater, og dagligt felge resultaterne og vurde-
re disse efter reaktionsgranserne.

Stk. 2. Der ma hgjst foreckomme én positiv samleprove
i en periode pa 11 péa hinanden folgende prevedage, hvor
der indgér mindst én dag med kun et enkelt samleprovere-
sultat. Safremt der findes to eller flere positive samleprover,
skal der ske opfelgning efter reglerne i § 24.

Stk. 3. Nar slagteriet er udpeget til dobbeltpreveudtag-
ning, jf. § 25, ma der hgjst foreckomme to positive samlepre-
ver i en periode pa 11 pa hinanden folgende provedage. Sa-
fremt der findes tre eller flere positive samlepraver, skal der
ske opfelgning efter reglerne i § 24.

Stk. 4. Slagterier, der i det seneste kalenderar har slagtet
feerre end 30.000 grise, skal sikre, at hvert analyseresultat
evalueres for sig. Ved ethvert positivt resultat skal der ske
opfoelgning efter reglerne i § 24.

Opfolgning pd fund

§ 24. Slagteriet skal sikre, at der ved overskridelse af de i
§ 23 navnte reaktionsgrenser, foretages en vurdering af de
forhold, som kan veere medvirkende til overskridelsen. Den-
ne vurdering skal foreligge inden for 5 arbejdsdage, regnet
fra det endelige analyseresultat, og omfatte
1) en gennemgang af slagteriets egenkontrolresultater for
slagtehygiejnen, herunder resultater af andre mikrobio-
logiske undersagelser, hvis de foreligger, og
2) en gennemgang af slagteriets kritiske kontrolpunkter.
Stk. 2. Slagteriet skal inden for 10 arbejdsdage, regnet fra
det endelige analyseresultat foreligger, sende eller p& anden
vis forelegge vurderingen for Fadevarestyrelsen. Er vurde-
ringen efter 10 arbejdsdage ikke afsluttet, skal slagteriet
informere Fadevarestyrelsen om fremdriften i opfelgningen
ugentligt, indtil den endelige rapport foreligger.
Stk. 3. Nar der ved vurderingen findes en sandsynlig arsag
til overskridelsen, skal slagteriet ivaerksette korrigerende
handlinger, og disse skal meddeles Fadevarestyrelsen.

Skeerpet salmonellaindsats

§ 25. Fodevarestyrelsen udpeger slagteriet, nar en fersk-
kedspreve, der er udtaget pa slagteriet, inden for den seneste
méned, findes positiv for salmonella, og forekomsten af
salmonella pa slagtekroppene samtidig er 2,0 procent eller
derover. Udpegningen sker den 15. i maneden eller forst-
kommende hverdag derefter, og gaelder fra den efterfolgende
hverdag.

Stk. 2. Forekomsten af salmonella beregnes pa baggrund
af ferskkedsprover udtaget pa slagteriet inden for de seneste
12 maneder, og proverne veagtes, jf. bilag 2, kapitel 2.

Stk. 3. Nar forekomsten af salmonella er 2,0 procent eller
derover, skal slagteriet foretage dobbeltproveudtagning og
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derfor udtage prover af 10 slagtekroppe pr. slagtedag. Pro-
verne analyseres som to samleprover af fem prever i
hver. Dobbeltpreveudtagning skal ske, indtil forekomsten af
salmonella pa slagtekroppene er under 2,0 procent.

§ 26. Et slagteri, der i det seneste kalenderar har slagtet
flere end 30.000 grise og er udpeget i medfer af § 25, fire
gange inden for de seneste 6 méneder, skal iverksatte en
skerpet salmonellaindsats.

Stk. 2. Et slagteri skal, nar en skerpet salmonellaindsats
iverksattes, give meddelelse herom til Fodevarestyrelsen
inden 10 arbejdsdage, regnet fra udpegningen den 15. i ma-
neden eller forstkommende hverdag herefter.

§ 27. Slagteriet er under skerpet salmonellaindsats, indtil
salmonellaforekomsten er under de i § 25 fastsatte graenser.

Stk. 2. Nér slagteriet har nul eller én positiv preve i fersk-
skadsovervégningen i 4 ud af 6 maneder efter handlings-
planens ivaerkseattelse, er slagteriet ikke leengere underlagt
skarpet salmonellaindsats, uanset om salmonellaforekom-
sten stadig er over den fastsatte greense. Slagteriet skal dog
stadig foretage dobbeltpreveudtagning, jf. § 25, stk. 3, indtil
slagteriet er under den fastsatte graense.

Stk. 3. Slagteriets resultater af ferskkedsovervagningen
anvendes til de efterfolgende udpegninger, jf. bilag 2, kapi-
tel 3.

Kortleegning og handlingsplan ved skcerpet
salmonellaindsats

§ 28. Slagteriet skal sikre, at rsagen til den hgje salmo-
nellaforekomst kortleegges, nar skerpet salmonellaindsats
iverksettes.

§ 29. Slagteriet skal udarbejde og ivaerksatte en hand-
lingsplan senest den ferstkommende hverdag i méneden ef-
ter den udpegning, der udleser skerpet salmonellaindsats.

Stk. 2. Slagteriet skal sikre, at handlingsplanen indeholder
en beskrivelse af, hvilke
1) kritiske punkter der er identificeret og
2) korrigerende tiltag der iveerksettes som skal give en

malrettet og vedvarende hygiejneforbedring.

Stk. 3. Slagteriet skal sikre, at handlingsplanen indehol-
der al dokumentation fra E. coli overvigningen fra forste
maned, hvor slagteriet blev udpeget. Hvis der foreligger rap-
porter over afvigelser og korrigerende handlinger for over-
skridelser i denne overvagning, skal disse medtages.

Stk. 4. Handlingsplanen skal godkendes af Fodevaresty-
relsen.

Dokumentation ved skcerpet salmonellaindsats

§ 30. Slagteriet skal inden for 6 méaneder efter iveerksaet-
telsen af handlingsplanen kunne dokumentere et fald i sal-
monellaforekomsten til under de i § 25 fastsatte graenser.

Indberetning til Fodevarestyrelsen

§ 31. Slagteriet skal registrere resultatet af undersogel-
sen for salmonella og sikre, at resultatet af overvagningen
for den pageldende maned indberettes til Fodevarestyrel-
sen senest 14 dage inde i den efterfolgende méned pa
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www.virk.dk. Indberetningen af serotypen skal ske, nar den
foreligger.

Stk. 2. Indberetning skal indeholde oplysninger som angi-
vet i bilag 2, kapitel 1.

Kapitel 7
Handtering af prover

§ 32. Det slagteri eller den besatningsansvarlige, der har
foretaget undersogelser i medfer af denne bekendtgerelse,
skal sikre, at preverne sendes til analyse pé et officielt udpe-
get laboratorium, der analyserer efter den seneste version af
EN/ISO 6579 eller NMKL nr. 71 eller efter en alternativ va-
lideret metoder. Valideringen skal vare foretaget pa relevant
prevemateriale.

Stk. 2. Hvis salmonellaisolater omfattet af stk. 1 er salmo-
nellasuspekte, skal isolaterne underseges med henblik pa
serotypning og resistensbestemmelse, jf. dog stk. 4.

Stk. 3. Prever udtaget efter reglerne i § 15 er undtaget fra
bestemmelsen i stk. 2. Ved fund af 1-3 isolater pr. batch skal
alle isolater serotypes og resistensbestemmes. Ved fund af
flere end 3 isolater pr. batch, skal der serotypes og resistens-
bestemmes 3 isolater.

Stk. 4. Resistensbestemmelse skal foretages med de anti-
mikrobielle stoffer, der fremgar af (EU) 2020/1729 af Kom-
missionens gennemforelsesafgerelse (EU) 2020/1729 af 17.
november 2020 om overvagning og rapportering af antimi-
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krobiel resistens hos zoonotiske og kommensale bakterier
og om ophavelse af gennemforelsesafgorelse 2013/652/EU.

Stk. 5. Ved fund af kritisk resistent salmonella skal der
ske opfelgning efter reglerne i bekendtgerelse om kritisk
resistent salmonella hos fjerkre, kvaeg og grise.

§ 33. Den besatningsansvarlige skal sikre, at resultater af
undersggelser af prover udtaget efter denne bekendtgerelse
opbevares i to ar fra resultaterne foreligger.

Kapitel 8
Afholdelse af udgifter

§ 34. Alle udgifter, der atholdes i medfer af denne be-
kendtgerelse, er Fadevarestyrelsen uvedkommende.

Kapitel 9
Straf og ikrafttreeden

§ 35. Med bede straffes den, der overtraeder § 5, §§ 7-14,
§§ 17-24, § 25, stk. 3, § 26, § 27, stk. 2, §§ 28-31, § 32, stk.
1-4 eller § 33.

Stk. 2. Der kan palagges selskaber m.v. (juridiske person-
er) strafansvar efter reglerne i straffelovens 5. kapitel.

§ 36. Bekendtgerelsen traeder 1 kraft den 1. januar 2025.
Stk. 2. Bekendtgerelse nr. 597 af 29. maj 2023 om over-
vagning og bekempelse af salmonella hos grise ophaves.

Fodevarestyrelsen, den 25. november 2024

P.D.V.
CHARLOTTE VILSTRUP CASTLE

/ Kiki Catrine Hallind Paulsen
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Bilag 1
Svaberprover — slagtning med szerlige hygiejnekrav

Kapitel 1

Udvcelgelse af proveenheder

Slagteriet kan vaelge enten at udtage alle preverne, for slagtekroppene nedkeles, eller at udtage preverne
efter koling.

Kapitel 2
Proveudtagning

1) Ved udtagning af preverne for keling skal der udtages folgende antal svaberprover.

Antal slagtekroppe i dags-/delleverancen Antal prever [Max. antal positive
<20 4 0

21-50 0 1

51-89 14 2

>90 20 3

2) Ved udtagning af proverne efter koling, skal der udtages folgende antal svaberprover.
Antal slagtekroppe i dags-/delleverancen Antal prever [Max. antal positive
<20 8 0

21-50 19 1

51-89 31 2

>90 43 3

Kapitel 3

Forsendelse af prover

Prover, der skal transporteres til eksterne laboratorier, skal indtil afsendelsen fra virksomheden opbevares
ved en temperatur pa hejst 5° C. Praverne skal vaere merket, s de entydigt kan identificeres.

Kapitel 4

Proveundersogelse m.v.

1) Analysen af proverne skal pdbegyndes senest dagen efter, at proveudtagningen har fundet sted. Prove-
rne ma ikke fryses.

2) Proverne skal analyseres efter den seneste version af EN/ISO 6579 eller NMKL nr. 71. Der kan
desuden anvendes validerede metoder. Valideringen skal vaere foretaget pa relevant provemateriale.
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Kapitel 5

Bedommelse af proveresultater

1) Ved udtagning af prover for kel kan partiet godkendes til fri afsetning, hvis antallet af positive prover
ikke overskrider det i tabellen anforte maksimale antal, jf. kapitel 2, nr. 1.

2) Ved udtagning af prever efter kol kan partiet godkendes til fri afsetning, hvis antallet af positive prover
ikke overskrider det i tabellen anforte maksimale antal, jf. kapitel 2, nr. 2.
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Bilag 2
Ferskkodsovervagningen (svaberprover)

Kapitel 1

Oplysninger i forbindelse med indberetning af resultaterne fra ferskkodsovervdagningen
Folgende oplysninger skal som minimum foreligge
1) entydig proveidentifikation, hvor arstal for slagtedatoen indgar,
2) information om prevetype (samleprover eller enkeltprover),
3) dato for slagtningen,
4) proveudtagelsesdato,
5) dato for hvornér preven er taget i analyse pa laboratoriet (analysedato),
6) resultatet af salmonellaundersggelsen, herunder serotypning ved et positivt resultat for salmonella,
7) navn pa laboratoriet, som har udfert analysen, og
8) slagteriets autorisationsnummer.
Kapitel 2
Skerpet salmonellaindsats
Beregning af 12-mdneders forekomsten

Den i § 25, stk. 2, nevnte procentvise forekomst af salmonella beregnes af Fadevarestyrelsen pa bag-
grund af ferskkedsprever udtaget pd slagteriet inden for de seneste 12 méineder. Proverne vegtes siledes
at den @ldste maned i opgerelsen vagtes med en faktor 1, den naste med en faktor 2 og sa fremdeles til
den seneste maned, der veegtes med en faktor 12.

((1 x preevalens i méned 1) + (2 x praevalens i maned 2) + (3 x....).... + (12 x preevalens i méned 12)) / 78

Ved beregningen af forekomsten skal der tages hgjde for, at samlepreven repraesenterer fem slagtekroppe,
og at der sker et folsomhedstab ved at analysere proverne samlet. Forekomsten udregnes for den enkelte
maned efter folgende formel: (Antal positive samleprever x 100)/(Antal samleprever x 3)

Kapitel 3
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Kriterier for, hvorndr udpegninger skal indgd i vurderingen om skecerpet salmonellaindsats

1) Hvis slagteriet 1 12 maneder, efter det ikke laengere er underlagt skaerpet indsats, har hejest én positiv
ferskkadsprove, teller udpegningerne ikke med 1 vurderingen af, om slagteriet skal vare under skaerpet
indsats, jf. § 26, stk. 1.

2) Hvis slagteriet én méned har to eller flere positive ferskkedsprever, indgar udpegningen 1 vurdering af,
om slagteriet skal veere under skerpet indsats, jf. § 26, stk. 1.

3) Hvis forekomsten kommer under de fastsatte granser, jf. § 26, stk. 1, indgar efterfolgende udpegninger
1 vurderingen af, om slagteriet skal veere under skerpet indsats, jf. § 26, stk. 1.
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