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Vejledning om markning af fedevarer

1. Indledning

Denne vejledning beskriver bestemmelserne i markningsforordningen! og markningsbekendtgorel-
sen?. Vejledningen er rettet mod de myndigheder, der skal fore tilsyn med markningsreglerne og mod
producenter, importerer og forhandlere af fodevarer.

Vejledningen skal leses i sammenhang med maerkningsforordningen, maerkningsbekendtgerelsen og de
andre specifikke regler, der henvises til. Der gores i den forbindelse opmarksom pa, at der kan vere
anden sarlig lovgivning, der indeholder merkningskrav, der ikke er henvist til i vejledningen.

Vejledningen har til hensigt at hjelpe myndighederne og fedevarevirksomhederne med at forstd og
anvende reglerne for merkning af fodevarer korrekt. Vejledningen har dog ingen formel retskraft, og i
tilfeelde af tvister ligger det endelige ansvar for fortolkningen af lovgivningen hos domstolene. Bortset
fra de indarbejdede sporgsmél/svar fra Kommissionen (Q&A's® ), kan fortolkningen af reglerne i andre
lande afvige 1 mindre grad fra den danske fortolkning.

Der er fastsat en raekke forskellige regler om, hvilke oplysninger forbrugeren skal have om en fedeva-
re. Formdlet med markningen er dels at sikre, at forbrugerne fir de nedvendige oplysninger om de
enkelte fodevarer, dels at skabe grundlag for en effektiv kontrol. Desuden skal reglerne sikre forbrugeren
imod vildledende merkning og markedsfering.

Denne vejledning vil lebende blive opdateret, og @ndringerne vil kunne ses pa Fedevarestyrelsens
hjemmeside (www.fvst.dk).

1.1 Markningsforordningen

Med markningsforordningen er reglerne for maerkning og naringsdeklaration samlet i én forord-
ning. Samtidig gér man fra direktiver over til en forordning, hvilket betyder, at EU-reglerne er direkte
gaeldende i dansk ret.

Forordningens regler skal anvendes fra den 13. december 2014, dog vil det forst vare obligatorisk at
pafore en neringsdeklaration fra december 2016. Hvis neringsdeklarationen péferes frivilligt, eller hvis
det er obligatorisk, fordi fadevaren anprises, eller hvis der er tilsat vitaminer eller mineraler, skal reglerne
i forordningen for naringsdeklaration folges fra december 20144,

Fadevarer, der er merket eller markedsfort i henhold til de nuvarende regler ma markedsferes, indtil
lagrene er brugt op — ogsa efter datoerne i henholdsvis 2014 og 2016°. Emballage, hvis markning ikke
lever op til de nye regler, og som endnu ikke er anvendt til indpakning af en fodevare, kan altsé ikke
bruges til pakning efter 13. december 2014.

1.2 Kommissionens Q&A’s

Kommissionen opdaterer labende et dokument, hvori spergsmél vedrerende forstdelse af maerkningsfor-
ordningens bestemmelser bliver besvaret. Forste udgave af dokumentet udkom i januar 2013.

Formaélet med dette dokument er at hjelpe alle aktorer i fodevarekaeden samt de
kompetente nationale myndigheder med bedre at forstd og anvende markningsforordningen

korrekt. Dokumentet har imidlertid ingen formel retskraft, og i tilfeelde af tvister ligger det endelige
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ansvar for fortolkning af lovgivningen hos EU-Domstolen.

De fleste af Kommissionens spergsmal/svar er og vil labende blive indarbejdet i markningsvejledningen
under de relevante afsnit som faktabokse med titlen ”Kommissionens svar”.

I Kommissionens Q&A's anvendes forkortelsen FIC, som er en forkortelse for Fedevareinformationsfor-
ordningen (EU) nr. 1169/2011.

2. Ansvar og anvendelsesomrade

Mcerkningsforordningens art. 1 og 8

Mcerkningsbekendtgorelsens § 1

2.1 Ansvar for korrekt maerkning

I merkningsforordningens artikel 8 defineres virksomhedsledernes ansvar. Ledere af fodevarevirksomhe-
der skal sikre, at de krav i1 fedevarelovgivningen, der er relevante for deres aktiviteter, er opfyldt for
fodevarer 1 alle produktions-, tilvirknings- og distributionsled i den virksomhed, som er under deres
ledelse, og kontrollere, at de pagaldende krav overholdes.

Det er derfor ogséd detailhandlens ansvar, at fedevaren er forsynet med alle de kraevede merkningsoplys-
ninger. En forudsatning for korrekt maerkning er imidlertid, at de foregéende led har videregivet de
rigtige oplysninger. Der péligger séledes hvert enkelt led en forpligtigelse til at videregive tilstrekkelige
og korrekte oplysninger.

Der stilles ikke krav om, at en fodevare, som salges mellem to virksomheder, er market. Her vil det vare
tilstraekkeligt, at markningsoplysningerne fremgér af de relevante handelsdokumenter®. Man skal sikre,
at de relevante oplysninger folger fodevaren til naste led, sddan at varen kan merkes korrekt, nir den
udbydes til forbrugeren?.

En forudsatning for ansvar er, at der foreligger en mulighed for virksomheden til at handle korrekt. Virk-
somheden skal med andre ord have kontrol over de forhold, som den stilles til ansvar for. Eksempelvis
kan en virksomhed geres ansvarlig for en vildledende merkning, selvom den vildledende merkning
er pafert 1 et tidligere omsatningsled, hvis virksomheden vidste eller burde vide, at den omhandlede
markning var vildledende. Baggrunden for dette er, at virksomheden har kontrol over, hvorvidt den
ulovlige vare bliver markedsfort. Omvendt er udgangspunktet for kontrollen, at den foregér ved kilden,
sa hvis en virksomhed ikke burde vide, at der var tale om en fejlmarkning lavet i et tidligere handelsled,
sd vil det som udgangspunkt vare det tidligere led, der alene stilles til ansvar for fejlen og ikke den
virksomhed, hvor fejlen opdages.

Eksempler: Detailhandlers ansvar

1) En detailhandler videresalger en leverpostej, der viser sig ikke at indeholde den deklarerede
mangde af lever. Detailhandleren bliver gjort opmarksom pa dette ved et tilsyn. Som udgangspunkt
er det producenten, der er ansvarlig. Detailhandleren har ingen mulighed for at vide, at leverindhol-
det ikke er korrekt. Detailhandleren er dermed ikke ansvarlig. Men detailhandleren bliver ansvarlig,
hvis denne herefter forts@tter med at s@lge varen, uanset viden om, at varen ikke lever op til
markningsreglerne.
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) Der kan ogséd vaere markning, der er sa abenlyst forkert, at detailhandleren burde indse dette. |
sadanne tilfeelde har detailhandleren pligt til at reagere. Eksempelvis en pose &bler, der er merket
ed en vaegt pa 3 kg, men kun indeholder 1 kg.

2.2 Vejledningens geografiske anvendelsesomride
Alle fodevarer, der markedsfores®), er som udgangspunkt omfattet af merkningsreglerne.
2.2.1 Indenfor EU

Merkningsforordningen og markningsbekendtgorelsen vedrerer fodevarer bestemt til salg inden for
EU. Hvis en fodevare, der er bestemt til salg i et andet EU-land, er merket i overensstemmelse med
de krav, der gazlder 1 bestemmelseslandet, behever disse varer ikke at overholde evt. szrlige danske
markningsregler.

Da markningsreglerne baserer sig pd felles EU-regler, vil der generelt vaere meget smé forskelle pé reg-
lerne for feerdigpakkede fodevarer i de forskellige EU-lande, bortset fra sprogkrav. Nogle varestandarder
indeholder desuden muligheden for nationale serregler, fx supplerende varebetegnelser i varestandarden
for kakao- og chokoladevarer.

For fadevarer, der fores gennem Danmark som transitgods eller oplagres som transitgods under tilsyns-
myndighedernes kontrol, anvendes de danske markningsregler ikke.

Fodevarer, som s&lges i toldfrie forretninger i lufthavne og danske farger, som sejler i dansk farvand,
skal overholde dansk fedevarelovgivning. Vedrerende sprogkrav, se kapitel 3.

2.2.2 Eksport ud af EU

Fodevarer, som er bestemt til eksport til lande udenfor EU, er formelt ikke omfattet af de felles EU-
mearkningsregler og eventuelle nationale merkningsregler, men merkningen skal altid vare korrekt og
retvisende.

3. Mzrkningens udformning

Mcerkningsforordningens art. 12, 13, 15, 37 og bilag IV

Mcerkningsbekendtgaorelsens § 3(om sprogkrav)

3.1 Obligatorisk merkning
3.1.1 Placering af den obligatoriske merkning

Obligatorisk markning skal vare let tilgeengelig og angives direkte pd emballagen eller pd en vedhaftet
etiket”). Markningsoplysningerne skal veare anbragt pa emballagen et igjnefaldende sted, siledes at de er
let synlige og ma ikke vare skjulte, tildeekkede eller adskilte!? af andre angivelser eller billeder'). De
ma fx ikke ligge inde i pakningen. Det er op til producenten, om det skal ske ved praegning af/tryk pa
emballagen eller fx ved at vedhzfte en eller flere etiketter'?).

ommissionens Q&A’s:
S

porgsmaél: For feerdigpakkede fodevarers vedkommende skal obligatorisk
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fedevareinformation angives pa emballagen eller pa en vedhaftet
etiket. Hvilke typer etiketter kan anvendes til dette formal?

""For faerdigpakkede fodevarers vedkommende skal obligatorisk foedevareinformation angives direkte]
pa emballagen eller pd en vedhaeftet etiket. En etiket defineres som enhver form for vedhang,

tegn, merke, billede eller andet beskrivende materiale, som er skrevet, trykt, stencilleret, angivet,
stemplet eller praeget pé eller feestnet til emballagen eller fodevarebeholderen.

Etiketter skal vaere let synlige, letlaeselige og, hvis det er relevant, ikke kunne slettes. Obligatorisk
fodevareinformation ma under ingen omstandigheder vaere skjult, tildekket eller opdelt ved andre
paskrifter eller billeder eller andre materialer. Etiketterne ma derfor ikke vere lette at fjerne af
hensyn til tilgeengeligheden af eller adgangen til den obligatoriske fedevareinformation til forbruge-
ren. For at sikre, at fodevarevirksomhedsledere anvender den tilgaengelige plads pé emballagen eller
etiketten pd en afbalanceret made, fastslas det i lovgivningen, at frivillige oplysninger ikke méa
anfores, sd det gar ud over den plads, der er til radighed for de obligatoriske oplysninger.

Alle typer etiketter, der anses for at opfylde ovennavnte kriterier, kan anvendes. For s vidt angar
ctiketter pd emballagen, der kan tages af (peel-off-etiketter)!?) vurderes det fra sag til sag, om de
generelle krav til tilgeengelighed og placering af de obligatoriske oplysninger opfyldes. Der skal
navnlig legges vaegt pa, om det er nemt at finde den fedevareinformation, der er angivet pa denne
type etiketter”.

13)  Hvis de obligatoriske oplysninger star anfort pa flere forskellige sprog, s& mé nogle landes oplysninger gerne vere inde i peel-off-etiketten, mens andre
landes oplysninger er direkte synlige ude pa den yderste etikette. Dette er af hensyn til, at der ikke skal laves etiketter til hvert enkelt land, sdledes at det
rigtige sprog fremgar yderst. Det betyder altsa, at de danske oplysninger godt kan vare inde i peel-off-etiketten, hvis det skyldes, at oplysningerne stér
anfort pa andre sprog pa den yderste etikette. Det er dog ikke tilladt at optage plads pa den yderste etikette til frivillig fedevareinformation, siledes at
andre landes obligatoriske fodevareinformation ender inde i peel-off-etiketten.

Oplysninger om varebetegnelse og nettoindhold skal vare anfert i samme synsfelt. Hvis der er krav om

oplysning om alkoholindhold, skal denne oplysning ligeledes vare i samme synsfelt'¥. Formélet med

denne bestemmelse er, at oplysningerne skal kunne ses samtidig under normale kebeforhold. Som samme
synsfelt accepteres to sammenstedende flader. Hvis pakningen er rund, accepteres det, at oplysningerne
kan ses ved en mindre drejning.

3.1.2 Frivillige meerkningsoplysninger

Frivillig fedevareinformation mé ikke anferes, sd det gér ud over den plads, der er til radighed for de
obligatoriske fedevareoplysninger!®). Las mere om frivillig fodevareinformation i afsnit 17.1.

3.1.3 Skrifistorrelse og leesbarhed

Merkningen skal veare let leselig og uudslettelig. Den obligatoriske merkning 1 henhold til mearknings-
forordningens art. 9 skal 1 tegn og bogstaver have en sterrelse, hvor de sma bogstaver (svarende til
bogstavet ’x” i nedenstdende figur) som minimum skal vere lig med eller sterre end 1,2 mm!®. Det
betyder, at andre obligatoriske oplysninger!”), som ikke fremgér af merkningsforordningens art. 9, ikke
skal leve op til det fastsatte storrelseskrav. Dog skal oplysningerne stadig vere let laeselige.
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For emballager eller beholdere, hvor den sterste yderflade!® har et flademél p&d under 80 cm2, skal
skriftstorrelsen (x”) vaere lig med eller sterre end 0,9 mm!?).

Kommissionens svar:

Spergsmal: Hvorledes bestemmes den "storste yderflade', navnlig i forbindelse med daser
eller flasker?

"’For rektangulaer eller kasseformet emballage er det lige for at bestemme den "sterste yderflade",
dvs. en hel side af den pagaldende emballage (hejde x bredde).

For cylinderformet emballage (f.eks. daser) eller flaskeformet emballage (f.eks. flasker), der ofte har
ujevne former, er det mere komplekst at bestemme den storste yderflade. En pragmatisk afklaring af]
begrebet "storste yderflade" for cylinder- eller flaskeformet emballage, der ofte har ujevne former,
kunne f.eks. vare at udelukke top, bund og kanter i toppen og bunden af daser og kanter og hals pé
flasker og krukker”.

Fedevareinformation skal veere letlaeselig??. Laseligheden?!) kan eksempelvis pavirkes af, om skriftfarve
og baggrundsfarve let kan adskilles. Markningen ma ikke kunne fjernes eller udviskes under en forvente-
lig transport og behandling.

Afgorelse: Laeselighed
Sekretariatet for Fodevare- og Veterinerklager har i en afgerelse vedrerende appelsinjuice sagt:

P& X [appelsinjuice] er anvendt hvid taet skrift pa gul baggrund. Den lyse baggrundsfarve og den
hvide taette skrift gor, at nettoindhold, angivelse af ingredienser, neringsindhold, mindst holdbar til
og producentens navn og oprindelsessted ikke er let leeselig”.

Brug af almindeligt kendte forkortelser i markningen er tilladt, safremt det ikke vildleder forbrugeren. En
ikke udtemmende liste med eksempler pa forkortelser, der normalt vil kunne bruges, ses i bilag 7.

3.1.4 Mcerkningssproget

Obligatorisk merkning skal anfores pa et sprog, der er let forstaeligt for forbrugeren i den medlemsstat,
hvor fodevaren markedsfores??). Det betyder, at i Danmark skal merkningen vare pa dansk eller p4 andre
sprog, der kun ved uvasentlige forskelle i stavning adskiller sig fra dansk?3).

Ved vurderingen af, om merkning pa et andet sprog end dansk kan accepteres, ma der i det enkelte
tilfzelde tages stilling til, om den anvendte markning er let forstielig for forbrugeren. Man kan altsé ikke
gd ud fra, at maerkning pa svensk og norsk altid kan erstatte markning péa dansk, ligesom det ikke kan
udelukkes, at merkning pa andre fremmedsprog kan benyttes.
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Afgorelse: vedr. maerkningssprog

Sekretariatet for Fodevare- og Veterinzerklager har i en afgerelse vedrerende anvendelse af
forkert sprog ved angivelse af holdbarhedsdato sagt:

"Maerkningsdirektivets art. 16 palegger imidlertid medlemsstaterne at forbyde handel med fedeva-
rer, hvor den obligatoriske markning ikke er anfort pd et for forbrugeren let forstaeligt sprog. Denne
bestemmelse er udmentet i markningsbekendtgorelsens § 3, nr. 424

24) I dag merkningsbekendtgerelsen, § 3

Afgorelse: vedr. maerkningssprog

Fodevareministeriets Klagecenter har i en afgerelse vedrorende anvendelse af forkert sprog
sagt, at det engelske ord ”contains” ikke kan erstatte det danske ord ”indeholder”:

Vi finder det berettiget, at fodevareregionen indskcerpede jer, at den obligatoriske meerkning med
oplysningen "indeholder sulfitter” skal veere pa dansk eller et andet sprog, som kun ved uveesentlige
forskelle i stavning adskiller sig fra dansk.

Vi finder, at det engelske ord “contains” er mere end blot uveesentligt forskelligt i stavning fra det
danske ord “indeholder”.

Sprogkravet gaelder kun for de maerkningsoplysninger, der kraeves ifelge lovgivningen. Hvis der gives
supplerende oplysninger, gaelder sprogkravet ikke for disse, men oplysningerne ma ikke vare vildleden-
de.

Man ma merke med flere sprog pa en gang. Hvis oplysningerne pa forskellige sprog ikke er ens, vurderes
det konkret, om merkningen kan vildlede forbrugeren.

Ved levering til udenlandske skibe eller fly, er der ikke noget krav om maerkning pa dansk.

4. Lotmarkning

IDirektiv 2011/91/EU — (kommende meerkningsbekendtgorelse) |

4.1 Formilet med lotmaerkning

Formaélet med lotmaerkningen er at kunne identificere fodevarepartier séledes, at de til enhver tid kan
treekkes tilbage fra markedet. For at opfylde dette formal skal lotmarkningens oplysninger vere lette at
kommunikere bade skriftligt og mundtligt.

4.2. Fodevarer der skal lotmaerkes

— Alle fedevarer, der indgar i et fodevareparti: Lotmzerkning skal kunne identificere en fedevare,
der er en del af et fodevareparti. Ved et fodevareparti forstas en raekke salgsenheder, der er fremstillet,
tilvirket eller pakket under praktisk taget ens omstandigheder?. Fedevarepartier kan afgranses pa
forskellige mader. Den ansvarlige for afgrensningen af fedevarepartiet, kan foretage afgraensningen pé
den méde, der findes mest hensigtsmeessig i den enkelte situation

— Fodevarer i alle omsatningsled: Det er et krav, at lotmaerkningen findes i alle omsaetningsled, bade 1
produktions-, engros- og detailled. P4 den made kan fedevarepartier spores gennem hele produktions-
og oms&tningskaeden. Det forste led i distributionen af landbrugsprodukter er dog undtaget fra kravet
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om lotmarkning. Det er derfor forst leddet efter primarproducenten, der bliver ansvarlig for afgraens-
ningen af fodevarepartiet samt lotmaerkningen®®

— Feodevarer, som markedsfores i EU: Skal lotmarkes, uanset om de er importeret eller er fremstillet i
EU

4.3 Fodevarer der ikke skal lotmzaerkes

Der gelder folgende undtagelser til kravet om lotmerkning:

— Fodevarer, hvor datoen for mindste holdbarhed, eller sidste anvendelsesdatoindgar i mzerknin-
gen, behover ikke at lotmarkes, sdfremt datoen er anfert ukodet og mindst omfatter dag og maned i
naevnte rekkefolge?”)

— Landbrugsprodukter i det forste stadie af distributionen (primeerprodukter) er undtaget fra kra-
vet om lotmarkning. Begrebet landbrugsprodukter omfatter korn, frugt, grent, melk, &g, ked og fisk
m.m. Der er ikke krav om lotmarkning af landbrugsprodukter, der fra bedriftens omrade og ferske fisk
eller fiske varer, der fra et fiskefarto] a)saelges eller leveres til midlertidige oplagrings-, pafyldnings-,
eller emballeringssteder, b)transporteres til producent eller organisationer eller c¢)athentes med henblik
pa at indga 1 en tilberednings- eller forarbejdningsproces. Disse undtagelser om kravet fra lotmarkning
galder kun forste gang varen distribueres®®

— Ikke-feerdigpakkede fedevarer, som selges i detailforretninger, er undtaget fra kravet om lotmaerk-
ning. Ikke-ferdigpakkede fodevarer er fodevarer, som ikke omfattes af begrebet “ferdigpakkede
fodevarer”?®). De varer, som omfattes af denne undtagelse, vil typisk vere fodevarer, der s&lges uem-
ballerede, eller fodevarer, der i detailforretningen pakkes pa anmodning fra keberen eller i umiddelbar
tilknytning til salget. Denne undtagelsesbestemmelse finder kun anvendelse péd ikke-faerdigpakkede
fodevarer, der szlges i detailforretningen. Engrospakninger undtages derfor ikke fra lotmerkning3®

— Fodevarer i sma emballager og beholdere, hvis storste overflade er mindre end 10 cm2 (fx sma
chokolader og slikkepinde) skal ikke lotmarkes. Kartonen/papkassen, som de smé fodevarer befinder
sig i, skal dog lotmarkes3!

— Konsumis i individuelle portioner er undtaget fra kravet om lotmaerkning, safremt oplysningen gives
pa yderemballagen/gruppeemballagen. Dvs. ved en papkasse med 100 ispinde, skal den enkelte ispind
ikke vaere merket, men papkassen skal lotmarkes. Undtagelsen omfatter ispinde, isvafler og lignende,
der er beregnet til en enkelt person. Sterre pakninger af konsumis, som fx én-liters pakninger, er ikke
omfattet af undtagelsen og skal lotmaerkes®?

4.4 De ansvarlige for afgraensning af et fodevareparti

Den ansvarlige for afgrensningen og markningen af et fedevareparti varierer alt efter situationens karak-
ter. Den personkreds, som kan eller skal foretage afgreensningen og merkningen, bestar af producenten af
fodevaren, pakkevirksomheden, eller den forhandler inden for EU, som ferst markedsferer produktet. Da
definitionen pa et fodevareparti er dben, kan afgraensningen foretages bredt eller snavert, alt efter i hvor
hej grad man ensker at sikre produktets identitet, og alt efter hvor stor en risiko, man ensker at patage
sig?).

4.5 Krav til lotmzerkningen*

— Lotmarkningen skal vare klart synlig og skal derfor vare pafort yderemballagen, séledes at man
ikke er nedt til at bryde pakningen for at finde frem til oplysningerne. Hvis varerne i pakningen skal
afsattes enkeltvis, skal disse tillige vaere maerket, men hvis lotmaerkningen pa selve varerne er synlig
igennem yderemballagen, behover man ikke at angive lotmarkning pd yderemballagen

— Lotmerkningen skal vere tydelig og let lzeselig, men det er frivilligt, om der anvendes tal, bogstaver,
tegnsetningssymboler eller andre symboler. Der er dog ikke noget specifikt krav til bogstavsterrelsen
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pa lotmerkning. Onskes lotmerkningen fx foretaget ved kantskaring, skal de anvendte tal, bogstaver
eller symboler umiddelbart kunne leses. Safremt skaringen ikke angiver umiddelbart leselige symbo-
ler, men blot bestér af en skering, som kun kan tydes ved hjelp af en dekoder, kan kantskaring ikke
benyttes ved lotmaerkning

— Oplysning om lotmerkning skal indledes med bogstavet ”L”. Dette krav bortfalder dog, hvis lot-
markningen klart adskiller sig fra de evrige markningsoplysninger. Det vil sige, at hvis lotmerknin-
gen eksempelvis er placeret et andet sted pa pakningen end de andre merkningsoplysninger, eller
anvendes der ved lotmarkningen en anden typografi eller farve end de andre markningsoplysninger,
er det ikke nedvendigt at indlede koden med bogstavet L”

4.6 Placering af lotmaerkningen

Mzarkningen skal anbringes pd emballagen. For ferdigpakkede fodevarer galder det, at oplysningerne
skal std pa ferdigpakningen eller pa en vedhaftet etiket. For ikke-feerdigpakkede fedevarer kan lotmaerk-
ningen fremgd af handelsdokumenterne, hvis det ikke er muligt at anbringe lotmarkningen pé emballa-

gen.>)

Eksempel: Udformning af lotmarkning
Lotmerkning kan vaere udformet pa folgende mader:
- Mindst holdbar til dag/md (holdbarhedsdato)

- Sidste anvendelsesdato dag/md (holdbarhedsdato),
- L 151114 (tappedato/produktionsdato)

- L 320b2 (fx produktionsbatch)

- L/ A/ B/ C/ D/ mindst holdbar til og med: / feb. /maj / aug. /nov. /09 / 10 / 14 (der sattes fx et hak
ved B, aug. og 10)

5. Generelle meerkningskrav til feerdigpakkede fodevarer

chrkningsforordningens art. 2, art. 8, art. 9, art. 16 og art. 37 |

5.1 Hvornar er en fodevare feerdigpakket

En ferdigpakket fodevare er en vare, som udbydes til salg til den endelige forbruger og til storkekkener,
og som bestér af en fodevare samt den emballage, hvori den blev pakket, inden den blev udbudt til salg,
uanset om emballagen omslutter fodevaren helt eller delvis, men dog pa en sddan méde, at indholdet ikke
kan &ndres, uden at emballagen dbnes eller &ndres®®). Det betyder, at indpakningen skal have fundet sted,
for nogen har bestemt sig for at anskaffe sig produktet.

En fodevare anses for at vare omsluttet af en indpakning, nar den er anbragt i en lukket, men ikke
nedvendigvis forseglet, emballage. Fadevarer i eksempelvis daser, papasker, poser eller omsluttet af film,
vil anses for at veere omsluttet af indpakningen, safremt der ikke er fri adgang til indpakningens indhold,
uden at indpakningen &bnes eller @ndres. Indpakningen behever ikke at omslutte fedevaren helt. Det
afgerende kriterium for, om en fodevare kan anses for at vaere omsluttet af indpakningen, er, at fodevaren
kun kan benyttes som tilteenkt, hvis indpakningen &bnes eller endres.
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Fodevarer emballeres pd mange forskellige mider, og det beror pd en konkret vurdering, hvorvidt en
fodevare kan anses for omsluttet af indpakningen. Ved fx et bred 1 en pose, er det afgarende, om posen er
lukket til. For frugt og grontsager gelder det specielle, at frugt og gront, der er pakket individuelt, fx 1 en
tetsluttende plastictfilm som eksempelvis salathoveder og agurker, ikke anses for feerdigpakninger. Andre
“filmede” fodevarer, som fx brod og ked, er som udgangspunkt faerdigpakninger?”).

[Eksempel: Smer

En pakke smor betragtes som en faerdigpakket fedevare, selvom indpakningen ikke er forseglet, idet
fodevaren kun kan benyttes som tiltaenkt, hvis indpakningen abnes eller @ndres.

[Eksempel: Bestillingspizza

En pizza, man ringer og bestiller, bliver forst produceret og indpakket, fordi man har bestilt den,
hvorfor den er at betragte som pakket pa keberens anmodning, og dermed ikke omfattet af reglerne
for feerdigpakkede fedevarer, selvom den bliver pakket i en bakke®®)

38)  Se mere herom i afsnit 13.2 om de ikke regulerede salgssituationer.

Eksempel: Pick & mix slik

’Bland-selv” konceptet indeberer, at kunder selv far lov til at blande poser med slik efter eget
onske. Idet kunderne selv star og tager konfekture i los vaegt op af en beholder og over i en pose, er
produktet ikke at betragte som en ferdigpakket fadevare. Derfor er der ikke krav om markning.

Kommissionens Q&A’s:

Spergsmail: Hvor skal de obligatoriske oplysninger, jf. artikel 9 og 10 i FIC- forordningen,
anferes i forbindelse med multipakninger, der salges til storkekkener i henhold til artikel 8,
stk. 7, i FIC- forordningen, og som bestir af enkeltpakninger?

"I forbindelse med multipakninger, der salges til storkekkener, og som bestar af enkeltpakninger,
skal de obligatoriske oplysninger anfores direkte pd multipakningen eller pd en vedhzftet etiket.

Hvis enkeltpakningerne (i multipakningen) udbydes som separat salgsenhed til den endelige forbru-
ger, skal de obligatoriske oplysninger imidlertid ogsé anferes pa den enkelte vare.

Hvis den sterste yderflade pa disse enkeltpakninger har et flademal pa under 10 cm?, er det kun
obligatorisk at anfere folgende oplysninger pa emballagen eller pa etiketten:

- varebetegnelsen for fedevaren

- ingredienser eller tekniske hjelpestoffer, der er opfert i bilag II, eller som er afledt af et stof eller
et produkt, der er opfort 1 bilag II, og som forarsager allergier eller intolerans, der anvendes ved
fremstilling eller tilberedning af en fodevare, og som stadig findes 1 faerdigvaren, eventuelt 1 &ndret
form

- nettomengden af fodevaren
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- datoen for mindste holdbarhed eller sidste anvendelsesdato
Ingredienslisten skal gives pa anden vis eller stilles til rddighed pa anmodning af forbrugeren.

Da leveringen af fodevarer til den endelige forbruger i1 cateringvirksomheder sker pa forskellig vis,
skal det bemarkes, at portionsbeagre (f.eks. marmelade, honning og sennep), som storkekkenerne
serverer for deres gaster som en del af et maltid, ikke ber betragtes som salgsenheder. I disse
tilfeelde er det derfor tilstreekkeligt, at fedevareinformationen angives pd multipakningen.

(NB: Den endelige forbruger skal under alle omstaendigheder have adgang til obligatoriske oplys-
ninger om allergener.)"

5.2 Obligatoriske oplysninger pa faerdigpakkede fodevarer>®)

Faerdigpakkede fodevarer skal vaere market med felgende oplysninger:

— Ansvarlig m.v. og oprindelsessted, jf. kapitel 6

— Varebetegnelse, jf. kapitel 7

— Angivelse af ingredienser, jf. kapitel 8, herunder merkning med oplysning om indhold af de allergene
ingredienser, jf. kapitel 18

— Mangdeangivelse af ingredienser (QUID), jf. kapitel 9

— Alkoholindhold, jf. kapitel 10

— Nettoindhold, jf. kapitel 11

— Holdbarhedsangivelser samt sarlige opbevarings- og anvendelsesforskrifter, jf. kapitel 12

— Evt. supplerende bestemmelser for markning af EU-fastsatte og nationalt fastsatte varebetegnelser, jf.
afsnit 7.2

— Evt. supplerende bestemmelser for ked og kedvarer, jf. kapitel 14

— Evt. supplerende bestemmelser for fisk og fiskevarer, jf. kapitel 15

— Evt. supplerende bestemmelser for dybfrosne fadevarer, jf. kapitel16

— Kofteinindhold, jf. afsnit 8.9.5

— Nearingsdeklaration*?, jf. vejledning om naringsdeklaration

Begrebet "feerdigpakket fodevare" omfatter ikke fodevarer, der pakkes péd salgsstedet pd anmodning af
forbrugeren eller er fardigpakkede med henblik pé direkte salg*!). Las mere om de forskellige salgsfor-
mer og kravene hertil 1 afsnit 13.

5.3 Undtagelse til samtlige mzerkningsoplysninger+?

Hvis feerdigpakningens sterste yderflade*®) har et flademéal pa under 10 cm?, eller der er tale om glasfla-
sker beregnet til genbrug, der har en uudslettelig maerkning, og derfor ikke forsynes med krave, etiket
eller halsetiket, er det tilstraekkeligt at meerke med:

— Varebetegnelse

— Allergene ingredienser

— Nettoindhold

— Holdbarhed

— Neringsdeklaration (kun genanvendelige glasflasker)

For si vidt angér sma pakninger med et flademal p& under 10 cm?, s skal ingredienslisten gives p& andre
mader eller stilles til rddighed pa anmodning af forbrugeren*?.
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5.4. Salg af feerdigpakkede fodevarer i engrosleddet®)

Safremt en fardigpakket fodevare er bestemt til den endelige forbruger, men bringes i omsetning i et
tidligere led end detailleddet, eller fodevaren er bestemt til levering til storkekkener som cateringvirksom-
heder, restauranter, kantiner og institutionskekkener, hvor den skal tilberedes, forarbejdes, deles eller
opskeres, er det tilstraekkeligt, at de obligatoriske maerkningsoplysninger fremgar af handelsdokumenter-
ne.

Hvis mearkningsoplysningerne gives i handelsdokumenterne i stedet for ved merkning af fedevaren, skal
oplysning om, varebetegnelse, holdbarhedsdato, opbevarings- og anvendelsesforskrifter samt producent-
navn anferes pa den yderste emballage, i hvilken fodevarerne presenteres ved markedsforing.

I de tilfeelde, hvor markningsoplysningerne gives i handelsdokumenterne, skal handelsdokumenterne
ledsage de pageldende fodevarer eller vare fremsendt for leveringen.

Kommissionens Q&A’s:

Spergsmal: I tilfeelde af pakninger bestiende af flere enkeltpakninger (multipakninger) skal
de obligatoriske oplysninger, jf. artikel 9 og 10 i FIC-forordningen, da anferes pa hver enkelt-
[pakning, nidr multipakken szelges af producenter til grossister/detailhandlere?

"Denne transaktion vedrerer et tidligere led end salg til den endelige forbruger, og hvor salget/leve-
ringen ikke sker til storkekkener. I disse tilfeelde skal de obligatoriske oplysninger, jf. artikel 9 og 10
i FIC-forordningen, anfores et af folgende steder:

- pa ferdigpakningen [dvs. pd multipakningen] eller
- pa en vedhaftet etiket eller

- 1 handelsdokumenterne for fedevarerne, ndr disse dokumenter med sikkerhed enten ledsager den
pigaldende fodevare eller er blevet fremsendt for leveringen eller samtidig med denne. I disse
tilfeelde skal folgende oplysninger ogsa anferes pd den yderste emballage, 1 hvilken fedevaren
preesenteres ved markedsferingen:

- varebetegnelsen for fodevaren

- datoen for mindste holdbarhed eller sidste anvendelsesdato

- serlige opbevarings- og/eller anvendelsesforskrifter

- navn eller firmanavn og adresse pa lederen af fodevarevirksomheden
Det er siledes ikke nedvendigt at mearke hver enkeltpakning.

Hvis grossisten/detailhandleren beslutter at selge enkeltpakningerne til den endelige forbruger,
skal denne imidlertid sikre, at de obligatoriske oplysninger, jf. artikel 9 og 10 1 FIC-forordningen,
anfores pad de enkelte pakninger pa grundlag af de oplysninger, der findes pa ferdigpakningen eller
pd en vedheaftet etiket eller 1 de medfelgende handelsdokumenter."

6. Producent- og oprindelsesmarkning
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Waerkningsforordningens art. 8, 9 0og 26 |

6.1 Oplysning om navn/firmanavn og adresse

Ferdigpakkede fodevarer skal vaere forsynet med oplysning om navn/firmanavn og adresse pa lederen af
den fodevarevirksomhed, der er ansvarlig for fedevareinformationen og under hvis navn eller firmanavn
fodevaren markedsferes. Hvis den ansvarlige for fedevareinformationen ikke er etableret inden for EU,
anferes importeren til EU%Y). Det betyder alts, at den kontaktoplysning der angives, skal vere til en
fodevarevirksomhed indenfor EU.

Det afgarende er, at forbrugeren kan opné kontakt til den angivne virksomhed via de givne informatio-
ner. Navn og adresse pd virksomheden anses for at vaere tilstrekkeligt. En webadresse anses derimod ikke
for at veere tilstraekkeligt, idet ikke alle forbrugere har adgang til internettet.

6.2 Fedevarer hvor der er specielle krav om oplysning om oprindelse

Der findes krav om angivelse af oprindelse for folgende fodevarer, som er fastsat 1 serlige markningsord-
ninger eller handelsnormer*”), eksempelvis:

— Oksekoad, herunder kalveked

— Fersk kod fra svin, far, ged eller fjerkra*®)

— De fleste produktgrupper inden for frugt og grent

— Jomfru olivenolier

— Fersk fisk og visse fiskevarer

— Honning

— Vin

~ Eg

6.3 Oprindelsesmzrkning for evrige fedevarer

For andre fodevarer end de i1 afsnit 6.2 navnte, gelder det, at oprindelsen skal angives, hvis en udeladelse
af oplysningen vil kunne vildlede forbrugeren*”). Dog ma andre olivenolier end jomfru olivenolier ikke
markes med oprindelse.

Merkning, der kan give indtryk af en bestemt oprindelse, ses ofte enten 1 forbindelse med illustrationer i
form af landkort, flag eller andre nationale kendetegn, eller ved at varebetegnelsen indeholder navnet pa
en geografisk lokalitet. Ogsé den evrige markning, fx oplysning om den ansvarlige for fedevaren, et logo
eller et varemerke, kan imidlertid have samme virkning. Markningsforordningen forudseetter, at vildled-
ning med hensyn til oprindelse efter omstendighederne kan afverges, hvis det virkelige oprindelsessted
angives. Der vil imidlertid 1 nogle tilfelde kunne vere tale om vildledning, uanset at der pd emballagen
findes en oplysning om fadevarens virkelige oprindelse.

For en reekke fodevarer anvendes der varebetegnelser, der objektivt set kan antyde en bestemt oprindelse,
men hvor der alligevel ikke kan vare tvivl om, at den geografiske betegnelse ikke er en oplysning om
fodevarens oprindelse. Som eksempler kan navnes berliner, parisertoast, russisk salat, fransk nougat,
wienerbrad, franske kartofler, franskbred og frankfurterpelser. I disse tilfeelde er der saedvanligvis ikke
krav om angivelse af oprindelse, da der er tale om indarbejdede betegnelser.

I andre tilfelde mé& det vurderes, om angivelse af oprindelse er nedvendig for at undgd vildledning
af keber. Det afgeorende er, om fodevaren prasenteres pd en sddan méade, at keber kan fa en fejlagtig
opfattelse af, at fodevaren enten hidrerer fra et bestemt land eller en bestemt geografisk lokalitet eller er
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produceret pd baggrund af en original opskrift herfra. I en raekke tilfeelde kan preesentationen af fedevaren
som hidregrende fra en anden geografisk lokalitet end den virkelige lokalitet vaere sd massiv, at oplysning
om oprindelsen ikke er tilstreekkelig til at undga, at keberen vildledes.

Det er vigtigt at vaere opmarksom pd, at markningen og markedsforingen af en fedevare er en hel-
hed. Det samlede indtryk af maerkningen og markedsferingen kan indebare, at forbrugeren vildledes, selv
om dele heraf isoleret betragtet ikke kan anses for vildledende. Fx kan det vare vildledende, hvis der pa
en pakke med “fransk nougat” er trykt franske flag eller andre franske kendetegn, hvis fedevaren ikke er
fremstillet 1 Frankrig. Dette kan ogsa vere tilfaeldet, selvom emballagen er market med oplysning om det
virkelige oprindelsessted.

Som udgangspunkt er det ikke vildledende 1 sig selv, at en fodevare markedsferes som fx »fremstillet
1 England« selvom ingredienserne kommer fra et andet land. Men det skal 1 s& fald anferes, hvor den
primeare ingrediens®® kommer fra>?.

6.4 Fedevarer med flere oprindelser

I visse tilfelde kan en fodevare have flere oprindelser, fx bldbar fra to forskellige lande. Angivelse af
oprindelse fra flere steder ma ikke vere vildledende, fx kan det vare vildledende at angive “oprindelse:
Danmark og Tyskland”, hvis kun en lille del af varen stammer fra Danmark>?).

6.5 Geografiske betegnelser og traditionelle specialiteter

Der kan registreres en sarlig beskyttelse for fedevarer med geografiske betegnelser og oprindelsesbe-
tegnelser og fodevarer anerkendt som garanterede traditionelle specialiteter i henhold til Europa-Parla-
mentets og Radets forordning (EU) Nr. 1151/2012 af 21. november 2012 om kvalitetsordninger for
landbrugsprodukter og fodevarer. Fodevarerne skal vare produceret efter de specifikationer, der fremgér
af registreringen. Der kan laeses mere om ordningerne pa Fodevarestyrelsens hjemmeside:

http://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Maerkning/Sider/Hvornaar-skal-foedevarer-maerkes-med-
oprindelse.aspx

[Eksempler:
Kalamata - spiseoliven (Grakenland, Beskyttet oprindelsesbetegnelse)

Danablu - ost (Danmark - Beskyttet geografisk betegnelse)

Mozarella - ost (Italien - garanteret traditionel specialitet)

6.6 Kadkontrolmaerke

Det ovale sundhedsmearke eller identifikationsmarket™ som anvendes pd animalske produkter siger
ikke noget om produktets oprindelse. Sundhedsmarkerne anbringes af embedsdyrlegen eller pa dennes
ansvar, nar der ved den offentlige kontrol ikke er fundet nogen mangler, som ville gore kedet uegnet til
konsum. Merket skal angive navnet pa det land, hvor slagteriet er beliggende. Id-market anvendes efter
reglerne 1 hygiejneforordningen for animalske produkter.

7. Varebetegnelse

Waerkningsforordningen art. 17 og bilag VI
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7.1 Generelt, herunder rangorden for varebetegnelser

Alle ferdigpakkede fodevarer skal veere market med oplysning om varebetegnelsen®®, som skal give
forbrugerne en klar opfattelse af, hvilken fedevare der er tale om. Varebetegnelsen ma ikke vildlede
forbrugeren, jf. kapitel 17.

Hvis der findes en varebetegnelse for fedevaren, der er fastsat i EU-retsakter, er det denne, der skal
bruges®>. 1 mangel af en EU-bestemt varebetegnelse, benyttes den varebetegnelse, der er fastsat i den
nationale lovgivning. Findes der heller ikke nogen nationalt fastsat varebetegnelse, benyttes den betegnel-
se, der sedvanligvis anvendes for varen i afsatningsstaten. Er der heller ingen s@dvanlig varebetegnelse,
benyttes en beskrivende betegnelse, der er egnet til at identificere fedevaren.

Det vil sige, der findes en rangordning, hvorefter varebetegnelsen fastsattes: EU-retsakter, national
lovgivning, sedvane 1 afsetningsstaten og endelig en betegnelse, der er egnet til at identificere fedevaren.

7.2 Eksempler pa EU-fastsatte og nationalt fastsatte varebetegnelser

For en rekke produkter gelder der EU-fastsatte varestandarder og handelsnormer, hvori der findes
bestemmelser om, at de pagaeldende varebetegnelser er forbeholdt de produkter, der er omfattet af
regelsettet (forbeholdte betegnelser). Sammensatning, fremstillingsméde m.v. for produkterne er fastsat
1 den pdgaeldende handelsnorm/varestandard. Det betyder, at kun de produkter, der overholder kravene i
varestandarden/handelsnormen, ma salges med de pidgaeldende varebetegnelser.

Som eksempler pa varebetegnelser fastsat 1 EU-retsakter, kan naevnes varebetegnelserne 1 handelsnormer-
ne for fjerkreked, fx kylling, unghane, kalkun, samt varebetegnelserne for de enkelte udskaringer (bryst,
lar m.v.). Andre eksempler pad EU-fastsatte varebetegnelser er sedmalk, letmalk og skummetmalk, som
er fastsat i henhold til den fzlles markedsordning>®.

For nogle varestandarder/handelsnormer er de forbeholdte varebetegnelser pdbudte. Det betyder, at der
for et produkt, der er omfattet af en siddan varestandard/handelsnorm, ogsa er krav om, at den fastsatte
varebetegnelse benyttes for produktet. Eksempler herpd er “kalveked” og frugtsaft”.

I bilag 1 findes en liste over de fodevarer/fedevaregrupper, som der er fastsat EU-handelsnormer og
nationale varestandarder for, eksempelvis juice/frugtsaft, chokolade, marmelade og diverse oste.

Opdaterede regler kan findes pa Fodevarestyrelsens hjemmeside (www.fvst.dk).

Eksempel: ”Naturligt mineralvand”

Vil man eksempelvis benytte den forbeholdte varebetegnelse “naturligt mineralvand”, er der udover
de almindelige merkningskrav, ogsa et krav om, at der merkes med navnet pa kilden, hvorfra den
naturlige mineralvand indvindes samt angiver vandets indhold af de karakteristiske mineraler.

Afgorelse: Vedr. brug af betegnelsen ”unghane”

Fodevareministeriets Klagecenter®”) har i en afgerelse vedrerende anvendelse af betegnelsen “ung-
hane” sagt:

"Begrebet unghane” defineres i Kommissionens forordning om handelsnormer for fjerkraeked som
"handyr af @glaeegningsrace med hard brystbensspids (ikke fuldsteendig forbenet) hvis slagtealder er
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mindst 90 dage” (art. 1, nr. 1 bogstav a). Af virksomhedens hjemmeside fremgik, at deres unghaner
slagtes, nar de er 70 dage.

Virksomheden kan derfor ikke betegne deres produkter som produkter fra unghane, da de ikke er
gamle nok. ”

57)  Dengang “Sekretariatet for Fadevare- og Veterinzrklager”.

Indgér en ingrediens med en forbeholdt varebetegnelse i en sammensat fodevare, kan produktet som
udgangspunkt markes med en beskrivende varebetegnelse®®, der indeholder den forbeholdte varebeteg-
nelse, fx "ablemost med et strejf af mynte". Dog kun hvis den del af produktet med den forbeholdte
varebetegnelse, opfylder kravene i den regulerede varestandard/handelsnorm, fx produktspecifikationerne
til “eeblemost™ i frugtsaftsbekendtgerelsen™.

Afgorelse: Vedr. brug af betegnelsen “mzelk”

Fodevareministeriets Klagecenter®® har i en afgerelse vedrerende anvendelse af ordet “meelk” i
markningen af et kosttilskudsprodukt sagt:

’Betegnelsen “melk” ma kun bruges for produkter, der stammer fra normal yversekretion, og er op-
ndet ved en eller flere malkninger uden nogen tils@tning eller fjernelse af bestanddele. Kosttilskud
ma som udgangspunkt ikke indeholde betegnelsen “malk”.

"’Der findes en ikke udtemmende liste over produkter, der godt ma betegnes med ordet "malk”,
selvom produkterne ikke indeholder malk eller mejeriprodukter”.

60) Dengang “Sekretariatet for Fadevare- og Veterinzrklager”.

7.3 Almindeligt kendte og beskrivende varebetegnelser

For mange fodevarer findes der hverken EU-fastsatte eller nationalt fastsatte varebetegnelser. Hvis der
findes en almindelig kendt varebetegnelse, der sedvanligvis anvendes for fedevaren 1 den medlemsstat,
hvor den afsattes, er det den varebetegnelse, som skal bruges®!. Som eksempler kan navnes leverpostej,
rullepolse, bacon, hamburgerryg, vingummi, fledeboller, koteletfisk og fordrsruller.

Afgorelse: Vedr. almindeligt kendt varebetegnelse

Fodevareministeriets Klagecenter®? har i en afgerelse vedrerende varebetegnelsen “fiskepinde”
sagt:

“Det er sekretariatets opfattelse, at fiskepinde” ikke kan betragtes som en almindelig kendt
betegnelse for et produkt, hvis eneste animalske ingrediens er bleksprutte, og at meerkningen af
fiskepinde med varebetegnelsen fiskepinde’ dermed er i strid med meerkningsbekendtgorelsens §
15, stk. 283 7,

62) Dengang “Sekretariatet for Fadevare- og Veterinzerklager”.

63)  Nu: Merkningsforordningen, artikel 17, stk. 1.

Hvis der ikke findes en almindelig kendt betegnelse for fedevaren, typisk hvis der er tale om et helt nyt
produkt, er det producentens ansvar at fastsaette en betegnelse for varen, der er beskrivende og egnet til at
identificere denne. I den forbindelse skal der tages hejde for, at varebetegnelsen ikke ma vere egnet til at
vildlede forbrugeren.
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Der er som udgangspunkt ikke noget problem i at lave en beskrivende varebetegnelse, som omfatter flere
af produktets ingredienser. Dog kun sa laenge denne varebetegnelse ikke gér hen og bliver vildledende for
produktets faktiske indhold.

Eksempel: Beskrivende varebetegnelse: ”’Sandwich med bacon, salat og tomat”

Der er som udgangspunkt ikke noget problem i at lave en beskrivende varebetegnelse, som omfatter
flere af produktets ingredienser, fx ”Sandwich med bacon, salat og tomat”.

For sa vidt angar varebetegnelser for diverse kadvarer, se afsnit 14.4.

7.4 Anvendelse af varebetegnelser fra andre EU-medlemsstater

Det er tilladt at anvende den varebetegnelse, hvorunder varen lovligt fremstilles og afsattes i en anden
EU-medlemsstat. Der benyttes samme rangorden system 1 hele EU til fastsaettelse af varebetegnelser:
EU-retsakter, national lovgivning, seedvane i afsatningsstaten og til sidst en beskrivende betegnelse®®.

Der er desuden krav om, at varebetegnelsen skal suppleres med yderligere oplysninger, hvis denne og de
ovrige oplysninger, der skal angives, ikke er tilstreekkelige til at forbrugeren kan genkende fodevaren eller
skelne den fra andre fodevarer.

7.5 Varemarker, fantasinavne, udenlandske varebetegnelser m.v.

En varebetegnelse mé ikke erstattes af en betegnelse, der er beskyttet af en intellektuel ejendomsret, fx et
varemerke, fabrikantens navn eller en beskyttet geografisk betegnelse®).

Ligeledes kan et fantasinavn ikke erstatte en varebetegnelse. Enkelte fantasinavne som fx "vingummi’ og
“forarsruller’ har dog veret brugt sa lenge, at de kan anvendes som varebetegnelse.

Nogle fodevarer er igennem mange ar blevet solgt under udenlandske varebetegnelser, som med tiden er
blevet en del af det danske sprog pé linje med danske varebetegnelser. Til trods for reglen om, at varer,
der szlges i Danmark, skal markes pa dansk eller pa andre sprog, der kun ved uvasentlige forskelle i
stavning, adskiller sig fra dansk, accepteres derfor visse udenlandske varebetegnelser, fx mango chutney,
popcorn, peanuts og lasagne.

7.6 Obligatoriske oplysninger, der skal ledsage fedevarens varebetegnelse®®

7.6.1 Oplysning om fysisk tilstand eller scerlig behandling®”)

Hvis fedevaren salges i en serlig fysisk tilstand og/eller har varet udsat for en sa@rlig fysisk behandling
(fx tarret, frysetorret, koncentreret, gennedfrosset, hurtigfrosset, optoet eller roget), skal varebetegnelsen
enten omfatte eller ledsages af en oplysning herom, safremt en udeladelse kan skabe tvivl hos kebe-
ren. Eksempler herpé er koncentreret frugtsaft og roget laks, som skal merkes med oplysning om, at det
er hhv. koncentreret og roget.

Det er en konkret vurdering, om udeladelse af oplysning om behandlingsmade vil kunne skabe tvivl hos
forbrugeren. Ved denne vurdering legges der vaegt pad, om det er nedvendigt at oplyse om fodevarens
tilstand og behandling, for at forbrugeren kan vurdere, hvorledes den videre anvendelse af fedevaren skal
forega, eller om oplysningen er nedvendig for at vurdere fodevarens karakter og smag m.v. Endvidere
leegges der ved vurderingen vagt pd, om behandlingsméden er saedvanlig for den pigaldende fodevare,
eller om det pa anden made fremgar, at fodevaren har varet underkastet en speciel behandling.
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Skalfrysning af fedevarer, fx med henblik pd nemmere handtering ved produktion, skal som udgangs-
punkt ikke oplyses til forbrugeren.

For fersk og tilberedt®® fjerkraked gelder der det sarlige, at kedet skal udbydes til salg i én af de tre
former: fersk, frosset og dybfrosset. Det betyder, at fjerkreeked, der s@lges som fersk eller tilberedt, ikke
tidligere ma have varet frosset®®. Se endvidere afsnit 14.6.

7.6.2 Fodevarer, der har veeret nedfirossede, men scelges optoede™

Hvis en fodevare har varet frosset, men salges opteet, skal fodevarens varebetegnelse ledsages af
oplysningen "opteet".

Dette krav geelder ikke for:

— Ingredienser, der indgar i det endelige produkt

— Fadevarer, hvor frysning er et teknologisk nedvendigt led i fremstillingsprocessen
— Fadevarer, hvis sikkerhed eller kvalitet ikke forringes af opteningen

De tre undtagelser galder ikke, hvis en udeladelse af ordet "opteet" kan skabe tvivl hos forbrugeren, jf.
afsnit 7.6.1.

For sa vidt angar dybfrosne varer, se kapitel 16.
7.6.3 Iloniserende straling

Fodevarer, som er blevet behandlet med ioniserende straling, skal forsynes med angivelsen "bestralet"
eller "behandlet med ioniserende straling"”!).

7.6.4 Imitatprodukter™

Hvad angér fedevarer, hvor en bestanddel eller en ingrediens, som forbrugerne forventer normalt anven-
des eller er naturligt forekommende, er blevet erstattet af en anden bestanddel eller en anden ingrediens,
skal dette anfores 1 umiddelbar narhed af varebetegnelsen.

Der er endvidere krav til skriftstorrelsen, idet skrifthejden skal vaere mindst 75 % af varebetegnelsens
skrifthgjde. Skrifthgjden skal dog minimum vare 1,2 mm’?,

Eksempel: Graesk salat med salattern

Hvis der pa i en graesk salat er anvendt en erstatningsingrediens, fx salattern i stedet for feta, skal det
fremga 1 umiddelbar nerhed af varebetegnelsen, at der er anvendt salattern.

7.6.5 Kad og fiskevarer tilsat fremmede animalske proteiner

For kedprodukter, tilberedt ked og fiskevarer tilsat proteiner, herunder hydrolyserede proteiner, af anden
animalsk oprindelse, skal varebetegnelsen vere forsynet med angivelse af forekomsten af disse proteiner
og deres oprindelse’®. Kravet galder for tilsatte koncentrerede/isolerede proteiner, men ikke for tilsat-
ning af proteinholdige ingredienser, sasom melk og e&g.

Eksempel: Kyllingekodpelse tilsat svineprotein

Kyllingekadpelse tilsat hydrolyseret svineprotein skal 1 varebetegnelsen vare forsynet med angivel-
se af forekomsten af disse proteiner.
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[Eksempel: Frikadeller produceret med bl.a. 2g og meelk

Hvis en virksomhed producerer frikadeller, der udover kod bl.a. indeholder &g og melk, skal det
ikke i forbindelse med varebetegnelsen angives, at der er tilsat &g og maelk’>)

75 Allergenerne meelk og ag skal dog fremhaeves i ingredienslisten, jf. kap. 18.

7.6.6 Varebetegnelse for kod og fisk tilsat vand

For kedprodukter og tilberedt ked, der fremstar som en udskering, steg, skive eller portion af ked eller
som en slagtekrop, og som er tilsat vand, skal varebetegnelsen indeholde en angivelse af forekomsten
af vand, hvis det tilsatte vand er mere end 5 % af produktets faerdige vaegt’®. Tilsvarende galder for
fiskevarer og tilberedte fiskevarer, der fremstar som en udskaring, steg, skive eller portion af fisk eller
som en fiskefilet eller hel fisk.

2% 9.

Det vil blive vurderet vildledende at anvende betegnelserne “neutralmarineret”, naturelmarineret” eller
lignende betegnelser for sddanne produkter. Betegnelserne "marineret", "kryddermarineret" og lignende
kan dog bruges om produkter, der udover vandtilsetningen er vendt i marinade tilsat krydderier eller
andre ikke-smagsneutrale ingredienser. Disse betegnelser er dog ikke tilstreekkelige med henblik pa
oplysning om, at kedet er tilsat vand.

Eksempler pa en retvisende betegnelse:

— Kyllingefilet tilsat x % vand- og saltholdig lage”
— Kyllingefilet tilsat x % lage”

— Laksefilet tilsat x % vandholdig lage”

— Kyllingefilet tilsat lage. X % kod”

— Kyllingefilet tilsat lage”

— Oksefilet tilsat vandholdig krydderlage”

— Hvidlegsmarineret kamsteg tilsat X % lage”

— Hamburgerryg tilsat vand”

I ingredienslisten skal det angives, hvor meget kod eller fisk, der er i produktet. Derudover skal der
angives, hvor meget vand der er i produktet, nar der er over 5 %, idet tilsat vand skal fremhaves i
varebetegnelsen, men det er frivilligt, om mangden angives i forbindelse med varebetegnelsen eller i
ingredienslisten. Hvis salt eller andre ingredienser tillige angives i eller i umiddelbar neerhed af varebeteg-
nelsen, skal mangderne af disse ingredienser ogsd angives i ingredienslisten eller varebetegnelsen. Se
narmere herom i kapitel 9.

Bemark i ovrigt, at alt tilsat vand i ked, tilberedt ked’”, uforarbejdede fiskevarer og toskallede bladdyr
skal fremga af ingredienslisten uanset meengde’®.
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Kommissionens Q&A's:

Angivelse af forekomsten af tilsat vand i forbindelse med varebetegnelsen for fedevaren (bilag
VI, punkt 6):

"Formalet med dette krav er at beskytte forbrugeren mod urimelig og vildledende praksis med
hensyn til kedprodukter, der fremstar som en udskaring, steg, skive, eller portion af ked eller som
en slagtekrop, eller fiskeprodukter, der fremstar som en udskaring, steg, skive eller portion af fisk
eller som en fiskefilet eller en hel fisk, og hvor der uden beherig teknisk begrundelse er blevet
tilsat yderligere vand underfremstillingsprocessen. Forbrugerne forventer ikke, at der forekommer
en betydelig maengde vand 1 sddanne fodevarer. Tils@tning af vand kan ege vaegten af forarbejdet

[ked/fisk. En angivelse af forekomsten af tilsat vand 1 varebetegnelsen for disse fodevarer giver
saledes forbrugerne mulighed for hurtigt at skelne mellem sddanne fodevarer."

Kommissionens Q&A’s:
Spergsmal: Hvornar skal varebetegnelsen indeholde angivelse af forekomsten
af tilsat vand, der udger over 5 % af det feerdige produkts vaegt?

"Forekomsten af tilsat vand, der udger over 5 % af det feerdige produkts vegt, skal angives i
varebetegnelsen i folgende tilfzelde:

» Kadprodukter og tilberedt ked, der fremstér som en udskering, steg, skive, eller portion af ked
eller som en slagtekrop.

» Fiskevarer og tilberedte fiskevarer, der fremstir som en udskearing, steg, skive eller portion af fisk
eller som en fiskefilet eller en hel fisk.

Vurderingen af, om et fedevareprodukt opfylder disse krav, skal foretages fra sag til sag af forst

og fremmest fodevarevirksomhedslederne og senere hen af medlemsstaterne i forbindelse med kon-
trolaktiviteter. Der skal i denne forbindelse tages hejde for fedevarens fremtreden. Fodevarer som
polser (f.eks. mortadella, hotdog), blodpelse, farsbrad, ked-/fiskepaté og ked-/fiskeboller kraever
som udgangspunkt ikke en sddan angivelse."

7.6.7 Sammensat kod og fisk’

Keadprodukter, tilberedt kad og fiskevarer, som kan give indtryk af at vaere fremstillet af et helt stykke kad
eller fisk, men som i virkeligheden bestér af forskellige stykker, der er sat sammen ved hjelp af andre
ingredienser, herunder tils@tningsstoffer og fedevareenzymer, eller pa anden méde, skal i varebetegnelsen
forsynes med felgende angivelse: »Sammensat af stykker af ked« eller »Sammensat af stykker af fisk«.

Eksempel: Skinke

Hvis palaegsskinke sammensat af stykker af ked giver indtryk af at veere fremstillet af et helt stykke
kad, skal varebetegnelsen suppleres med angivelsen "sammensat af stykker af ked", fx "Skinke
sammensat af stykker af ked".
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8. Ingrediensmaerkning af feerdigpakkede foedevarer

Waerkningsforordningens art. 18-21, bilag Il og bilag VII |

8.1 Oplysning om ingredienser

Fardigpakkede fodevarer skal vare forsynet med en ingrediensliste®?). Ved en ingrediens forstds “ethvert
stof eller produkt, herunder aromaer, fodevaretilsetningsstoffer og fedevareenzymer, og enhver bestand-
del af en sammensat ingrediens, der anvendes ved fremstilling eller tilberedning af en fodevare, og som
stadig findes i faerdigvaren, eventuelt i @ndret form™8D,

Folgende fodevarebestanddele kan dog udelades fra ingredienslisten:

— Bestanddele, der er til stede i en ingrediens, der under fremstillingen midlertidigt fjernes for derefter at
blive tilsat igen, i en mangde, der ikke overstiger den oprindelige®?).

— Berestoffer og stoffer, der ikke er fedevaretilsaetningsstoffer, men som anvendes pa samme made og
med samme formal som bzrestoffer, og som anvendes i nodvendige doser®?.

— Fodevaretilsetningsstoffer og fedevareenzymer, der udelukkende er til stede, fordi de var i en eller
flere af ingredienserne i den pageldende fodevare, men kun hvis stofferne ikke har nogen teknologisk
funktion i den ferdige fedevare®®. Der er her tale om overforsel af tilsatningsstoffer, jf. carry-over-
princippet®®). Det er isar relevant for sammensatte fodevarer.

Eksempel: Brug af margarine

Som eksempel kan navnes, at der kan tilsattes et tilsetningsstof til margarine, eksempelvis
en emulgator. Margarinen anvendes efterfolgende som ingrediens 1 en kage, men her har
tilsetningsstoffet ingen teknologisk funktion. Derfor skal emulgatoren ikke meerkes i den
feerdigpakkede kage.

— wadevaretils@tningsstoffer, fedevareenzymer og andre stoffer (ekstraktionsmidler og metaller), der ude-
lukkende anvendes som tekniske hjzlpestoffer’®) i forbindelse med produktionen af fodevarer, skal
ikke mearkes. Man kan forsege at fjerne stoffet fra fedevaren, men der ma gerne vare en utilsigtet
rest tilbage, der ikke leengere har en funktion i fedevaren. Virksomheden skal kunne dokumentere, at
stoffet ikke leengere har en funktion i det endelige produkt.

— Vand, der under fremstillingsprocessen udelukkende benyttes til at rekonstituere en koncentreret eller
terret ingrediens, og vand i en lage, som sedvanligvis ikke spises.?”)

Det bemerkes dog, at hvis en fedevarebestanddel, som navnt ovenfor, er fremstillet af et allergent stof, sa
skal den alligevel angives - og fremhaves - i ingredienslisten®®. Lees n&rmere herom i kapitel 18.

Emballagegasser, der anvendes til at forlenge holdbarheden af en fedevare, bliver ikke betragtet som
en ingrediens og skal felgelig ikke angives 1 ingredienslisten. Faerdigpakningen skal dog forsynes med
oplysningen “Pakket 1 beskyttende atmosfare”.

Endvidere bliver farvestof, der anvendes til kontrolmarkning og anden obligatorisk merkning, ikke
betragtet som en ingrediens, og farvestoffet skal derfor heller ikke angives i ingredienslisten.

8.2 Krav til ingredienslisten

Opstillingen skal indledes med en angivelse, som bestar af eller hvori ordet “ingredienser” indgar, fx
“Ingredienser:” eller “Fremstillet af folgende ingredienser:”®?). De enkelte ingredienser skal angives i
rekkefolge efter faldende vagt, beregnet som indgéende vaegt pd fremstillingstidspunktet. Dvs. der skal
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ikke tages hensyn til evt. svind, ndr rekkefolgen bestemmes. Dog skal vand og flygtige ingredienser
placeres pa listen efter deres vaegt i den faerdige vare, idet der typisk vil veare et stort svind®?. Hvor meget
vand, der er tilbage i den faerdige vare bestemmes ved at tage vegten af den ferdige vare og fratraekke
alle andre tilsatte ingredienser (pa fremstillingstidspunktet). Vedr. varer, der opvarmes m.v., se afsnit 9 om
mangdeangivelse af ingredienser.

Afgerelse: Mzerkning med ”ingredienser”
Fodevareministeriets Klagecenter®? har i afgerelse vedr. markning med “ingredienser” sagt:

"Til ingredienslisten stilles der krav om, at opstillingen indledes med ordet "ingredienser” (mcerk-
ningsbekendtgorelsens § 18, stk. 1, nr. 1°?) ). Heraf fremgdr, at "ingredienser” ikke md forkortes”.

91)  Dengang “Sekretariatet for Fadevare- og Veterinzerklager”.

92)  Nu merkningsforordningen, artikel 18, stk. 1.

De enkelte ingredienser skal enten angives ved deres specifikke betegnelse eller ved en af kategorierne i
mearkningsforordningens bilag VII, del B. Dvs. ingredienser skal angives ved den samme betegnelse, som
man normalt vil give ingrediensen som varebetegnelse. Dertil kommer, at betegnelsen skal omfatte eller
ledsages af en oplysning om fodevarens fysiske tilstand eller den sarlige behandling®®), som fedevaren
har veret underkastet (f.eks. 1 pulverform, fryseterret, koncentreret, roget), hvis en udeladelse af sarlig
oplysning herom vil kunne skabe tvivl hos keberen.

Eksempel: En ingrediens skal angives ved dens specifikke betegnelse

Hvis der for en ingrediens ikke er fastsat en kategoribetegnelse, skal ingrediensen angives ved dens
specifikke betegnelse. Fibre eller kostfibre er ikke nevnt som kategoribetegnelse i bilag VII, del B,
og hvis der i et produkt er anvendt fibre/kostfibre, er det derfor nedvendigt at angive, hvilke fibre
eller kostfibre, der er anvendt, fx kartoffelfibre eller lignende. Betegnelserne fibre/kostfibre er ikke
specifikke nok.

En sammensat ingrediens kan kun anferes 1 ingredienslisten med sin betegnelse, hvis den er fastsat ved
lov eller s&edvane. Las narmere om sammensatte ingredienser i afsnit 8.8.9%

Hvis m&ngden af tilsat” vand ikke overstiger 5 % af feerdigvaren, kan angivelsen af dette vand udelades,
medmindre der er tale om ked, tilberedt ked, uforarbejdede fiskevarer eller uforarbejdede toskallede
bleddyr, hvor alt tilsat vand skal fremgé af ingredienslisten®. Hvis det tilsatte vand overstiger 5 % af
feerdigvaren, skal hele mangden af tilsat vand indplaceres efter dets vagt 1 den faerdige vare.

Eksempel: Cervelatpeolse

En cervelatpolse blandes af vand, 70 g svineked, 46 g spek og 6 g hvedemel. Det faerdige produkt
vejer 190 g. Dvs., at der er 68 g vand i det feerdige produkt (190 g — (70+46+6)g), svarende til ca. 36
%. Det tilsatte vand skal derfor indplaceres i varens ingrediensliste: ’ingredienser: Svineked, vand,
spaek og hvedemel”.

En ferdigpakket fodevare kan markes med én eller flere ingredienslister alt efter produktets indhold.
Hermed nogle eksempler pa dette:

For ferdigpakninger, som indeholder to eller flere enkeltpakninger/separate dele med forskelligt indhold,
er der krav om separate ingredienslister for hver enhed.
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Eksempel: Ostesampakninger

Ostesampakninger bestdende af tre forskellige oste skal som udgangspunkt merkes med tre separate
ingredienslister.

Et produkt, der bestar af flere dele, men som forventes indtaget samlet, skal derimod som udgangspunkt
kun have én samlet ingrediensliste. Et produkt "forventes" indtaget samlet, hvis produktet normalt ikke
kan splittes op ved indtagelse.

[Eksempel: Lasagne

Faerdiglavet lasagne

En ferdiglavet lasagne spises normalt hel, dvs. pastaplader, ked og sovs samlet. Derfor skal ingredi-
enserne angives 1 én ingrediensliste for hele produktet.

[Pakke med “’lasagne sat”

Er der derimod tale om en pakke med et ’set” til at lave lasagne, som bestar af pastaplader og sovs,
[kan der laves separate ingredienslister for ’pastaplader” og ”sovs”, men ingredienserne kan ogsa
angives 1 én ingrediensliste.

En pakke, hvor der ligger flere forskellige dele, fx grontsager, ked, osv., vil normalt kunne splittes op i
de enkelte dele, saledes at man kan velge kun at spise fx grontsagerne. Nar en ret giver mulighed for
opsplitning, vil der dermed kunne laves separate ingredienslister for de enkelte dele.

Eksempel: Frikadeller, kartofler, sovs og grentsager

For en feerdigpakket ret med frikadeller, kartofler, sovs og grentsager vil man normalt kunne splitte
retten op 1 de enkelte dele, og séledes valge fx kun at spise sovs og frikadeller. I det tilfzelde vil der
vaere mulighed for at lave separate ingredienslister for henholdsvis frikadellerne”, "’kartoflerne”,
’sovsen” og “grentsagerne”, men der vil ogsé vaere mulighed for at angive alle ingredienserne i én
ingrediensliste.

Laes mere om sampakninger under afsnit 11.6.

8.3 Undtagelser for angivelse af specifik betegnelse

For visse ingredienser er der 1 bilag VII, del B, til markningsforordningen anfort nogle kategoribetegnel-
ser, som kan anvendes 1 stedet for den specifikke betegnelse. Fx kan betegnelsen »krydderi(er)» eller
»krydderiblanding« bruges for alle krydderier og ekstrakter heraf under forudsatning af, at disse ikke
overskrider 2 % af fodevarens samlede vagt.

Ligeledes kan betegnelsen »sukker« bruges for alle kategorier af saccharose uanset oprindelse, dvs.
uanset om det fx er rorsukker eller roesukker.

Ifolge forordningens bilag VII, del B og C, kan kategoribetegnelsen »stivelse« bruges for uforarbejdet
stivelse og stivelse, der er modificeret ved fysiske processer eller ved hjelp af enzymer. Det samme
er tilfeldet, hvis der ved processerne er anvendt syre til en simpel hydrolyse, en forklistring. Er der
derimod sket en egentlig kemisk @ndring, anses produktet som et tils@tningsstof tilherende kategorien
»modificeret stivelse«.
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Undtagelsen til ovenstaende er dog, at sdfremt stoffet er fremstillet af et allergent stof, sa skal det stadig
markes®®. Laes mere om allergener i kapitel 18.

For vejledning om anvendelse af kategoribetegnelsen kad”, se bilag 2.

8.4 Fodevarer indeholdende tilsaetningsstoffer

Alle ferdigpakkede fodevarer skal vaere maerket med oplysning om de anvendte fedevaretilsatningsstof-
fer i ingredienslisten. Betegnelsen for tilsetningsstoffets kategori/funktionel gruppe (konserveringsmid-
del, farvestof, sedestof etc.)”) skal anfores sammen med stoffets specifikke navn eller E-nummer.

Ethvert fodevaretilsetningsstof, der har en teknologisk funktion i den fardige fedevare, skal navnes i
ingredienslisten. Omvendt skal fedevaretilsetningsstoffer, der ikke leengere har en teknologisk funktion,
ikke navnes. Det er fodevaretilsetningsstoftets primare funktion, der skal oplyses, ikke evt. sidefunktio-
ner.

De tilladte betegnelser for kategorier star i Markningsforordningens bilag VII, del C, og stoffernes navne
og E-numre fremgar af EU-listen®®. Det er, jf. ovenfor, op til producenten, om der skal std "Farvestof: E
102" eller "Farvestof: Tartrazin". Der mé ikke anvendes synonymer i stedet for det specifikke stofnavn.

Eksempel: Korrekt meerkning af farvestoffet Quinolin gult
Farvestoffet kan markes: "Farvestof: Quinolin gult" eller "Farvestof: E 104"

Der er endvidere krav om supplerende maerkning med oplysning om, at farvestoffet "kan have en
negativ indvirkning pa berns aktivitet og koncentrationsevne"'%?. Undtaget er dog drikkevarer med
et alkoholindhold pé over 1,2 % vol.!%D, samt fodevarer, hvor farven er anvendt af sundhedshensyn
cller til anden maerkning af kedprodukter eller stempling eller farvedekoration af &ggeskaller!'%?).

Merkningen kan se saledes ud:

"Farvestof: Quinolin gult: Kan have en negativ indvirkning pd berns aktivitet og koncentrationsev-
ne" eller "Farvestof: E 104: Kan have en negativ indvirkning pa berns aktivitet og koncentrationsev-
ne"

100) Der er i Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fodevaretilsetningsstoffer (E@S-relevant tekst), art. 24,
fastsat krav om serlig supplerende maerkning af visse farvestoffer (azofarvestoffer). Disse farvestoffer fremgar af bilag V i fernavnte forordning.

101) Kommissionens forordning (EU) nr. 238/2010 af 22. marts 2010 om @ndring af bilag V til Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1333/2008
for sd vidt angar maerkningsbestemmelserne for drikkevarer, der indeholder over 1,2 % vol. alkohol og visse fodevarefarvestoffer (E@S-relevant tekst).

102) Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fodevaretilsetningsstoffer (EQS-relevant tekst), bilag V.

EU-listen naevner for flere stoffer en specifik betegnelse, som dakker over flere undergrupper af beteg-
nelser, som fx E 420, E 420 (i) og E 420 (ii). En virksomhed, der anvender et stof, der er en undergruppe
til en specifik betegnelse, fx Sorbitolsirup, kan derfor velge at maerke med den specifikke betegnelse
"Sorbitol" eller med undergruppen "Sorbitolsirup". Se eksempel nedenfor og lees naermere om maerkning
med sedestoffer i afsnit 8.4.1.

Eksempel: Mzerkning af tilseetningsstoffet "'Sorbitolsirup"

Hvis en producent anvender sedemidlet "Sorbitolsirup" 1 en fadevare, kan producenten valge at
angive stoffet i ingredienslisten pa en af felgende mader:
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"Sedestof: E 420"
"Sadestof: Sorbitol"
"Sadestof: E 420 (i1)"
"Sadestof: Sorbitolsirup"

"Sadestof: E 420: Sorbitol"

"Sadestof: E 420 (i1): Sorbitolsirup”

Hvis EU-listen derimod alene regulerer en undergruppe, skal undergruppens E-nummer eller betegnelse
anvendes.

Eksempel: Mzerkning af tilsaetningsstof, hvor EU-listen alene regulerer en undergruppe

Fodevarekategori 01.5 “Inddampet maelk som defineret 1 direktiv 2001/114/EF” tillader anvendelse
af E 500 (i1), Natriumhydrogencarbonat.

Fodevareproducenten skal marke produktet pa en af folgende mader:
"Surhedsregulerende middel: E 500 (i1)"

"Surhedsregulerende midler: Natriumhydrogencarbonat"

Producenten kan ikke anvende betegnelsen E 500 eller Natriumcarbonat.

Hvis en fodevares holdbarhed er forlenget ved brug af en emballagegas, skal feerdigpakningen dog alene
forsynes med oplysningen "Pakket i beskyttende atmosfaere"!%%),

Alle tilsetningsstoffer har E-numre. E’et betyder, at der er falles regler for brugen af stoffet i EU, og at
det er blevet sikkerhedsvurderet og fundet egnet til anvendelse i fodevarer.

Vear opmarksom p4, at safremt stoffet er fremstillet af et allergent stof, s& skal det stadig markes'*®. Las
mere om allergener 1 kapitel 18.

8.4.1 Fodevarer indeholdende sodestoffer'®>

For ferdigpakkede fodevarer, der indeholder ét eller flere sedestoffer, skal varebetegnelsen vere ledsaget
af angivelsen: ”Indeholder sedestof(fer)”. For fedevarer, der bade er tilsat sukker og sedestof(fer), skal
varebetegnelsen veare ledsaget af angivelsen: “Indeholder sukker og sedestof(fer)”.

Fodevarer, der indeholder aspartam eller aspartam-acesulfat, skal markes med angivelsen: “Indeholder
aspartam (en phenylalaninkilde)” i de tilfelde, hvor aspartam/aspartam-acesulfam-salt kun er opfert
1 ingredienslisten som et E-nummer. I de tilfeelde, hvor aspartam/aspartam-acesulfam-salt er opfert i
ingredienslisten med den specifikke betegnelse markes med angivelsen: ”Indeholder en phenylalanin-kil-
de”. For fodevarer, der indeholder over 10 pct. polyoler, skal der merkes med angivelsen: “Overdreven
indtagelse kan virke afforende”.

IEksempel: En fodevare som indeholder sukker og aspartam |
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@rkning: Varebetegnelsen skal ledsages af oplysningen “Indeholder sukker og sedestof”. I ingre-
dienslisten skal der std ”sedestof: aspartam” eller ”sadestof: E 951”. I tilknytning til de ovrige

@rkningsoplysninger skal der henholdsvis std ”Indeholder en phenylalaninkilde” eller Indeholder
aspartam (en phenylalaninkilde)”.

8.5 Fodevarer indeholdende aromaer

Ferdigpakkede fodevarer, hvori der er anvendt én eller flere aromaer, skal markes med oplysning herom
1 ingredienslisten ved angivelsen “aroma(er)” eller ved en mere specifik definition eller en beskrivelse af

aromaen, jf. bilag VII, del D, i markningsordningen samt aromaforordningen!®,

Hvis der er tale om aromaer, der giver foedevaren en roget duft og/eller smag, skal aromaen markes med
angivelsen “rogaroma” eller “rogaroma fremstillet af fodevare(r) eller fodevarekategori eller -kilde(r)”,
fx “regaroma fremstillet af bog”'%?. Kun hvis et produkt er blevet behandlet med en metode, som kan
sidestilles med traditionel regning, men hvor der i stedet for frisk rag er anvendt en gendannet rog fra et
rogkondensat/en rogaroma, ma produktet markedsfores som roget.

Udtrykket “naturlig” i forbindelse med aromaer ma kun anvendes i overensstemmelse med artikel 16 i
aromaforordningen.

Kinin og/eller koffein, der er anvendt som aroma ved fremstilling eller tilberedning af en fedevare, skal
angives ved det specifikke navn i ingredienslisten umiddelbart efter betegnelsen “aroma(er)”!%®).

Der kan leses mere om koffein pd Fadevarestyrelsens hjemmeside: www.fvst.dk

8.6 Muligheder for undtagelse af angivelse i faldende raekkefolge

Bilag VII, del A, til markningsforordningen, angiver de ingredienser, hvor princippet om, at ingredienser-

ne skal angives i rekkefolge efter faldende vegt pa fremstillingstidspunktet, kan fraviges:

— Ingredienser der anvendes 1 koncentreret eller torret form, og som rekonstitueres under fremstillin-
gen. Disse ingredienser kan angives 1 listen efter deres vaegt for koncentreringen eller terringen

— Ingredienser 1 koncentrerede eller torrede fodevarer som skal tilsattes vand. Disse kan angives efter
det mangdeforhold, hvori de forefindes i1 det rekonstituerede produkt, forudsat at ingredienslisten
ledsages af en oplysning som “ingredienser 1 det feerdige produkt” eller “ingredienser 1 det forbrugs-
klareprodukt”

— Ingredienser 1 frugt-, svampe- eller grontsagsblandinger, hvori ingen frugt eller grontsag vaegtmaessigt
udger en hovedbestanddel. Disse kan anferes 1 en anden raekkefolge, forudsat at denne ingrediensliste
ledsages af oplysningen 1 variabelt mangdeforhold”

— Ingredienser 1 torrede krydderi- og krydderurteblandinger, hvoraf ingen del vaegtmaessigt udger en
hovedbestanddel. Disse kan anferes 1 en anden rekkefolge, forudsat at denne ingrediensliste ledsages
af oplysningen »i variabelt mangdeforhold«

— Ingredienser, der udger mindre end 2 % af faerdigvaren, kan anfores 1 en anden raekkefolge efter de
ovrige ingredienser, fx den tarm en polse er stoppet/pakket i

— Ingredienser, der svarer til hinanden eller kan erstatte hinanden, og som kan anvendes til fremstilling
eller tilberedning af en fodevare uden at @&ndre sammensatning, art eller opfattet vaerdi, og som
udger mindre end 2 % af ferdigvaren, kan angives 1 ingredienslisten med angivelsen »indeholder.. og/
eller..«, hvis mindst en af hgjst to ingredienser forekommer i ferdigvaren, eksempelvis peber/persille 1
rullepelse. Denne bestemmelse finder ikke anvendelse pé tilsaetningsstoffer og de allergene ingredien-
ser, der er anfort 1 bilag 11
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— Flere raffinerede olier af vegetabilsk oprindelse kan 1 ingredienslisten anferes samlet med betegnelsen
“vegetabilske olier”. Ligeledes kan flere “vegetabilske fedtstoffer” anfores samlet under betegnelsen
”vegetabilske fedtstoffer”. Betegnelserne skal dog vaere efterfulgt af en liste med angivelse af den spe-
cifikke vegetabilske oprindelse og kan vare efterfulgt af angivelsen i variabelt mangdeforhold”. Lees
mere om markning af vegetabilske olie og fedtstoffer i afsnit 8.11

8.7 Undtagelserne til kravet om ingrediensliste

Der kraves ingen ingrediensangivelse for folgende fodevarer!?? :

— Frisk frugt og grentsager, der ikke er skrallet, snittet eller behandlet pa lignende méide

— Vand, hvortil der alene er tilsat CO2, og hvor tilsetningen fremgar af varebetegnelsen

— Eddike fremstillet ved gaering, hvis den udelukkende hidrerer fra et enkelt basisprodukt, og der ikke er
tilsat nogen anden ingrediens

— Ost, smer, fermenteret melk eller flade, hvis der ikke er tilsat andre ingredienser end malkeprodukter,
enzymer og kulturer af mikroorganismer, der er nedvendige for fremstillingen, eller det salt der er
nedvendigt til fremstilling af anden ost end frisk ost og smelteost

— Drikkevarer, der indeholder mere end 1,2 volumenprocent alkohol!'?. Dette galder dog ikke for
allergene ingredienser, der stadig skal angives.!'D

— Fodevarer, der er pakket i emballager eller beholdere, hvis sterste yderflade har et flademal pa under
10 cm?!1?),
forbrugeren

Oplysninger skal dog gives pa andre méder eller stilles til rddighed pd anmodning af

Varer, der bestér af en enkelt ingrediens, og varebetegnelsen er identisk med ingrediensbetegnelsen, eller
ingrediensens art klart kan udledes af varebetegnelsen

Ver opmarksom pa, at der altid skal merkes med allergene ingredienser. Laes mere om allergene
ingredienser 1 afsnit 18.

Der kreeves endvidere, jf. § 15 i markningsbekendtgerelsen, ingen ingrediensliste for fedevarer, der bade
fremstilles, pakkes og udbydes til salg i samme forretning, se afsnit 13.

8.8 Sammensatte ingredienser
8.8.1 Angivelse af sammensatte ingredienser

Hvis en ingrediens i en fedevare selv er fremstillet af flere komponenter, anses disse som ingredienser i
den pdgazldende fodevare og anferes i ingredienslisten efter de sadvanlige principper om placering efter
faldende vaegt ved fremstillingstidspunktet.

Hvis der er fastsat en betegnelse ved lov eller seedvane for de sammensatte ingredienser - fx “margarine”
- kan den sammensatte ingrediens dog anferes i ingredienslisten ved denne betegnelse og indplaceres
efter sin samlede vaegt i produktet!!®). Betegnelsen skal dog i sa tilfelde umiddelbart efterfolges af en
opregning af de komponenter, der indgar i den sammensatte ingrediens.

Skal en betegnelse vaere fastsat ved sedvane, kraver det, at der eksisterer en generel indarbejdet opfattel-
se af, hvilket produkt der ligger bag betegnelsen, sddan at forbrugerne i hovedtraek ikke vil vere i tvivl
om, hvad betegnelsen star for. Eksempelvis er bearnaisesauce en indarbejdet betegnelse. Bearnaisesauce
kan imidlertid vare fremstillet bdde med og uden &g, men det @&ndrer ikke pé, at den almindeligt oplyste
forbruger ved, hvad bearnaisesauce er, og derfor ma betegnelsen betragtes, som fastsat ved sedvane.
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Beskrivende betegnelser for sammensatte ingredienser, som en producent fx selv har fundet pa, vil som
udgangspunkt ikke kunne betragtes som fastsat ved sadvane og vil derfor vaere i strid med merkningsfor-
ordningens bilag VII, del E.

Eksempler pa betegnelser, der kan betragtes, som fastsat ved sedvane: Pasta, bouillon, sennep, mayonnai-
se, sojasauce, balsamicoeddike, vaniljesukker, nougat og marcipan.

8.8.2 Mulighed for at undlade opregning af komponenter, der indgdr i sammensatte ingredienser

Opregningen af de komponenter, der indgir i en sammensat ingrediens, kan undlades i felgende tilfel-

dell4) :

— Naér den sammensatte ingrediens udger mindre end 2 % af ferdigvaren, og sammensetningen er
reguleret 1 geldende EU-bestemmelser. Eksempelvis, hvis der er under 2 % chokolade 1 et produkt,
skal de enkelte ingredienser i chokoladen ikke angives. Anvendte tilsetningsstoffer skal dog angives

— Hvis sammens@tningen bestdr af krydderi- og/eller krydderiblandinger, der udger mindre end 2 % af
feerdigvaren. Dette geelder dog ikke tilsetningsstoffer, der skal angives

— Naér den sammensatte ingrediens er en fodevare, for hvilken der efter EU-bestemmelserne ikke kraves
en ingrediensliste. Eksempelvis smor

For sé vidt angar markning af allergener laes naermere i afsnit 18.

Se nedenfor om muligheden for serlig placering af tilsetningsstoffer i fodevarer, der bestar af sammen-
satte ingredienser.

8.8.3 Deklaration af tilscetningsstoffer i fodevarer der bestdr af sammensatte ingredienser

Reglerne om markning af tilsetningsstoffer kan medfere uoverskuelige deklarationer, for sa vidt angar
sammensatte fodevarer, som fx en del faerdige middagsretter og kager med creme og overtraek. Folges
de saedvanlige regler her, vil man kunne risikere, at det samme tilsatningsstof navnes flere gange og sa
spredt i1 ingredienslisten, at det kan vere vanskeligt for forbrugerne at danne sig et samlet overblik over,
hvilke tilsetningsstoffer der er anvendt i fedevaren. Hvis en fodevare bestar af sammensatte ingredienser,
kan der foretages en samlet deklaration af alle anvendte tilsetningsstoffer sidst i ingredienslisten efter
ordet »tilsat«!>.

8.9 Supplerende obligatoriske oplysninger!'®

I maerkningsforordningen, herunder bilag III, er der en raekke krav om markning med supplerende oplys-
ninger for specifikke typer eller kategorier af fodevarer. Ved brug af emballagegasser se afsnit 8.1. Ved
indhold af sedestoffer se afsnit 8.4.1. For frosset ked, frosset tilberedt ked og frosne uforarbejdede
fiskevarer med nedfrysningsdato se bilag 3, afsnit 2. Yderligere krav er beskrevet nedenfor i afsnit 8.9.1.
til afsnit 8.9.5.

8.9.1 Drikkevarer og konfektureprodukter, der skal meerkes med indhold af lakrids''")

Konfektureprodukter og drikkevarer, der indeholder glycyrrhizinsyre eller ammoniumsaltet heraf, som
folge af en tilsetning af et eller begge af disse stoffer, eller af lakridsplanten Glycyrrhiza glabra i en
koncentration pa over de i bilag III, punkt 3, i maerkningsforordningen angivne mengder, skal vere
market, som angivet i bilaget.

8.9.2 Ingredienser fremstillet af nanomateriale
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Ingredienser, der er fremstillet af nanomateriale!''®), skal i ingredienslisten suppleres af angivelsen ’nano”
i parentes!!?).

Kommissionens Q&A’s:

Spergsmal: Skal industrielt fremstillet nanomateriale anferes pa ingredienslisten? Er der
undtagelser?

For alle ingredienser, der er til stede i form af industrielt fremstillet nanomateriale, skal dette
tydeligt anfores 1 ingredienslisten. Navnene pé disse ingredienser skal efterfolges af ordet "nano" i
[parentes.

[ndustrielt fremstillede nanomaterialer skal ikke anferes i1 ingredienslisten, nar de findes
i fodevaren som felgende:
- fodevaretilsatningsstoffer og fodevareenzymer,

- der udelukkende er til stede i en fodevare, fordi de fandtes i en eller flere af ingredienserne i den
pigeldende fodevare, 1 overensstemmelse med carry-overprincippet, jf. artikel 18, stk. 1, litra a)
og b), 1 forordning (EF) nr. 1333/2008, dog kun séfremt disse stoffer ikke har nogen teknologisk
funktion i feerdigvaren, eller

-der anvendes som tekniske hjelpestofter

- baerestoffer og stoffer, der ikke er fadevaretilsetningsstoffer, men som anvendes pa samme méde
og med samme formal som berestoffer, og som kun anvendes i nedvendige doser

- stoffer, der ikke er foedevaretils@tningsstoffer, men som anvendes pd samme made og med samme
formal som tekniske hjelpestoffer, og som stadig findes i feerdigvaren, eventuelt i @ndret form. ”

8.9.3 Angivelse af vegetabilske oliers og fedtstoffers vegetabilske oprindelse

Vegetabilske oliers og/eller fedtstoffers vegetabilske oprindelse skal angives i ingredienslisten. Hvis kate-
goribetegnelserne "vegetabilsk olie" og "vegetabilsk fedtstof" anvendes, kan den vegetabilske oprindelse
fx angives umiddelbart efter i parentes.

Eksempel: Markning af fedevare, der indeholder vegetabilsk olie!??

En fodevare, der indeholder vegetabilsk olie, kan fx markes saledes:
Ingredienser: Sukker, pasteuriseret zeggehvide, palmekerneolie, kakaopulver, kokos, hvedemel.

eller

Ingredienser: Sukker, pasteuriseret zeggehvide, vegetabilsk olie (palmekerne), kakaopulver, kokos,
hvedemel.

120) De allergene ingredienser er fremhevet i overensstemmelse med Mearkningsforordningen, art. 21, stk. 1, litra b.

Benavnelsen “helt haerdet” eller ”delvis heerdet” skal - alt efter hvad der er relevant - ledsage angivelsen
af et haerdet fedtstof.

VEJ nr 10352 af 19/12/2014 28



Kommissionens Q&A’s:

Spoergsmal: Er det muligt at placere folgende oplysning pa en etiket: "rapsplanteolie eller
[palmeplanteolie delvis haerdet", hvis producenten udskifter planteoliekilden?

"’Nej, denne angivelse vil ikke vere 1 overensstemmelse med FIC-forordningen. Det er
ikke muligt at angive oplysninger pa etiketten, der ikke er tilstraekkelig nejagtige eller

specifikke med hensyn til fodevarens karakteristika, da de kan vildlede forbrugeren.

Kommissionens Q&A’s:

Spergsmal: Er listen med angivelse af den specifikke vegetabilske oprindelse obligatorisk for
fodevarer, der indeholder olier eller fedtstoffer af vegetabilsk oprindelse, uanset fadevarens
olie- eller fedtindhold?

’Ja, den er obligatorisk, uanset den padgaldende fedevares olie- eller fedtindhold. ”

8.9.4 Angivelse af tilsatte plantesteroler, plantesterolestere, plantestanoler og plantestanolestere'?V

Fadevarer eller fadevareingredienser, der er tilsat plantesteroler, plantesterolestere, plantestanoler og/eller
plantestanolestere, skal markes med supplerende oplysninger.

I samme synsfelt som varebetegnelsen skal anfores “tilsat plantesteroler” eller “tilsat plantestano-
ler”. Endvidere skal indholdsmangden (udtrykt i % eller som g frie plantesteroler/plantestanoler pr. 100 g
eller 100 ml af fadevaren) anferes i1 ingredienslisten.

De yderligere oplysninger, som fodevarer, der er tilsat plantesteroler, plantesterolestere, plantestanoler
og/eller plantestanolestere skal merkes med, fremgar af forordningens bilag I1I, punkt 5.

8.9.5 Angivelse af hajt koffeinindhold eller fodevarer tilsat koffein'*?

Visse drikkevarer, der er umiddelbart drikbare, og som indeholder mere koffein end 150 mg/l, skal
mearkes med "Hejt koffeinindhold. Ber ikke indtages af bern eller gravide eller ammende kvinder". Op-
lysningen skal anferes i samme synsfelt som varebetegnelsen og efterfolges af en henvisning i parentes
til koffeinindholdet i mg. pr. 100 ml. Oplysningen skal dog ikke anferes, hvis der i varebetegnelsen for
drikkevaren er anvendt ordet "kaffe" eller "the".

Ligeledes skal andre fodevarer end drikkevarer, hvor der er tilsat koffein med et fysiologisk formél
markes med "Indeholder koffein. Bor ikke indtages af born eller gravide".

Se de naermere krav i bilag III, punkt 4.

9. Mzngdeangivelse af ingredienser (QUID-markning)

Waerkningsforordningen artikel 22 og bilag VIII |

9.1 Generelt om QUID-markning (quantitative ingredient declarations)

I visse tilfelde kreeves der markning med mangdeangivelse af en eller flere ingredienser pa ferdigpakke-
de fodevarer!??.
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Maengdeangivelse af en eller flere ingredienser kan ikke rette op pa en vildledende markedsforing af et
produkt. Eksempelvis kan et produkt med et for lavt indhold af mandler ikke kaldes ’kransekage”, selvom
det angives pa varen, hvor stor en mengde mandler, der er i.

Afgorelse: Anvendelse af varebetegnelsen ”kransekage”
Fodevarestyrelsen har i1 en afgerelse sagt:

“at et produkt alene ma betegnes kransekage, sdfremt der er et vist ikke ubetydeligt indhold af
mandler; Fodevarestyrelsen finder ikke, at et mandelindhold pd 1,6 % er tilstreekkeligt, henset til at
mandler er en karakteriserende ingrediens”.

Der er 1 afgerelsen ikke taget stilling til, hvilken mandelprocent, der som minimum skal vaere 1 et
produkt, for at det kan kaldes kransekage.

Det er kun ingredienser!'?” som skal mengdeangives. Dette medferer, at kravet om mengdeangivelse
ikke gaelder for bestanddele, der er naturligt tilstede i fedevarer, og som ikke er tilsat som ingrediens. Som
eksempler kan navnes koffein i kaffe og vitaminer i frugtsaft.

Bestemmelserne om mangdeangivelse galder kun for fedevarer, der indeholder mere end én ingredi-
ens. Der kraeves eksempelvis ikke maengdeangivelser for a&bler og muslinger/hummere, der salges 1 egen
skal.

For hele kedstykker, der kun bestdr af én ingrediens, fx roastbeef, kreeves der ingen mangdeangivelse
af kod. For kedvarer, der kun bestar af én dyreart og salt, sukker, krydderier og tilsetningsstoffer, skal
kedet ikke mangdeangives'?>. Kad, der er tilsat vand, fx kyllingefilet tilsat lage, bestar derimod af mere
end én ingrediens, hvorfor mangden af kod skal angives. Andre produkter, der er tilsat eller har optaget
vand, bestdr ligeledes af mere end én ingrediens. Som eksempel kan det naevnes, at mandler optager vand
1 forbindelse med smutningen. I de tilfelde, hvor mangden af mandler skal angives, md vandet ikke
medregnes.

Bestemmelserne om mangdeangivelse geelder ikke for feerdigpakkede fodevarer, der er pakket til direkte
salg jf. § 15, stk. 1, nr 2.

9.2 Hvornar skal ingredienser meengdeangives
9.2.1 Ingredienser der indgdr i varebetegnelsen

Ferdigpakkede fodevarer skal vare merket med oplysning om mangden af en ingrediens eller en
kategori af ingredienser, hvis den eller de indgér i varebetegnelsen'2®).

Eksempel: Ingredienser der skal maengdeangives efter denne regel
1) Rejer i "rejesalat”
2)Skinke i1 ”skinkepizza”/”pizza med skinke”

3)Jordber i ’jordbaryoghurt”

4)Laks 1 ’laksemousse”
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Ved “kategori af ingredienser” forstds bade de kategoribetegnelser, der, ifolge bilag VII 1 merkningsfor-
ordningen, kan anvendes 1 ingredienslisten, og andre lignende fzllesbetegnelser, der ifelge lov eller
sedvane kan anvendes 1 forbindelse med varebetegnelsen, fx ’skovbaer”.

Eksempler: Kategorier af ingredienser der skal maengdeangives efter denne regel
1)Grontsager 1 ”grontsagstaerte”

2)Fisk 1 ’fiskepinde”

3)Svampe 1 ’svampesuppe”’

Nér en sammensat ingrediens indgér i varebetegnelsen, er det mangden af den sammensatte ingrediens,
der skal angives.

[Eksempel: Kategorier af ingredienser der skal maengdeangives

Meangden af frugtfyld i produktet “kage med frugtfyld”

Nér en ingrediens i en sammensat ingrediens n@vnes, skal ogsa maengden af denne ingrediens navnes.

Eksempel: Ingredienser og kategorier af ingredienser der skal maengdeangives

Mangden af jordber og frugtfyld 1 produktet “kage med frugtfyld fremstillet af jordbaer”.

9.2.2 Ingredienser der forbindes med varebetegnelsen'*?

En ingrediens eller kategori af ingredienser skal maengdeangives, hvis denne sadvanligvis forbindes
af forbrugeren med varebetegnelsen, ogsa selvom navnet pa ingrediensen ikke indgéir i varebetegnel-
sen. Denne bestemmelse gelder fx nir varebetegnelsen anvendes, uden en yderligere beskrivende beteg-
nelse. Det kan veare de ingredienser, der traditionelt karakteriserer'?® den pagaldende fodevare.

[Eksempler: Ingredienser der skal maengdeangives:
1) Hakket okseked og benner i ”chili con carne”

2) Keod 1 ”kéldolmer”, “rullepelse” og ’salami/spegepolse”

3) Radbeder i1 "russisk salat”

9.2.3 Ingredienser der er fremhaevet i ord, billeder eller grafisk fremstilling!?®)

Mzangden af en ingrediens eller en kategori af ingredienser skal angives, hvis denne er fremhavet i
merkningen ved ord, billeder eller anden grafisk fremstilling. Det kan fx vare med bogstaver i andre
storrelser, farver eller typer. Dette gaelder, uanset om fremhavelsen er sket i varebetegnelsen eller et andet
sted pd pakningen.

ksempler: Ingredienser fremhzevet ved meerkning
1) "med kylling”

) "fremstillet med smor”
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|3) “med flade” |

Ingredienser anses dog ikke for fremhavet, hvis illustrationen a)viser den fodevare, der salges, b)viser,
hvordan den pagaldende fodevare kan tilberedes ved at vise fedevaren sammen med andet tilbeher, c)vi-
ser alle fedevarens bestanddele i de korrekte proportioner, uden at en af dem er fremhaevet. Eksempelvis
et billede, som i de korrekte proportioner viser alle grentsager, der anvendes i en grentsagssuppe.

Afgerelse: Fremhaevelse i billeder
Fodevareministeriets klagecenter har i en afgerelse vedr. to produkters billeder sagt:

"Pa forsiden af feerdigretten er afbilledet i farver, hvordan retten "XX” ser ud. Vi vurderer, at ingre-
diensen "rad peberfrugt” ikke er scerligt fremhcevet pa bekostning af de andre ingredienser. Farven
pd ingrediensen “rod peberfrugt” er ikke iojnefaldende i forhold til rettens farve, og storrelsen og
formen af peberfrugtstykkerne gor, at ingrediensen ser ud til at veere en integreret del af retten. Vi
finder, at ingrediensen ikke er fremhcevet, da billedet viser alle fodevarens bestanddele i de korrekte
proportioner, uden at én af dem er fremhcevet.

Pd forsiden af feerdigretten er afbilledet i farver, hvordan retten YY" ser ud. Vi vurderer, at
ingrediensen "rodlog’ er scerligt fremhcevet pa bekostning af de andre ingredienser. Farven pd
ingrediensen “rodlog” adskiller sig fra rettens ovrige farver. Desuden bevirker storrelsen og den
aflange form af radlogene — som ogsd “stikker ud” af billedet, at rodlogene fremhceves, og retten
ser derfor mere indbydende ud. Vi finder, at ingrediensen rodlog sdledes er fremhceevet pd bekostning
af de ovrige ingredienser. Denne ingrediens skal derfor QUID mcerkes. ”

9.2.4 Ingredienser der er veesentlige for at karakterisere en fodevare'3?

Mzangden af en ingrediens eller en kategori af ingredienser skal angives, hvis den er vasentlig for at
karakterisere en fadevare og adskille den fra andre varer, som den ellers kan forveksles med pé grund af
sit udseende.

Eksempel: Mzengden af mandler i marcipan

For marcipan er det mangden af mandler, der karakteriserer produktet, hvorfor denne skal mang-
deangives. Hvis produktet har et sa lavt indhold af mandler, at de ikke er den karakteriserende
ingrediens, md produktet ikke kaldes marcipan.

9.3 Hovedreglen for hvor og hvordan maengder af ingredienser skal angives

Mengden af en ingrediens angives ved den procentdel, ingrediensen eller ingredienserne udgjorde pa
fremstillingstidspunktet. Det vil sige, mangden beregnes pa grundlag af recepten pa det tidspunkt, hvor
ingrediensen tilsattes produktet.

De mangder, der skal angives, er gennemsnitsmangden af den ingrediens eller kategori af ingredienser,
der er fremhavet. Ved gennemsnitsmangden af en ingrediens forstds den mangde, der opnés ved at
overholde proportionerne i recepten og god fremstillingspraksis under hensyntagen til de variationer, der
normalt fremkommer herunder. Det er sdledes den procentvise mangde i recepten, der angives. Procenten
angives i hele tal og evt. afrunding sker efter de sdvanlige afrundingsregler.
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Eksempel: Mangdeangivelse af rejer i en rejesalat

En rejesalat, hvor rejerne udger 35¢g af produktets samlede vagt, som er 100g, skal maengden af
rejer angives som 35 % .

Eksempel: Mangdeangivelse af hindbeer i en hindbzerroulade

P4 en hindbaerroulade, som indeholder hindberfrugtfyld, kan mangden af hindber angives i forhold
til hele produktet, fx 4 procent hindbaer”, eller i forhold til det mangdeangivne indhold af hindbaer-
frugtfyld, fx 20 % hindberfrugtfyld (heraf 20 % hindber).

Mangden af en ingrediens kan angives pé en af folgende mader:

— I forbindelse med varebetegnelsen (fx “’Jordbaryoghurt med 15 % jordbaer™)

— Tumiddelbar naerhed af varebetegnelsen (fx ”Rejesalat, m Med 28% rejer. )

— I forbindelse med den pageldende ingrediens i ingredienslisten (fx “Ingredienser: Syrnet sedmalk,
sukker, jordbaer (15 %)”)

Det gaelder dog, at for de kategorier af ingredienser, der ikke er anfort i markningsforordningens bilag
VII, skal deres mangde angives i forbindelse med varebetegnelsen, hvis disse ikke optraeder i ingredi-
enslisten. For yoghurt med skovbar kan mangden af skovber fx angives enten i varebetegnelsen som
”Yoghurt med 11 % blandede skovber” eller ved en varebetegnelse ”Yoghurt med skovbaer” samt en
ingrediensliste: ”Syrnet sadmelk, sukker, skovber 11 % (blaber, hindbar og brombaer)”.

9.4 Undtagelser fra kravet om maengdeangivelse i artikel 22

Der findes en raekke undtagelser fra kravet i artikel 22 i markningsforordningen om mangdeangivelse af
ingredienser. Undtagelserne beskrives i de folgende afsnit.

9.4.1 Angivelse af meengden i medfor af feellesskabsbestemmelser og nationale bestemmelser

Hvis mangden af en ingrediens eller en kategori af ingredienser i forvejen skal angives i medfer af
fzellesskabsbestemmelser, skal der ikke ogsa angives mangde efter reglerne om mangdeangivelse!3V.

Der findes eksempelvis folgende fallesskabsbestemmelser om mangdeangivelser:

Efter frugtsaftbekendtgerelsen!3? kraeves der:

— Angivelse af den maksimale mangde tilsat sukker i frugtsaft, nar sukker er tilsat med henblik pa
sedning

— Angivelse af mindsteindhold af frugtsaft, frugtpuré eller en blanding heraf i frugtnektar

Efter marmeladebekendtgerelsen'3?) kraeves der:
— Angivelse af indholdet af frugt og sukker i marmelade mv

Efter handelsnormerne for olivenolie'3® kraeves der:
— Angivelse af procentdelen af olivenolie eller olier af olivenpresserester pa produkter, der bestar af
blandinger af disse med andre vegetabilske olier

Udover faellesskabsbestemmelserne, kan navnes en nationalt fastsat regel om markning med indhold af
jod i salt og salterstatninger'3>. Produktet skal markes med en varebetegnelse, hvoraf det fremgér, at
produktet er tilsat jod, fx ”jodsalt”. I samme felt skal det angives, at produktet er tilsat 13 mg jod per
kilo salt/salterstatning. Endvidere er der nationale regler om angivelse af indholdet af frugt, grentsager og
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sukker 1 syltetg] og grontsagssyltetej. Kravet gaelder dog ikke for produkter, der er lovligt fremstillet eller
markedsfort 1 andre EU- eller EQS lande.

9.4.2 Angivelse af dreenet nettoveegt

Der er ikke krav om mangdeangivelse af en ingrediens/kategori af ingredienser, hvis dranede netto-
vaegt!3®) er angivet i henhold til afsnit 11.4 i denne vejledning. Fx skal mangden af majs ikke angives
for en dase med majs i lage, da den dreenede vaegt (dvs. veegten af majs ekskl. lage) er angivet. Er der der-
imod tale om et sammensat produkt, f.eks. cocktailpglser i lage, vil der veere krav om mangdeangivelse.

9.4.3 Ingredienser der anvendes til aromatisering

Hvis der er tale om ingredienser eller kategorier af ingredienser, der anvendes i sma mangder til aroma-
tisering'3”), skal der ikke mangdeangives. Eksempler pa produkter med sidanne ingredienser er hvidlogs-
brad, kanelboller, sauce med estragon og lakridspastiller. Ved en lille mangde forstds som udgangspunkt
indtil 2 % af fodevarens totale vegt. Hvis ingrediensen udger mere end 2 % af fodevarens totale mangde,
galder undtagelsen som udgangspunkt ikke, selvom ingrediensen anvendes til aromatisering.

Undtagelsen gelder for sdvel aroma som andre ingredienser, fx lakrids, krydderier eller krydderurter, der
anvendes til aromatisering.

9.4.4 Frugt- svampe -eller grontsagsblandinger samt krydderurteblandinger

Der kraeves ikke ma&ngdeangivelse for ingredienserne 1 folgende fodevarer eller sammensatte ingredien-
ser, hvor ingen ingrediens vagtmessigt udger en hovedbestanddel'*®, og hvis mangdeforholdet kan
variere (se afsnit 8.6):

— Frugt-, svampe- eller grontsagsblandinger

— Krydderi- og krydderurteblandinger

Eksempler: Ingen mangdeangivelse

1) ”Grentsagsblanding bestdende af guleradder, arter, selleri og pastinak”, hvor ingen af de navnte
grontsager udger en hovedbestanddel.

2) "Pizzakrydderi bestdende af timian og oregano”, hvor ingen af de naevnte krydderier udger en
hovedbestanddel.

9.4.5 Ingredienser der ikke er afgorende for forbrugerens valg

Der kraves ikke mangdeangivelse for ingredienser eller kategorier af ingredienser, selvom ingrediensen
er nevnt 1 varebetegnelsen, 1 de tilfelde hvor angivelsen af mangden af en ingrediens ikke pavirker
forbrugerens valg, fordi variationen i mangde ikke er s& vasentlig, at den kendetegner fedevaren eller
adskiller den fra lignende fodevarer'*). Et eksempel herpé er rug i rugbred.

Undtagelsen gelder ikke, hvis ingrediensen er fremhavet, fx grafisk, eller hvis den ogsa figurerer andre
steder end i1 varebetegnelsen og ingredienslisten.

9.4.6 Undtagelse for sukker og sodestoffer

Kravet om, at ingredienser eller kategorier af ingredienser skal maengdeangives, hvis de indgar i vare-
betegnelsen eller pa anden made fremhaves i markningen, gelder ikke, hvis varen er market med
angivelserne Indeholder sedestof(fer)” eller “Indeholder sukker og sedestof(fer)”!40),
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For eksempel skal sukker og sedestoffer ikke mengdeangives i en laeskedrik, som er mearket med inde-
holder sukker og sedestoffer” eller tyggegummi, som er market med “indeholder sukker og sedestoffer”.

9.4.7 Undtagelse for vitaminer og mineraler

Kravet om, at ingredienser eller kategorier af ingredienser skal mangdeangives, hvis de indgér i1 varebe-
tegnelsen eller pa anden made fremhaves 1 markningen, gelder ikke, hvis varen, i1 forbindelse med en
naringsdeklaration, er market med angivelser om tilsatning af vitaminer og mineraler!4D,

9.5 Undtagelser fra reglen om hvordan maengde skal angives

Der findes en raekke undtagelser fra kravet om, at ingrediensmangden skal angives som den procentdel,
ingrediensen eller ingredienserne udgjorde pa fremstillingstidspunktet. Undtagelserne beskrives i de
folgende afsnit.

9.5.1 Fodevarer der har undergéet vasketab!+?

Hovedreglen er, at mangden af en ingrediens beregnes som den mangde, der tilsattes produktet i forhold
til den totale indgdende mangde, medmindre der er fastsat andre regler 1 specifikke varestandarder
eller handelsnormer, som fx for marmelade. For produkter, der har undergiet vasketab som folge af
varmebehandling eller lignende behandling, fx terring, beregnes mangden af ingrediensen dog som den
indgdende maengde i forhold til det faerdige produkt'4®). Eksempler pa sidanne produkter er bagte kager
og bagte, torrede eller kogte kadprodukter. Mangden af ingrediensen skal angives i procent. Se dog
eksempel 3 nedenfor, hvor angivelse skal ske i g. pr. 100 g.

[Eksempel 1: Salami

Til fremstilling af salami er anvendt 60 kg svineked, som defineret i bilag VII, del B, pkt. 17, i
markningsforordningen, og 40 kg evrige ingredienser, dvs. den totale indgdende mangde er 100
kg, Vaegten af feerdigvaren efter terring m.v. er 80 kg. Mangden af svinekead, som skal angives,
beregnes derfor som folger:

Mangde svineked = 60 kg / 80 kg *100 % =75 %

Mangden af svineked angives pa varen som ”Svineked: 75 %”

Eksempel 2: Leverpostej

Til fremstilling af leverpostej er anvendt 200 g svinelever og 350 g gvrige ingredienser, dvs. den
totale indgdende maengde er 550 g. Vagten af faerdigvaren efter bagning er 500 g. Mengden af
svinelever, som skal angives, beregnes derfor som folger:

Mangde svinelever = 200g / 500g *100 % =40 %

Mangden af svinelever angives pa varen som ”Svinelever: 40 %”

Der findes tilfelde, hvor procenten udregnet efter ovenstdende formel, overstiger 100 %, dvs. hvis der fx
er anvendt 104 kg svineked til 100 kg ferdigvare. I disse tilfelde skal mangden 1 stedet angives 1 gram i
forhold til 100g feerdigvare.
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Det vil sige, der findes to forskellige principper, hvorefter ingredienser i fodevarer, der undergar vaske-

tab, skal angives:

— Hvis m&ngden af den indgdende meengdeangivne ingrediens i forhold til feerdigvaren udger under 100
%, skal mengden angives i1 procent af feerdigvaren

— Hvis mengden af den indgdende mengdeangivne ingrediens 1 forhold til feerdigvaren udger over 100
%, skal mengden angives som gram ingrediens anvendt til fremstilling af 100g faerdigvare

Eksempel 3: Salami med svinekod og okseked

Til fremstilling af salami er anvendt 41 kg svineked, 41 kg oksekad og 18 kg evrige ingredienser,
dvs. den totale indgdende mengde er 100 kg. Vagten af ferdigvaren efter torring m.v. er 76
[kg. Mangden af ked, som skal angives, beregnes derfor som folger:

Mangde ked = 82 kg / 76 kg *100 % = 108 %

Mangden af ked angives pd varen som Til 100 gram faerdigvare er anvendt 108 g ked (50 %
svinekad og 50 % okseked)".

Reglen om at der skal mangdeangives 1 gram 1 stedet for procent gaelder kun, hvis den eller de ingredien-
ser, der maengdeangives, tilsammen udger mere end 100 %.

9.5.2 Mcengden af flygtige ingredienser

Mangden af tilsat vand og flygtige ingredienser skal angives efter deres vagt i feerdigvaren'®. Flygtige
ingredienser kan vare alkohol, fx whisky 1 marmelade, hvor whiskyens veagt i ferdigvaren angives jf.
afsnit 8.2.

9.5.3 Ingredienser der anvendes i koncentreret eller torret form

Mangden af ingredienser, som anvendes i koncentreret eller terret form, og som rekonstitueres under
fremstillingen af produktet, kan angives som deres vagt for koncentreringen eller torringen'*Y). Dog skal
det tydeligt fremgd af merkningen, at vegtangivelsen er ved rekonstituering, for ikke at forbrugeren
vildledes til at tro, at mengdeangivelsen er angivet for den koncentrerede/terrede ingrediens.

Koncentrerede eller torrede ingredienser, som eksempelvis torrede guleredder i en kiks skal, nar de ikke
rekonstitueres under fremstillingen af produktet, angives med den indgdende vegt, der 1 det tilfaelde vil
veere lig den tilstedevaerende vaegt i det faerdige produkt. Dvs. det er mangden af de terrede guleredder,
der skal meengdeangives i det nedenstdende eksempel.

9.5.4 Ingredienser i koncentrerede eller torrede fodevarer

Ingredienserne i koncentrerede eller torrede fodevarer, som skal tilsettes vand, kan angives efter deres
mangde i det rekonstituerede produkt'4®). Et eksempel p& dette er pulversuppe med champignon, som
forbrugeren selv skal tilsette vand. M@ngden af champignon kan for et sddant produkt angives som
champignonens mangde i rekonstitueret form. Det skal ved markningen tydeligt fremgd, at vegtangivel-
sen er ved rekonstituering.

[Eksempler: |
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1) Mangden af appelsinkoncentrat i en appelsinvand (leskedrik) kan angives ved den oprindelige
vaegt, der er medgéet til at fremstille produktet: Fx “koncentreret appelsin 5 %, svarende til 50g
appelsin 1 det feerdige produkt”

2) Torret yoghurt 1 et yoghurtbrad, der kan angives som: “Terret yoghurt 2 %, svarende til 16g
yoghurt i det faerdige produkt”

Eksempel:

En champignonsuppe, hvor der i ingredienslisten stir ”terrede champignon 15 %, svarende til xx % 1
den faerdige suppe”.

10. Angivelse af alkoholindhold!4?

Woerkningsforordningens art. 28 og bilag XII |

Drikkevarer, der indeholder mere end 1,2 volumenprocent alkohol, skal vere market med oplysning
om det virkelige'4® alkoholindhold!#?). Tallet for alkoholindhold angives med hejst 1 decimal, efterfulgt
af symbolet % vol. 7139, Oplysningen skal vare anbragt i samme synsfelt som varebetegnelse og
nettoindhold, jf. afsnit 3.1.1. Tilladte tolerancer fremgar af bilag XII til markningsforordningen.

For vin og vinprodukter, der er omfattet af position 2204 i EU’s kombinerede nomenklatur, er der
fastsat tilsvarende regler i den falles markedsordning!3Y, idet alkoholindholdet anferes i hele eller halve
procenter, ligesom der gelder serlige regler om tolerancer'>?.

Andre fadevarer, som fx chokolade og spegepolse, hvor der er tilsat alkohol, skal som udgangspunkt ikke
markes med alkoholindhold. Det skal dog fremga af ingredienslisten, at produktet er tilsat alkohol.

11. Nettoindhold

Wazrkningsforordningen, artikel 23 og bilag IX |

11.1 Generelt om mzrkning med nettoindhold

Fardigpakkede fodevarer skal vare markede med nettoindhold'>?. Ved nettoindhold forstds det samlede
indhold uden emballage (nettoindholdet = brutto minus tara).

11.2 Angivelse i vaegt eller volumen

Nettoindhold skal angives i det metriske system. Flydende produkters nettoindhold angives med volu-
menenheder (1, cl eller ml) og andre produkters nettoindhold med vagtenheder (kg eller g). Kun enheder-

ne angivet i parentes mé bruges.!>¥

Hvis EU-bestemmelser eller — i mangel af disse — nationale bestemmelser foreskriver, at et indhold
skal angives pa en bestemt made (fx nominelt indhold, minimumsindhold eller gennemsnitsindhold), er
dette indhold nettoindholdet i henhold til markningsforordningen'>). For eksempel er nettoveegten for en
pakning med ag af forskellig storrelse fastsat til minimumsnettovaegten i handelsnormerne for &g.
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11.3 Risiko for svind

Nettoindholdet skal vaere korrekt ved salget. For varer, hvor der er risiko for svind, fx pd grund af
udterring, skal der tages hejde for dette ved at pafylde en tilsvarende storre mengde, sdledes at varens
nettoindhold er korrekt ved salg. Svind er det tab, som sker i tidsrummet fra pakning til udleb af
mindste holdbarhed, nér varen opbevares under de rette forhold. Eksempler pa fedevarer, hvor svind
kan forekomme, er torrede polser og visse oste. Safremt der er tale om varer, der ikke kraever sarlige
opbevaringsbetingelser, ma man paregne en overvaegt, som svarer til det tab af vegt, der kan forventes
ved opbevaring under forhold, der naturligt er til stede i detailleddet, for s& vidt angdr temperatur og
luftfugtighed.

Eksempel: Svind i forbindelse med fersk ked

For fersk ked, hvor der er lagt en sugeserviet i pakningen, skal der tages hgjde for maengden af
kodsaft, der opsuges, sa denne ikke teller med i1 kedets nettovaegt ved salg.

Pa grund af de s@rlige forhold for ger kan nettovegten for faerdigpakket bagerigar til salg i Danmark
deklareres som ”pakket vaegt” eller vegt ved pakning”.

11.4 Drzenet vaegt

Hvis en fodevare i fast form findes i lage, skal bade den draeenede nettoveegt og nettovegten inkl. lage
angives. En lage er defineret som en vaske, der er uvasentlig 1 forhold til varens hovedbestanddele og

derfor ikke er afgerende for kebet.!3®)

[Eksempler pa en lage

En lage kan besta af en af folgende vesker eller evt. blandinger heraf, ogsa nar de er frosne
eller dybfrosne: Vand, eddike eller vandige oplesninger af salt, sukker, sedestoffer eller af andre
stoffer. For s vidt angar frugt og grontsager, er frugt- eller gronsagssafter ogsa lage.!>”

157) Merkningsforordningen, bilag IX, pkt. 5

Hvis varen derimod er pakket i en veske, der ikke er en lage, men fx en sauce, der forventes indtaget
sammen med varen (fx makrel i tomat) skal den drenede nettovagt ikke angives, med mindre andet
foreskrives 1 en varestandard.

Den drenede vaegt skal 1 gennemsnit svare mindst til den angivne draenede veegt ved varens normaltempe-
ratur. For nogle varer foreskriver varestandarden dog, hvorledes den drenede vegt skal fastsattes. I disse
tilfelde skal varestandarden folges.

11.5 Is-glaserede fodevarer

Fodevarer, eksempelvis @rter, fisk, skaldyr fx kogte pillede rejer og ked, kan overtrekkes med et beskyt-
tende islag - glasering. Et sddant glaseringslag kan ikke medregnes 1 nettovegten. Glaserede fodevarers
nettovagt angives derfor uden glaseringen.

Nettoveegten for en glaseret fedevare bliver derfor identisk med fodevarens “dranede” veegt!>?.

IKommissionens Q&A's:
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Spoergsmal: Det fremgar af forordningen, at "sifremt fedevaren er glaseret, angives fodeva-

rens nettovaegt ekskl. glasering". Det betyder, at i sidanne tilfeelde er fedevarens nettovaegt

identisk med den dranede nettovaegt. Skal bade "nettovaegt' og "draenet nettovaegt' angives
a etiketten?

’Safremt en fodevare 1 fast form prasenteres 1 en lage, angives den drenede nettovagt
ligeledes ud over nettovagten/-indholdet. I denne forbindelse betragtes frosset eller

dybfrosset vand som en lage, hvilket indebarer, at oplysninger om séavel nettovegten som den
dreenede vaegt skal angives pa etiketten. Derudover preciseres det 1 FIC forordningen, at sdfremt en
frosset eller hurtigfrosset fodevare er glaseret, skal nettovagten ikke omfatte selve glaseringen (net-
tovaegt ekskl. glasering). Derfor bliver den angivne nettovagt for den glaserede fodevare identisk
med fodevarens dreenede nettovagt. P4 denne baggrund og for at undga at vildlede forbrugeren kan
folgende nettoangivelser anvendes:

- Dobbelt angivelse:
Nettovaegt: X g

Dranet vaegt: X g

- Sammenlignende angivelse:
Nettovaegt = draenet vaegt =X g
- Enkelt angivelse:

Draenet vaegt: X g

Nettovaegt (ekskl. Glasering): X g

Hvis man veelger at bruge enkelt angivelse, kan man ngjes med enten at angive “Dreanet vaegt: X g” eller
“Nettoveegt (ekskl. Glasering): X g”.

11.6 Feerdigpakninger indeholdende to eller flere enkeltpakninger (Sam-pakninger)

For ferdigpakninger indeholdende to eller flere enkeltpakninger med samme mangde af samme vare,
skal enkeltpakningernes nettoindhold samt antallet af enkeltpakninger anferes, fx 3 déser a 240 g”. Disse
angivelser kan dog udelades, hvis antallet af enkeltpakninger er klart synlige og let tellelige udefra, og
forudsat mindst en af enkeltpakningernes angivelse af nettoindhold er klart synlig udefra.!>%)

Kommissionens Q&A's:

Spergsmal: Safremt nettoindholdet angives pa feerdigpakkede fodevarer, som bestar af flere
feerdigpakkede enkeltpakninger, der kan vere af varierende storrelse, skal fedevarevirksom-
hedslederen da ogsa angive det samlede antal enkeltpakninger? Kan det vare et gennemsnit-
ligt antal?

VEJ nr 10352 af 19/12/2014 39



’Safremt faerdigpakkede fodevarer bestar af to eller flere enkeltpakninger, der ikke betragtes som
salgsenheder, og som ikke indeholder samme mangde af den samme vare, angives det samlede
antal af disse enkeltpakninger ligeledes ud over hele pakningens nettoindhold. Safremt det 1 henhold
til god fremstillingspraksis ikke er muligt at angive det pracise samlede antal enkeltpakninger pa
grund af tekniske (ingen styktelling) eller andre begraensninger, kan dette antal undtagelsesvis vere
gennemsnitligt. Udtrykket "ca." eller lignende formulering/forkortelser kan ligeledes anvendes™.

Hvis indholdet er forskelligt i pakningerne, skal nettoindhold og ingrediensliste (se om ingrediensliste
under afsnit 8.1) for hver af enkeltpakningerne tillige oplyses.

Eksempel: Sampakninger
For en sampakning med gravad laks, raget laks, helleflynder og dressing 1 bager,
eller forskellige typer paleg til “dyrlegens natmad” eller

en 3-ddses sampak med henholdsvis @rter, majs og guleredder, skal nettoindhold for hver enkeltpak-
ning oplyses.

11.7 Tilfeelde hvor nettoindhold kan udelades

Fodevarer hvor der forekommer betydelige tab af rumfang eller masse, og som s&lges stykvis eller
afvejes 1 kaberens narverelse. Ved “betydelige tab af rumfang eller masse” forstés tab, som forekommer 1
tidsrummet fra pakning til udleb af den angivne holdbarhed, og hvor tabet er mindst lige s stort som den
dobbelte negative tolerance. Vedr. tolerancer, se afsnit 11.8

Fadevarer hvis nettoindhold er under 5 g eller 5 ml. Undtagelsen geelder dog ikke krydderier og krydder-
urter.

Fardigpakkede sukkerprodukter omfattet af bekendtgerelse om visse former for sukker!®?, hvis nettoind-
hold er under 20 g. De sukkerprodukter, der er omfattet af sukkerbekendtgerelsen, er listet op i et bilag til
sukkerbekendtgerelsen. Undtagelsen fra merkning med nettoindhold finder dog ikke anvendelse pé de 1
bilaget oplistede produkter, hvis det drejer sig om formalet sukker, kandissukker og sukkertoppe.'6!

Fodevarer, der normalt sa&lges stykvis, safremt antallet af stykker er klart synlige og let tellelige udefra
eller - nér dette ikke er tilfeeldet - er angivet i merkningen. Fx abler 1 en filmet bakke eller en pose med

rundstykker!¢?

11.8 Gennemsnitsprincippet

For varer, som s&lges med et forud fastlagt, konstant nettoindhold, kan gennemsnitsprincippet anvendes
dvs. producent/pakkevirksomhed har valgt nettoindholdet pa forhand, og samtlige pakninger deklareres

med samme nettoindhold.'®3

Ved gennemsnitsprincippet forstas, at et parti af den pageldende vare 1 gennemsnit mindst skal indeholde
den mangde, som er deklareret pd pakningerne, samtidig med at de enkelte pakninger kun ma vere
undervaegtige inden for nermere fastsatte greenser (tolerancer). De tolerancer som er gengivet i tabellen
nedenfor vil blive betragtet som acceptable, nar deklarationen overholdes gennemsnitligt i varepartiet.

IEksempel: |
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I et parti pa 1000 poser majsmel a 500 g, ma den enkelte pose have en negativ tolerance (kan
eje mindre) pd 3 % svarende til 15 g. Samlet skal partiet dog veje 500 kg, d.v.s. poserne skal 1

gennemsnit veje 500 g.

Nominel maengde Qn i gram eller milliliter Negativ tolerance

(Qn star for feerdigpakningens nominelle indhold)

i % af Qn g eller ml

5 til 50 0 -

50 til 100 - 4,5

100 til 200 4,5 -

200 til 300 - 9

300 til 500 3 -

500 til 1000 - 15

1000 til 10 000 1,5 -

Hvor der angives g/ml, er der en fast negativ tolerance i hele intervallet. Hvor der er angivet %, gaelder
denne ogsa for hele intervallet. En flaske maerket med 50 ml kan saledes lovligt indeholde 45,5 ml
safremt der i andre tilsvarende flasker er pafyldt en sterre mangde, si der opnés et gennemsnit pa 50 ml.

12. Holdbarhedsangivelser samt opbevarings- og anvendelsesforskrifter

Woerkningsforordningen art. 24, art. 25, bilag X |

12.1 Krav om holdbarhedsmarkning

Fardigpakkede fodevarer skal som udgangspunkt markes med en holdbarhedsdato!®. Der eksisterer to
former for holdbarhedsmaerkning — ”sidste anvendelsesdato” og ”mindst holdbar til”, se afsnit 12.3.

Det er op til producenten at fastlegge en fodevares holdbarhed (med undtagelse af henseeg og hakket
kod under 24-timers reglen'®), se hhv. afsnit 12.3 og bilag 3, afsnit 3). Dette forudsatter, at der foretages
en faglig vurdering af en kvalificeret person, fx en faguddannet slagter, levnedsmiddeltekniker, kok en
erhvervsuddannet indenfor fodevarer eller lignende. Faguddannede personer har 1 kraft af deres uddannel-
se erhvervet de nedvendige kvalifikationer til at foretage vurdering af en fodevares holdbarhed. Der er
flere parametre, der kan indga i vurderingen, bl.a. rdvarekendskab, proceshygiejne, opbevaringsforhold,
temperatur og graden af handtering 1 virksomheden.

Holdbarhedsdatoen kan suppleres med andre datoer, fx produktionsdato, tappedato, pakkedato og sidste
salgsdato, der dog ikke mé vildlede forbrugeren, jf. afsnit 17.15.

Endvidere kan der pasattes dobbelt holdbarhedsmarkning, dvs. to holdbarheder athengigt af handtering,
fx forskellige holdbarheder athaengigt af, om emballagen er ubrudt eller abnet. Det er 1 den forbindelse
vigtigt, at der ikke kan opsta tvivl om, hvilken holdbarhed der skal legges til grund. For yderligere
retningslinjer vedrerende dobbelt holdbarhedsmarkning for ked, se bilag 3, afsnit 3.
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Hvis fedevaren forsynes med yderligere frivillig maerkning, fx sidste salgsdato, mé ferdigpakkede fode-
varer ikke markedsferes efter denne dato, uanset om holdbarhedsfristen tidsmaessigt ligger efter sidste
salgsdato.

12.2 Angivelse af holdbarheden

Fodevarens faktiske holdbarhed bestemmer, hvorledes denne skal angives!%® :

— For fodevarer med en holdbarhed péd under 3 méneder, er det tilstraekkeligt at angive dag og maned

— For fadevarer med en holdbarhed pé over 3 maneder, men hgjst 18 méneder, er det tilstraekkeligt at
angive maned og ar

— For fodevarer med en holdbarhed pé over 18 maneder, er det tilstraekkeligt at angive aret

Holdbarhedsdatoen skal angives pa folgende made!6” :

— Mindst holdbar til”, hvis datoen indeholder en angivelse af dagen

— Mindst holdbar til og med ” i andre tilfeelde

— Sidste anvendelsesdato” for fedevarer, som i mikrobiologisk henseende er meget let fordaervelige,
samt fodevarer som efter en kort periode kan udgere en umiddelbar risiko for menneskers sundhed

”Mindst holdbar til”-merkningerne anvendes péd fedevarer, som kvalitetsmessigt forringes til at vare
uegnede til konsum feor de eventuelt kommer til at udgere en sundhedsrisiko. En mindst holdbar til”-dato
er derfor den dato, som fedevaren som minimum kan holde sig til — altsd hvor fedevaren som minimum
stadig har den rette kvalitet.

Sidste anvendelsesdato anvendes pa fedevarer som kan udgere en risiko for menneskers sundhed, hvis de
spises efter holdbarhedstidens udleb. Det afgerende er, at produkterne vil udgere en risiko, for de bliver
kvalitetsmassigt forringet. Desuden folger det af definitionen pé “sidste anvendelsesdato”, at fedevarer
som i mikrobiologisk henseende er meget let fordervelige (produkter der under normale omstendigheder
fordeerves indenfor ca. 5 dage ved 5 °C) ogsé skal merkes med sidste anvendelsesdato. Der vil vere tale
om fodevarer som efter en kort periode af kvalitetsmassige grunde vil vaere uegnet til konsum fx hakket
kad der ikke er vakuumpakket.

For kelekravende spiseklare produkter vil det vare relevant at foretage en konkret (individuel) vurdering
af, om produktet skal markes med “sidste anvendelsesdato” eller “mindst holdbar til”. Kelekrevende
spiseklare produkter, hvor der er en risiko for vaekst af sygdomsfremkaldende bakterier 1 holdbarheds-
perioden, eller fodevaren er letfordervelig, markes med “’sidste anvendelsesdato . Er der tale om et
spiseklart kelekraevende produkt, som er stabiliseret for vakst af sygdomsfremkaldende bakterier, eller
pa anden maéde sikret fri for disse, sd bar det som udgangspunkt markes med “mindst holdbar til”. Alle
ovrige produkter skal maerkes med “mindst holdbar til”.

Det betyder 1 praksis, at produkter der er stabiliserede mod vekst af sygdomsfremkaldende mikroorga-
nismer, varmebehandlet i emballagen, kelekrevende produkter som ikke er spiseklare, men som skal
varmebehandles inden konsum, samt produkter der markedsferes som frosne, ber markes med “mindst
holdbar til”.

12.2.1 Holdbarhedsmcerkning i praksis

Beslutningen om, hvorvidt en fedevare skal merkes med holdbarhedsangivelsen “mindst holdbar til”
eller ”’sidste anvendelsesdato” skal treeffes af den ansvarlige for maerkningen ved en konkret vurdering af
produktet.

Vurderingen af, hvornar en fedevare kan udgere en risiko ved holdbarhedsudleb, ber baseres pa virksom-
hedens risikovurdering af produktet, herunder om holdbarheden er fastsat af kvalitetsmaessige hensyn
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eller af hensyn til fedevaresikkerheden. Hvis et produkt er kelekrevende, ikke spiseklart og beregnet
til varmebehandling inden fortering, sé vil risikoen over tid ikke vere kritisk 1 det ferdige produkt,
idet bakterierne fjernes ved tilstrekkelig tilberedning af produktet. Et sidan produkt ber derfor markes
med “mindst holdbar til”. Omvendt hvis der er tale om et kelekraevende spiseklart produkt, hvor der
kan ske vakst af sygdomsfremkaldende bakterier i produktet over tid'®®), si kan fodevaren udgere en
risiko, og holdbarhedsmerkningen ber derfor vaere “sidste anvendelsesdato”. Vurderingen ber baseres
pa erfaring med forekomst af relevante sygdomsfremkaldende bakterier i produktet, samt mulighed for
vaekst 1 produktet i holdbarhedsperioden. Mulighed for veekst vurderes ud fra produktets fysisk/kemiske
sammens&tning (fx pH, vandaktivitet, saltindhold og indhold af tilsetningsstoffer), produktions- og
pakkemetode, samt opbevaringstemperatur.

I vurderingen af om et produkt kan udgere en risiko, er det specielt relevant at medtage bakterien Liste-
ria monocytogenes (herefter benavnt Listeria) i overvejelserne, men ogsé andre sygdomsfremkaldende
bakterier kan vere relevante athangig af produkttype, fremstillingsproces og opbevaringsforhold. For
yderligere information om vurdering af holdbarhed i relation til Listeria refereres til Fodevarestyrelsens
vejledning nr. 9066 af 22. februar 2013 om holdbarhedsvurdering af fedevarer for Listeria monocytoge-
nes.

Nedenfor er lavet et beslutningstre til hjelp for at bestemme den korrekte holdbarhedsmerkning.

Mcerkningsforordningens art. 8, art. 14 og art. 44

Mcerkningsbekendtgorelsens §§ 13-15

13.1 Ikke-feerdigpakket, pakket pa keberens anmodning, pakket til direkte salg

Ved salg af ikke-ferdigpakkede fodevarer, fedevarer der pakkes pa salgsstedet pd anmodning af keberen
eller er faerdigpakket med henblik pé direkte salg'®V), er det den enkelte medlemsstats valg, om man
ensker at fastsatte regler om markningskrav for disse typer fodevarer!'8?).

I Danmark har man valgt at fastsatte krav om markning pa de fodevarer, som er fremstillet, pakket!®? og
udbudt til salg indenfor samme detailbutik og som markedsfores over langere tid end én salgsdag!'8¥.

Det betyder, at for ikke-faerdigpakkede fodevarer, fodevarer pakket pa keberens anmodning og fedevarer
pakket til direkte salg indenfor samme salgsdag, er der ikke fastsat specifikke regler, og de skal derfor
ikke maerkes, uanset at der eventuelt ikke er personlig betjening. Forbrugeren har heller ikke krav pa at fa
information om disse fedevarer.

Det er dog obligatorisk, at forbrugeren i alle tilfeelde skal kunne fa oplysning om allergene ingredien-
ser!8),

13.2 Salgssituationer der ikke er reguleret

Der er ikke fastsat krav om markning eller anden oplysningspligt udover allergene ingredienser for
fodevarer, som er ikke-faerdigpakket'8®), pakket pd anmodning af forbrugeren, eller pakket til direkte salg
pa samme salgsdag.

En fodevare anses for pakket pa anmodning af forbrugeren, nér pakningen af fodevaren forst sker efter, at
forbrugeren har bestilt fodevaren.

En fodevare anses for pakket til direkte salg pad samme salgsdag, ndr der er tale om en fodevare, som er
pakket pd forhand forud for travle tider pd én dag. Hvor langt et tidsrum for det aktuelle salg, der kan

VEJ nr 10352 af 19/12/2014 43



vare tale om, ma vurderes konkret, men tidsrummet mé ikke vare lengere end én normal salgsdag. Hvis
det straekker sig over langere tid end en normal salgsdag, sa se retningslinjerne i afsnit 13.3.

Eksempel: Ikke-feerdigpakkede fedevarer

[ et supermarked saelges bred uindpakket til selvbetjening i en montre. Kunden kan g hen og tage
en pose, vaelge et brad og legge det ned 1 posen og derefter ga til kassen. Der vil ikke vere nogen
form for betjening i forbindelse med der, hvor man tager bradet.

Brodet betragtes som ikke-faerdigpakket, og der er derfor ikke krav om merkning eller betjening,
herunder krav om mundtlig oplysning om fedevaren. Dog skal forbrugeren kunne fa oplysninger om
allergene ingredienser.

Eksempel: Fodevarer pakket pa anmodning af forbrugeren

[ en slagterbutik ligger palaegsprodukter i store stykker i en montre til opskaring. Forbrugeren beder
slagteren om 10 skiver rullepolse, som slagteren herefter skerer og pakker til forbrugeren.

Rullepolsen er pakket pd anmodning af forbrugeren. Fadevaren pakkes, fordi forbrugeren har bestilt
den. Der er derfor ikke krav om merkning eller betjening, herunder krav om mundtlig oplysning om
fodevaren. Dog skal forbrugeren kunne f& oplysninger om allergene ingredienser.

Eksempel: Fodevarer pakket pa anmodning af forbrugeren

En forbruger ringer til det lokale pizzeria og bestiller en pizza. Pizzaen bliver herefter lavet og
pakket til athentning af forbrugeren eller leveret hos forbrugeren.

Pizzaen er pakket p4 anmodning af forbrugeren. Fedevaren pakkes, fordi forbrugeren har bestilt
den. Der er derfor ikke krav om merkning eller betjening, herunder krav om mundtlig oplysning om
fodevaren. Dog skal forbrugeren kunne fa oplysninger om allergene ingredienser.

Eksempel: Fodevarer pakket pA anmodning af forbrugeren

En forbruger gér ind pa internettet og bestiller en burger og en cola. Bestillingen gar direkte via
nettet ind til butikken, som begynder at lave burgeren og pakke den sammen med en cola. Herefter
bliver maden sendt med et bud ud til forbrugerens adresse. P4 intet tidspunkt taler forbrugeren med
nogen fra butikken.

Burgeren er pakket pd anmodning af forbrugeren. Fedevaren pakkes, fordi forbrugeren har bestilt
den. Der derfor ikke krav om merkning eller betjening, herunder krav om mundtlig oplysning om
fodevaren. Dog skal forbrugeren kunne fa oplysninger om allergene ingredienser.

Colaen kan i dette tilfzelde vaere bade faerdigpakket og pakket pd anmodning af forbrugeren. Hvis
den er produceret og pakket/tappet i forvejen pé flaske (fx en Coca Cola pa flaske), sa vil den vaere
en feerdigpakning og skal markes med alle de obligatoriske mearkningsoplysninger. Omvendt hvis
colaen tappes i butikken fra et blandingsanleg og fyldes i et papbager, sa vil den ligesom burgeren
vaere pakket pd anmodning af forbrugeren og skal derfor ikke maerkes, men forbrugeren skal kunne
f4 oplysninger om allergene ingredienser.
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Eksempel: Direkte salg — fadevarer pakket forud for travle tider pa en dag

[ et supermarked har personalet pakket et antal sandwich forud for salg pa samme dag. Sandwichene
bliver lagt ud i butikken, hvor forbrugeren kan tage en og ga direkte til kassen.

Sandwichen anses for pakket til direkte salg indenfor én salgsdag. Det afgerende for at vare inde

i denne situation er, at sandwichen kun er pakket til salg indenfor samme salgsdag. Da der ikke

er fastsat regler for disse fodevarer, er der derfor ikke krav om markning eller betjening, herunder
[krav om mundtlig oplysning om fedevaren. Dog skal forbrugeren kunne fa oplysninger om allergene
ingredienser.

13.3 Regler for bestemte direkte salgssituationer

Huvis varen fremstilles!®”), pakkes og udbydes til salg i samme detailforretning og skal szlges i en periode,

der kan overstige €n salgsdag, kan skriftlig ingrediensangivelse undlades, hvis forretningen pa forlangen-
de oplyser, hvilke ingredienser der er anvendt i varen. Hvis forretningen bliver spurgt om oplysninger om
ingredienser i varen, herunder oplysninger om de allergene ingredienser, kan det gives mundtligt. Denne
form for direkte salg kraever derfor mulighed for personlig betjening, eller at informationen tilvejebringes
pé anden vis til forbrugeren. Det afgerende er, at forbrugeren kan fa oplysningerne i kebssituationen.

Ingredienserne behaver ikke at blive angivet efter faldende vagt. Der beheover heller ikke at oplyses om
mangdeforhold, jf. kapitel 9. Hvis ingredienslisten alligevel frivilligt angives pd pakningen, udleser dette
ikke krav om mangdeangivelse af ingredienser, men til gengeld skal ingredienslisten overholde kravene
til udformning af ingredienslister, herunder kravet om angivelse i faldende orden.

Oplysningsforpligtigelsen gaelder, nar varen er fremstillet 1 butikken, men omfatter alle dele, der naturligt
indgdr 1 det fremstillede, uanset om dele af det feerdige produkt er indkebt. Fx frikadeller med kartoffel-
salat, gron salat med dressing samt bolle presenteret som en samlet ret. Der skal angives ingredienser
for alle dele, frikadeller, bolle m.v., uanset om frikadellerne og bollen er indkebt ferdige. Forretningen
kan selv velge, om ingredienser angives samlet eller for den enkelte del, blot det tydeligt tilkendegives
overfor kunden.

Eksempel: Direkte salg — fedevarer, der fremstilles, pakkes og udbydes til salg i samme
detailforretning henover et tidsrum pa flere dage

I et supermarked har personalet udportioneret en rejesalat fra en stor industripakke ned i mindre
pakninger til forbrugeren. Rejesalaterne laegges ud i supermarkedets delikatesseafdeling, hvor der
er personale til at betjene kunderne. Rejesalaterne salges over flere dage. Forbrugeren kan tage en
pakke med sig op til kassen.

Rejesalaterne er fremstillet, pakket og udbudet til salg i samme detailforretning i en periode, der
overstiger én salgsdag. De er altsa pakket til den form for direkte salg, som er reguleret. For disse
fodevarer er der krav om fuld markning pé nar markning med ingrediensliste, som kan gives
mundtlig pa forespergsel, Det er derfor afgerende i disse salgssituationer, at forbrugeren kan fa
information om fedevaren. Det kan ske ved personlig betjening, eller ved at oplysningerne stilles
til radighed pa anden made, da forbrugeren skal kunne fa de oplysninger, som der er krav om i
reglerne. Det er desuden en forudsetning, at fodevaren er fremstillet, pakket og udbudt til salg
indenfor samme detailforretning, og at dette salg foregér over flere dage.

VEJ nr 10352 af 19/12/2014 45



odevarerne ma godt ligge til salg foran disken 1 en delikatesseafdeling, sa leenge forbrugeren blot
ar mulighed for at gé op til disken og sperge om oplysningerne. Der er selvfolgelig ogsa krav om,
at forbrugeren kan fa oplysning om allergene ingredienser.

[Eksempel: Samme detailforretning

[ en ostebutik keber ostehandleren store blokke af ost hjem, som han herefter skerer ud 1 mindre
stykker og pakker til salg til forbrugeren. Han kommer alle de pakkede stykker ost 1 sin bil,
hvorefter han kerer ud pé det lokale torv i nabobyen og salger ost til forbrugerne direkte fra sin bil.

Ostebutikken og ostebilen er samme detailforretning. Nar ostehandleren pakker stykker af ost til
salg til mere end én dag, betyder det, at han kan s@lge dem, market efter § X. Hvis han selger
ostene pd samme dag, som de er pakket, behover han ikke marke dem (se afsnit 13.2 om direkte
salg pd samme dag).

13.4 Fjernsalg

Forbrugeren skal have adgang til de samme oplysninger ved keb over internettet som ved keb i en
butik. Derfor skal de samme oplysninger, som er et krav pa en ferdigpakket fodevare (jf. kap. 5), vaere
oplyst pé nettet i forbindelse med kebet, dog med undtagelse af holdbarhedsangivelsen'®®), eller andre
oplysninger der af naturlige rsager ikke kan foreligge, for det konkrete produkt er fremstillet!3?). Se ogsé
afsnit 17.1 vedr. en virksomheds markedsfering pa internettet.

Kommissionens Q&A’s:

Spergsmal: For fedevarer, der udbydes ved fjernsalg, hvem er a) ansvarlig for at give oplys-
ningerne til forbrugerne, og b) ansvarlig for at sikre, at der foreligger fedevareinformation, og
at den er korrekt?

’Lederen af fodevarevirksomheden, der er ansvarlig for fedevareinformation, er den leder, under
hvis navn eller firmanavn fedevaren markedsfores. Lederen skal sikre, at der foreligger fedevarein-
formation, og at den er korrekt.

For fodevarer, der udbydes ved fjernsalg, er det ejeren af hjemmesiden, der er ansvarlig for, at der
foreligger obligatorisk fedevareinformation, inden kebet afsluttes. ”

Kommissionens Q&A’s:

Spergsmal: Hvilken type oplysninger skal den ansvarlige fodevarevirksomhedsleder angive,
nir fodevarer markedsfores ved fjernsalg, og i hvilken fase?

"’Der ber skelnes mellem ferdigpakkede fodevarer'®? og ikke-faerdigpakkede fadevarer, der udby-
des til salg ved fjernsalg.

- Feerdigpakkede fodevarer:

Inden kebet afsluttes, skal den ansvarlige fodevarevirksomhedsleder stille al obligatorisk fedeva-
reinformation til radighed'", undtagen datoen for mindste holdbarhed eller sidste anvendelses-
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dato. Definitionen af "obligatorisk foedevareinformation" omfatter alle oplysninger, som skal gives
til den endelige forbruger i henhold til EU-lovgivningen og ikke kun i henhold til FIC-forordnin-
gen. Den obligatoriske fodevareinformation skal fremgé af stottematerialet for fjernsalget eller gives
pa anden relevant made, som lederen af fodevarevirksomheden tydeligt

angiver, uden yderligere omkostninger for den endelige forbruger.

Derudover skal den ansvarlige fedevarevirksomhedsleder pa leveringstidspunktet stille alle obli-
gatoriske oplysninger til radighed (herunder datoen for mindste holdbarhed eller sidste anvendel-
sesdato).

- lkke-feerdigpakkede fodevarer:

Fodevarevirksomhedslederen skal kun angive oplysninger om allergener, medmindre det nationalt er
[kraevet, at alle eller nogle af de oplysninger, der henvises til 1 artikel 9 og 10 1 FIC-forordningen,
skal angives. Der ber foreligge oplysninger om allergener eller andre oplysninger, som kreves ifol-
ge national lov, a) inden kebet afsluttes, og de skal enten fremgé af stottematerialet for fjernsalget
eller gives pd anden relevant made som lederen af fodevarevirksomheden tydeligt angiver uden
yderligere omkostninger for den endelige forbruger, og b) pa leveringstidspunktet. ”

190) "Feerdigpakkede fodevarer" er defineret i artikel 2, stk. 2, litra e), i FIC-forordningen.

191) "Obligatorisk fedevareinformation" er defineret i artikel 2, stk. 2, litra c), i FIC-forordningen.

Kommissionens Q&A’s:

Spergsmal: Nar feerdigpakkede fodevarer markedsferes ved fjernsalg, skal
fodevarevirksomhedslederen da angive ”Lot-nummeret” i henhold

til direktiv 2011/91/EU, inden kebet afsluttes?

"Obligatorisk fodevareinformation" omfatter alle de oplysninger, som den endelige forbruger skal
have i medfor af EU-bestemmelserne. "Lot-nummeret" er fastlagt i Europa-Parlamentets og Radets
direktiv 2011/91/EU af 13. december 2011 om angivelser af eller merker til identifikation af et
bestemt levnedsmiddelparti. Denne information er imidlertid ikke bestemt til den endelige forbru-
ger. Formalet med dette redskab er primert at sikre sporbarheden, og det har ikke indflydelse pé
forbrugernes valg. Ud fra en pragmatisk tilgang er der som sadan ikke noget krav om, at disse

oplysninger skal foreligge, inden kebet afsluttes. ™

13.4.1 Frugt og gront pd internettet

For blandt andet frugt og grent, som er omfattet af handelsnormer'®?, er der krav om markning med
ekstra obligatoriske oplysninger. Disse oplysninger skal ligeledes vere tilgengelige, inden kebet afslut-
tes. Der er fx tale om oplysninger om sort, klasse og oprindelse. Hvis det solgte frugt og grent pa
internettet lobende bliver leveret parallelt fra forskellige lande, séledes at det ikke vides, om kunden
ender med at fa leveret fx @bler fra Frankrig eller USA, sa kan man fx angive, at &blerne kommer fra

Frankrig/USA. Men det kraver, at der er tale om en parallel leverance.
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13.5 Udbringningsordninger

Udbringningsordninger kan fx vare udbringning af mad til @ldre, bern, skoler, bernehaver, osv. Der
kan ske udbringning af enten faerdigpakkede fodevarer eller fodevarer pakket pd anmodning af forbruge-
ren. Uanset de nedenfor opstillede retningslinjer vil det dog altid vere en konkret vurdering, hvornar en
fodevare 1 forbindelse med en udbringningsordning er en ferdigpakket fodevare.

13.5.1 Feerdigpakkede fodevarer

En fodevare, der er produceret og pakket for fodevaren bliver bestilt, vil vare en ferdigpakket fodeva-
re. Dette gaelder ogsa, nar fedevaren bestilles igennem en udbringningsordning.

I disse tilfelde kan det vaere hensigtsmassigt, at de relevante markningsoplysninger fremgar af bestil-
lingssedlerne, som fx foreldre bruger ved bestilling af bernenes skolemad, eller som fx de @ldre,
evt. sammen med en kostradgiver, kan laegge en kostplan efter.

Hvis merkningsoplysningerne, jf. art. 9 i markningsforordningen, fremgér af bestillingssedlen eller en
medfelgende menubeskrivelse, behaver oplysningerne ikke tillige fremgé af emballagen. Dog gaelder det,
at der 1 alle tilfelde skal vere en holdbarhedsangivelse pa emballagen, séledes at det direkte fremgar,
hvor l&nge maden er holdbar, og om dette kraever bestemte opbevaringsforhold, fx keleskab. Endvidere
skal det altid vaere muligt at spore en madpakke/faerdigret o. lign. tilbage til en bestemt dagsproduktion.

Det er producentens ansvar at marke den enkelte madpakke saledes, at modtageren kan identificeres ved
fx at skrive modtagerens navn pd pakken eller vedhafte bestillingssedlen. Endvidere skal den enkelte
portion vaere market siledes, at modtageren entydigt kan henfore den til de relevante oplysninger pa
menubeskrivelsen eller bestillingssedlen.

13.5.2 Fodevarer pakket pd anmodning af forbrugeren

En fodevare, der produceres og pakkes direkte i1 forbindelse med salg, er pakket pd anmodning af
forbrugeren. Fedevaren bliver forst produceret og pakket, fordi den er bestilt'®®. Denne udbringningsform
svarer til en almindelig takeaway bestilling. Disse fodevarer skal ikke maerkes 1 henhold til merkningsbe-
kendtgerelsen. Se mere herom under afsnit 5.1 1 maerkningsvejledningen.

Eksempel: Udbringning af fedevarer pakket pa anmodning af forbrugeren

En pensioneret forbruger bestiller igennem en madservice fast levering af aftensmad. Firmaet, der
leverer maden, laver madplaner til én méned ad gangen, som forbrugeren kan se pa internettet eller
fa udleveret pa papir.

Der er tale om udbringning af fedevarer pakket p4 anmodning af forbrugeren, fordi fedevarerne
forst er blevet pakket, fordi forbrugeren har bestilt dem. Selvom der er tale om en fast abonnements-
ordning, séledes at forbrugeren ikke aktivt bestiller hver enkelt levering, sa vil der alligevel vere
tale om fodevarer, der er pakket pa anmodning af forbrugeren, idet forbrugeren har bestilt maden for
den bliver pakket. Der er derfor ikke krav om markning pa disse fodevarer. Der skal dog oplyses
om allergene ingredienser.

Det vil dog altid vere mest hensigtsmassigt, uanset om fodevarerne i en udbringningsordning er
omfattet af maerkningsreglerne, at der pa fedevarerne, som minimum merkes med “sidste anvendelses-
dato”/”mindst holdbar til”, en identifikation af maden, sidledes at den kan kobles med informationen
pa bestillingssedlen/nettet samt evt. anvendelsesforskrifter - specielt hvis der leveres til flere dage ad
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gangen. Men denne markning er altsé ikke et krav ved udbringning af fedevarer pakket pa anmodning af
forbrugeren.

13.6 Salg af feerdigpakkede fedevarer i engrosleddet til personale

Hvor en ferdigpakket fodevare, der er bestemt til engrossalg, og dermed alene opfylder markningskrave-
ne i art. 8, stk. 7, jf. kapitel 5, selges til foedevareproducentens personale, er det tilstreekkeligt, at de
obligatoriske markningsoplysninger fremgér af handelsdokumenterne. Den enkelte pakning skal dog altid
vaere market med oplysning om, hvilket fodevareparti det tilhgrer!® (se kapitel 4).

Det er en forudsetning, at medarbejderne pa forlangende kan fa alle relevante markningsinformationer
fra virksomheden. Det er ikke afgarende, at oplysningerne er merket pa dansk, idet der ogsa kan markes
pa et andet sprog, som man forventer, at personalet kan forstd, fx engelsk!'®>). Endvidere ber det veere klart
for medarbejderen, at fodevaren alene er til personalesalg.

14. Saerligt vedrorende maerkning af ked og kedvarer

Mcerkningsbekendtgarelsen §§7-9

Mcerkningsforordningens bilag VI

14.1 Sundheds- og identifikationsmaerkning

Ferdigpakket hakket kod fremstillet og pakket pa engros virksomheder omfattet af hygiejneforordningen
for animalske fodevarer!®®, hvor kedet ikke er market i overensstemmelse med kravene i bilag VI, del
B, punkt 1 med hensyn til oplysning om fedtindhold og bindevav/kedprotein forholdet, skal markes med
det nationale marke.

Det nationale marke skal vare formet som en cirkel, hvor virksomhedens autorisationsnummer fremgéar
overst 1 cirklen og tallet 1 angives nederst.

Fodevarer, market med det nationale maerke, ma kun afsattes pa det danske marked.

Fadevarestyrelsen kan tillade, at identifikationsmerket pakkemateriale overferes fra en virksomhed til en

anden, og at den anden virksomhed anvender pakkematerialet pa folgende betingelser:

— At produktionen af den pagaldende fodevare er ophert pa den virksomhed, hvis nummer er anfoert pa
det identifikationsmerkede materiale

— At veardien af det identifikationsmerkede materiale ikke er ubetydelig

Tilladelsen kan gives for en periode pé hejst 7 méneder.

14.2 Markning af hakket ked med fedtindhold

Hakket kod, der er merket med det nationale merke, som navnt i afsnit 14.1, skal merkes med oplysning
om fedtprocenten, som kan angives som den faktiske fedtprocent eller g/100 g eller et interval inden
for hvilket fedtprocenten ligger. Dette krav gelder dog kun 1 en gros leddet, hvor det hakkede kad er
fremstillet og pakket. Markning med fedtindhold af hakket kad som er fremstillet og pakket 1 detailleddet
er frivillig. Hvis en producent 1 detailleddet vaelger at angive fedtprocent pd hakket ked skal oplysningen
naturligvis vere korrekt og mé ikke vildlede forbrugeren. Angivelse af fedtindhold for hakket ked udleser
ikke krav om neringsdeklaration. Fedtprocenten kan angives pa felgende mader:

— Som den faktiske fedtprocent ("X % fedt”)

— Som et interval indenfor hvilket fedtprocenten ligger ("X-Y % fedt”)
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— Som et maksimalt fedtindhold ("Maks. X % fedt”, “Fedtindhold mindre end X % eller lignende
formulering)

For hakket ked maerket med "Maks. X % fedt”, “fedtindhold mindre end X %" eller lignende, er der som
udgangspunkt ikke fastsat nogen tolerancegranse opad, hvilket betyder at fedtindholdet ikke mé overstige
X %.

Hvis fedtprocenten angives som et interval, skal den faktiske fedtprocent ligge indenfor intervallet. Der
ma ikke anvendes sé bredt et interval, at det ikke har nogen nytteverdi for forbrugeren, fx vil et interval
pa 2-30 % som udgangspunkt vaere for bredt. Tolerancegraenserne ved markning med fedtindhold som et
interval er +/- 1,5 g, nar fedtprocenten er mindre end 10 og +/- 20 %, ndr fedtprocenten er over 10. Det
betyder, at for hakket ked merket med 3-7 % fedt er tolerancegranserne 1,5 — 8,5 % fedt. For hakket ked
market med 8-12 % fedt, er tolerancegrenserne!®”) 6,5 % — 14,4 % fedt.

For hakket kod, der ikke markedsfores med det nationale marke, skal markningen indeholde folgende
angivelser: “fedtindhold under... ” og “Collagen-/ kedproteinforholdet under”!*®),

14.3 Szerligt vedrerende indfrysning og holdbarhedsmarkning af ked

Der galder sarlige forhold i1 forbindelse med indfrysning og holdbarhedsmarkning af ked. En nermere
beskrivelse heraf kan ses 1 bilag 3.

14.4 Seerligt vedroerende varebetegnelser og udskeeringer

Varebetegnelsen pa stykker af ked, ber folge de alment kendte betegnelser for dyrets udskeringer. Disse
kan blandt andet ses pa illustrationer pd www.danskeslagtehuse.dk. Eksempelvis vil det vare vildledende
at markedsfore kad fra bov som om, den kommer fra skinken.

I forhold til skinke er hovedreglen, at ”skinke” skal besté af hele skinkemuskler, hvor muskelstrukturen er
tydelig pa hele overfladen. Er der tale om findelt kod fra skinke udskeringen, kan man bruge betegnelsen
“fremstillet af skinkekead”.

Afgorelse: Anvendelse af varebetegnelsen ”skinke”

Sekretariatet for Fodevare- og Veterinerklager har i afgerelse vedr. markedsfering af faerdigretten
XX (ordene skinke og kelle indgar)” sagt:

"Fodevare- og Veterincerklager finder, at markedsforingen af ”XX (ordene skinke og kolle indgar)”
sammen med ordene "mort, mort skinkekod” giver forbrugerne indtryk af, at det anvendte kod i
produktet stammer fra skinken pa grisen. Da kodet imidlertid stammer fra skanken pd grisen, er
markedsforingen vildledende. ”

Vi leegger veegt pd, at det fremgar af alment anvendte illustrationer fra sdvel Danske Slagterier
som Landbrug og Fodevarer om grisens udskeeringer, at “skinken” pd grisen er bagbenets over-
ldr. Det fremgar af illustrationerne, at skanken pd grisen derimod er bagbenets underlar.

Derudover leegger vi veegt pd, at skanken (underldret) i det konkrete tilfeelde er skdret fri af skinken
(overldret), og produktet er derfor ikke et blandingsprodukt. Det er derfor vildledende markedsfo-
ring, hvis skanken i sig selv markedsfores som skinke, fordi virksomheden har anvendt en hel anden
del af grisen. ”
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“Fodevare- og Veterincerklager er enige med fodevareregionen i, at anvendelsen af betegnelsen
“kolle” i det konkrete tilfecelde ikke er vildledende. Vi mener, at betegnelsen "kolle” af en forbru-
ger ikke nodvendigvis kun kan forstds som betegnelsen for hele bagbenet (over- og underlar) pda
orisen. Betegnelsen deekker ikke over en bestemt del af svinet, og kan derfor anvendes mere frit. ”

Afgerelse: Anvendelse af varebetegnelsen "Bov"

Sekretariatet for Fedevare- og Veterinaerklager har 1 afgerelse vedr. anvendelse af betegnelsen "bov"
pa menukort sagt:

"Du oplyser, at Fadevarestyrelsen tidligere har godkendt, at I skriver "bov" pa menukortet. I kan
stadig skrive bov pa menukortet, men det forudscetter, at I benytter bov."

Du skriver, at du kan fremlegge dokumentation for, at det er bov, du benytter. Pd tilsynet kunne

den tilsynsforende konstatere, at der var tale om 52 % hakket skinke. Den faktura, der foreld,

var pad indkob af 52 % hakket skinke. Brug af betegnelsen "skinke" eller "bov" skal bedommes

ud fra meerknings- og vildledningsreglerne. Forbrugeren vil forvente et procentvis indhold af skinke-
imuskler, der ligger veesentligt hajere end 52 %. Det vil dog komme an pd en konkret vurdering

i forhold til den samlede markedsforing. I jeres tilfeelde finder vi, at 52 % er vildledende for
forbrugeren. Forbrugeren vil endvidere forvente, at "bov" bestdr af hele bovmuskler eller storre
stykker af bovmuskler. Hakket eller findelt kod kan ikke betegnes som "bov".

14.5 Markning af oksekod og kalvekod

Der findes en sarlig obligatorisk markningsordning for okseked og kalveked, bl.a. krav om merkning
med landet, hvor dyret er fadt, opvokset, slagtet og opskaret/hakket. For yderligere oplysninger om denne
ordning henvises til forordningerne om mearkning af oksekod!*? samt Fedevarestyrelsens vejledning nr.
9555 af 11. november 2011 om markning af okseked.

14.6 Markning af fjerkraeked

Der findes yderligere obligatoriske markningsoplysninger for fjerkreeked. Ifelge handelsnormerne skal
fjerkreekod markedsfores 1 én af de tre former: Fersk, frosset eller dybfrosset. I denne sammenhang
bruges ordet “fersk” i samme betydning som kelet, dvs. ked, der opbevares pa en temperatur mellem — 2
og 4 °C. Dette mé ikke forveksles med definitionen af fersk ked i hygiejneforordningen, som er bredere
og omfatter alt ubehandlet ked, ogsé frosset og dybfrosset. I praksis betyder dette, at fjerkreked omfattet
af handelsnormerne slet ikke ma salges som optoet.

For yderligere oplysninger henvises til forordningerne om handelsnormer for fjerkraeked (se bilag 1).

14.7 Oprindelsesmzerkning af fersk, kelet og frosset ked fra svin, far, ged og fjerkrae

Kommissionen har vedtaget gennemforelsesbestemmelser vedrerende oprindelsesmerkning af fersk, ko-
let og frosset kod fra svin, far, ged og fjerkra???). Reglerne tradte i kraft den 17. december 2013, men skal
forst anvendes fra den 1. april 2015.

Gennemforelsesbestemmelserne fastsetter krav om obligatorisk maerkning pd landeniveau (medlems-
stat/tredjeland) for opvaekst- og slagtested pa fersk, kelet og frosset ked fra svin, far, ged og fjerkree.
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Som udgangspunkt angives opveakstlandet som “opdrettet i: (navn pa medlemsstat eller tredjeland)”, og
slagtestedet angives som ’slagtet i: (navn pd medlemsstat eller tredjeland)”. Det er nermere defineret
1 gennemforelsesbestemmelserne, hvad der gelder 1 forhold til bestemmelse af opvakstland. Det er
endvidere angivet, hvornar opvakstland kan eller skal angives pa en anden made.

Det er stadig muligt at merke med andet og supplerende oprindelsesinformation, sa lenge det ikke
fremstar vildledende i forhold til den obligatoriske markning.

14.8 Maskinsepareret ked — definition, anvendelse og maerkning

Definitionen af maskinsepareret kad (MS-ked) fremgér af hygiejneforordningen for animalske fodeva-
rer’®) : ”Produkt der fremkommer ved, at kedet fjernes mekanisk fra kedbarende knogler eller fra
fjerkreekroppe, séledes at muskelfibrene mister eller @ndrer deres struktur”.

Der skelnes i forordningen mellem bledt og hardt MS-ked. Bledt MS-ked ma ikke have et calcium-ind-
hold, som adskiller sig veesentligt fra indholdet 1 hakket kod.

Hvis bledt MS-ked herudover overholder de samme mikrobiologiske kriterier, som galder for hakket
kead, kan bledt MS-ked anvendes i tilberedt ked, som tydeligvist er beregnet til at varmebehandles af
forbrugeren, for det spises. Det kan f.eks. veere medisterpolse.

Bledt MS-ked, for hvilket det ikke er pavist, at det overholder de samme mikrobiologiske kriterier
som for hakket kad, ma kun anvendes til kadprodukter, der varmebehandles af autoriserede kedprodukt
virksomheder inden salg til den endelige forbruger. Det samme gelder for hardt MS-ked.

MS-kad betegnes altsdé som sddant ud fra produktionsmetoden. Savel hérdt som bledt MS-ked skal
angives som “maskinsepareret ked” 1 ingredienslisten pa fodevarer. Det mé ikke medregnes som
“ked”. Markningsmeessigt skelnes der ikke mellem bladt og hérdt MS-ked.

15. Markedsfering og meerkning af fiskevarer/ akvakulturprodukter

Furopa-Parlamentets og Rddets forordning (EF) nr.1379/2013 art. 35, 38 og 39

Furopa-Parlamentets og Rddets forordning (EF) nr. 853/2004 bilag 111, afsnit VIII

15.1 Markedsforing og maerkning af fiskevarer og akvakulturprodukter

Der findes supplerende markningskrav for fiskevarer og akvakulturprodukter, der er omfattet af EU’s
feelles markedsordning for fiskevarer og akvakulturprodukter???, idet produkterne skal meerkes med ar-
tens handelsbetegnelse, videnskabeligt navn, produktionsmetode og fangst- eller opdratsomrade, anvendt
fiskeredskabskategori, om produktet er opteet samt holdbarhedsdato.

For n@rmere information henvises til Fedevarestyrelsens hjemmeside.

For mearkning af frosne uforarbejdede fiskevarer: Se bilag 3, afsnit 2, sidste underafsnit.

15.2 Seerligt om meerkning af escolar og oliefisk/smormakrel
Det er kun fisk af familien Stromateidae, der md markedsfores under betegnelsen ”smorfisk”.

Fisk fra familien Gempylidae, herunder Escolar (Gempylidae flavobrunneum) og oliefisk/smermakrel
(Ruvettus pretiosus) ma ikke markedsfores som smerfisk. Disse skal markedsferes med varebetegnelsen
“escolar” henholdsvis ”smermakrel”/”oliefisk” samt det latinske navn.
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Der findes i hygiejneforordningen for animalske fodevarer’®® specifikke krav til markedsforing af fisk

af familien Gempylidae (herunder escolar og oliefisk/smermakrel). Ferske, tilberedte og forarbejdede

fiskevarer af ovennavnte familie:

— Ma kun markedsfores indpakket/emballeret

— Skal markes med tilberedningsanvisning, hvis det er relevant. Ferske fiskevarer skal altid markes med
tilberedningsanvisning. Det skal fremga, at fisken skal steges eller koges omhyggeligt, at kogevand og
stegefedt ikke mé bruges til sovs eller anden madlavning

— Skal markes med oplysning om risikoen for diarré pa grund af ufordejelige voksarter ved fejlagtig
tilberedning, medmindre fisken er varmebehandlet ved salg

— Skal mearkes med bade det danske og latinske/videnskabelige navn

16. Szerligt om meerkning af frosne og dybfrosne engrosemballerede fedevarer

|Maerknin gsbekendtgorelsen § 21 |

16.1 Bestemmelser for dybfrosne engrosemballerede fodevarer

Dybfrosne, engrosemballerede fodevarer, dvs. fodevarer, som efter dybfrysning og temperaturudligning

overalt og uafbrudt holder en temperatur pa -18 grader Co eller derunder, skal markes med folgende

oplysninger:

— Varebetegnelsen, suppleret med oplysningen ”Dybfrossen”

— Nettoindhold

— Navn eller firmanavn og adresse pa producenten, pakkevirksomheden eller en forhandler, der er
etableret indenfor EU

Kravene i dette afsnit gaelder dog ikke for konsumis.

Oplysningerne i1 dette afsnit skal veere anbragt pd emballagen, beholderen eller pakningen eller pa en
fastgjort etiket herpa.

Se om merkning af feerdigpakkede dybfrosne fodevarer under afsnit 12.8.

16.2 Bestemmelser for frosne fedevarer af animalsk oprindelse

For frosne animalske fadevarer til konsum skal ledere af fodevarevirksomheder sikre, at folgende oplys-
ninger meddeles til den fodevarevirksomhedsleder, som fadevaren leveres til, indtil fedevaren er anvendt
til videre forarbejdning eller maerket 1 overensstemmelse med maerkningsreglerne.

— Fremstillingsdatoen, og

— Indfrysningsdatoen, hvis denne er forskellig fra fremstillingsdatoen.

Ved frosne fedevarer af animalsk oprindelse, forstds animalske fodevarer som er omfattet af hygiejne-
forordningen for animalske fedevarer?®®, dvs. alle animalske produkter (ked, kedprodukter, fisk, melk
og mejeriprodukter), dog ikke fodevarer, der indeholder bdde vegetabilske produkter og forarbejdede
animalske produkter (f.eks. pizza med skinke).

I tilfelde af fodevarer, som er fremstillet af flere forskellige ravarer med forskellige fremstillings- og
frysedatoer, skal den tidligste fremstillings- og/eller frysedato oplyses.

Ved fremstillingsdatoen forstas:

— Slagtedatoen for slagtekroppe, halve slagtekroppe og fjerdinger
— Datoen for nedleggelsen, i tilfeelde af slagtekroppe fra vildt

— Fangst- eller hostdato for fiskeriprodukter
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— Datoen for forarbejdning, opskaering, hakning eller tilberedning for andre fedevarer af animalsk
oprindelse

17. Vildlednings- og anprisningsbestemmelser

Mcerkningsforordningens art. 7, art. 36 og bilag VI.

Fodevareforordningen: art. 16

17.1 Generelt om vildledning

Det er forbudt at vildlede forbrugerne?®®, herunder nar fodevareinformation gives pé frivilligt grund-

1ag?%9). Der taenkes pa vildledning, iser:

— Med hensyn til bl.a. fadevarens beskaffenhed og is@r dens art, identitet, egenskaber mv.

— Ved at tillegge fodevaren virkninger eller egenskaber, som den ikke har

— Ved at give indtryk af, at fedevaren har sarlige egenskaber, nér alle lignende fedevarer har samme
egenskaber

— Ved at give indtryk af, at der er tale om en bestemt fodevare, selvom en naturligt forekommende
ingrediens, der normalt anvendes i fedevaren, er blevet erstattet med noget andet??”)

Fodevareinformation, herunder den frivillige?®®), skal veere korrekt, klar og let forstielig for forbruge-
ren?%),

Hvorvidt et produkt ved dets markedsfering vildleder, konkluderes pd grundlag af en konkret vurdering,
som beror pa om en almindeligt oplyst, rimelig opmarksom og velunderrettet gennemsnitsforbruger
vil blive vildledt af den pageldende markedsforing af et givent produkt. Parametre, der kan spille ind
ved denne vurdering, er elementer som fx illustrationer pa emballagen, skrifttypografien der er anvendt,
farver, flag, samt naturligvis generelle anprisninger i form af udsagn, udtalelser, mottoer, slogans med
meget mere. Alle disse elementer sammenholdt med den faktiske preesentation af fedevaren vil danne
grundlaget for vildledningsvurderingen.

Afgorelse: Vildledende markedsfering
Fodevareministeriets Klagecenter?'? har i afgerelse vedr. et produkt ”smagen af [NN]” sagt:

”...anprisningen “Smagen af [NN]” er en grov vildledning af forbrugerne, nar de smagsgivende
ingredienser ikke har deres oprindelse pa [NN], og der ikke er nogen baggrund for eller indhold i
anprisningen.

.... hvis en virksomhed onsker at fremstille ”[NN] produkter”, ma produkterne veere fremstillet pa
/NN], eller fremstillet efter en oprindelig [NN] opskrift/fremstillingsmetode. Hvis en virksomhed on-
sker at fremstille produkter med betegnelsen "Smagen af [NN]”, skal de smagsgivende ingredienser
stamme fra [NN], men produkter skal ikke nodvendigvis fremstilles pd [NN] eller efter en oprindelig
opskrift”.

210) Dengang “Sekretariatet for Fadevare- og Veterinzerklager”.

Der gores opmarksom pa, at der kommer felles EU-regler for oprindelse pa den primare ingrediens.

Vildledningsreglerne gaelder for virksomhedens samlede markedsfering, herunder for reklamer, internettet
og prasentationsméden generelt>!D.
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Afgorelse: vildledningsbestemmelsernes anvendelsesomrade

Fodevareministeriets Klagecenter har i afgerelse vedr. markedsferingen af et produkt pa virksomhe-
dens hjemmeside sagt:

"I har gjort geeldende, at I ikke kan blive givet en indskcerpelse for tekst, som aldrig har veeret pd
pakningen. [ mener sdledes, at angivelser pa hjemmesiden ikke kan medtages.

Vi kan hertil oplyse, at meerkningsbekendtgorelsens § 76212 omfatter al jeres markedsforing, herun-
der bdde angivelser pa emballage og hjemmeside. Vi er sdledes ikke enige i jeres synspunkt”.

212) Nu merkningsforordningen, artikel 7, stk. 4.
17.2 Ernzerings- og sundhedsanprisninger

Ernarings- og sundhedsanprisninger er reguleret i anprisningsforordningen?!3).

17.3 Meerkning der giver indtryk af serlige egenskaber, der er generiske for typen

Det er forbudt at markedsfore en fodevare, som havende sarlige egenskaber, nar egenskaben er generisk
(alment gzldende) for den type fodevarer?!'4). Fx m& man ikke anprise almindelige ubehandlede kartofler
som: ”Benders Fantastiske Kartofler — 0 % fedt”, idet ingen ubehandlede kartofler indeholder fedt.

Afgerelse: Anprisning vedr. juice i strid med § 75!
Fodevareministeriets Klagecenter har i afgerelse vedr. en anprisning pa en juice sagt:

“"Med den anvendte anprisning giver NN udtryk for, at det er scerligt for friskpresset juice, at der
ikke er tilsat farve- og konserveringsstoffer, selvom dette ogsa er tilfeeldet for anden juice. Dette er
forbudt (meerkningsbekendtgorelsens § 7519 ). ”Friskpresset md derfor ikke indgd i anprisningen”

215) Nu merkningsforordningen, artikel 7, stk. 1, litra c.
216) Nu merkningsforordningen, artikel 7, stk. 1, litra c.
Man mé fx heller ikke anprise et produkt med, at det er under regelmaessig kontrol, da fedevarevirksom-

heder efter fedevarelovgivningen har pligt til at fere kontrol med, at deres varer er i orden, og at reglerne
overholdes.

Afgerelse: I strid med § 75!7) at angive at fremstillingen af et produkt er under regelmzessig
kontrol

Byret og landsret har stadfeestet Fodevareministeriets Klagecenters afgerelse 1 en sag om indskaer-
pelse af, at en fodevare ikke mé angive, at dens produktion er under kontrol. Fedevareministeriets
Klagecenter har 1 sagen sagt:

"Formuleringen "Dr. AA(Exam. Levnedsmiddelkandidat), Fremstillingen er under regelmcessig
kontrol” giver indtryk af, at det er et kvalitetsstempel for netop dette produkt, at det kontrolle-

res. Mcerkningen er sdledes i strid med forbuddet mod at give indtryk af, at en fodevare har scerlige
egenskaber, ndr alle lignende fodevarer har tilsvarende egenskaber. ”

217) Nu merkningsforordningen, artikel 7, stk. 1, litra c.
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17.4 Imitatprodukter

Fodevareinformation mé ikke vare af en sadan art, at den vildleder, ved at give indtryk af, at der er
tale om en bestemt fedevare, eller at fodevaren indeholder en bestemt ingrediens eller bestanddel, som
er naturligt forekommende eller normalt anvendes 1 den pagzldende fodevare, ndr der i virkeligheden
er anvendt en erstatning for fedevaren eller ingrediensen?!'®. Det vil fx vare vildledende, hvis der er
anvendt en erstatningsingrediens, f.eks. salattern i stedet for fetaost i ”greesk salat”, uden at dette fremgar
af meaerkningen.

Hvis en sadan erstatningsingrediens er anvendt skal maerkningen(udover i ingredienslisten) indeholde
en tydelig angivelse af ingrediensen eller bestanddelen i umiddelbar narhed af varebetegnelsen i en
skriftsterrelse, som er mindst 75 % af hejden pa varebetegnelsens®'? skriftstorrelse???). Laes nermere
herom 1 afsnit 7.6.4.

17.5 Markning der angiver sygdomsforebyggende egenskaber eller giver anledning til angstfelelser

Det er forbudt at markedsfere en foedevare som om den besidder egenskaber vedrerende forebyggelse,

behandling eller helbredelse af en menneskelig sygdom eller give indtryk af sédanne egenskaber??D,

Afgarelse: Angivelser om sygdomsforebyggende egenskaber

Fodevareministeriets Klagecenter???) har i afgerelse vedr. angivelser om, at et produkt er sygdoms-
forebyggende, sagt:

"De fire omhandlede anprisninger indikerer, at formdlet med indtagelse af produktet er at lindre

en begyndende ondt i halsen samt fjerne et halsonde. Produktet markedsfores saledes med at have
gavnlige virkninger pd sygdom og/eller sygdomssymptomer. Denne markedsforing er i strid med
forbuddet mod ved meerkning, reklame m.v. at anvende angivelser om, at en fodevare kan forebygge,
lindre eller have gavnlige virkninger pa sygdomme eller sygdomssymptomer (mceerkningsbekendtgo-

relsens § 76, nr. 1**3 )",

222) Dengang “Sekretariatet for Fadevare- og Veterinzrklager”.

223) Nu merkningsforordningen, artikel 7, stk. 3.

17.6 Natur, naturlig, fri for, uden, ikke tilsat og lignende

99 2.

Ved vurderingen af anprisningerne “natur”, ’naturlig” og lignende vil det bl.a. vare relevant at se pa,
hvilken type fodevare, der er tale om, samt hvilken fremstillingsmetode der er anvendt.

Hvis fx en enkelt ingrediens eller hele fadevaren anprises som naturlig”, skal ingrediensen eller fodeva-
ren som hovedregel opfylde kriteriet om, at denne fremstir, som den eksisterer i naturen ved ingen eller
kun minimal behandling.

3% 99

Anprisninger som uden kunstige farver”, ’naturlige farvestoffer” og lignende er hidtil ikke vurderet som
vildledende, hvis de farvestoffer, som er anvendt i fedevaren, er fremstillet ved en simpel fysisk proces ud
fra et stof af vegetabilsk eller animalsk oprindelse. Der vil dog altid skulle foretages en konkret vurdering
1 hver enkelt sag.

IEksempel: Naturligt sedet leskedrikkoncentrat — vildledende |
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Vildledende at anvende anprisningen “naturligt sedet” om et laeskedrikkoncentrat, der var tilsat
sukker (saccharose). Fadevaredirektoratet fandt, at anprisningen naturligt sedet” er egnet til at
give indtryk af, at fedevaren kun indeholder det sukker, som er naturligt forekommende 1 det
forarbejdede produkt.

Eksempel: Ikke tilsat konserveringsmiddel — ikke vildledende

Det betragtes ikke som vildledende at anvende anprisningen “uden konserveringsmidler” pa soja-
drik, der ikke indeholder konserveringsmiddel, hvis der findes lignende produkter pa markedet, som
indeholder konserveringsmiddel.

17.7 Illustrationer/navne og aroma

Ilustrationer af fx frugt eller frugtnavne pa emballagen kan vare vildledende, hvis forbrugeren forven-
ter at finde frugt i produktet, men fedevaren udelukkende indeholder aroma. Som udgangspunkt kan
frugtillustrationer og navne anvendes, hvis et produkt indeholder bestanddele af den pégeldende frugt
(frugtsaft/frugtked), simpelt ekstrakt eller naturligt aroma??# af frugten. Der skal veare overensstemmelse
mellem frugtillustration og indholdet af frugt i produktet, men ogsd produkter der alene indeholder
naturlig aroma vil som udgangspunkt kunne markedsferes med frugtillustrationer/navne.

Frugtillustrationer og frugtnavne bruges ofte til at kommunikere en smag, hvilket kan skabe en forvent-
ning hos forbrugeren om, at smagen stammer fra et indhold af rigtig frugt (i en eller anden form). Her
kan det vaere afgerende, om frugten pa emballagen fremstar naturligt som i virkeligheden (billede), eller
om det er en tegning (evt. udformet som en frugtmand). Som udgangspunkt vil det ikke @ndre det
vildledende indtryk, at forbrugeren kan lase i ingredienslisten, at der alene er tale om ikke-naturlige
aromaer. Dette skyldes, at ingredienslisten ofte fremstar mindre fremtreedende og ikke er placeret pa et
tilsvarende 1 gjenfaldende sted. P4 den anden side kan det vildledende indtryk som udgangspunkt @ndres,
hvis det gores adbenlyst overfor forbrugeren, at produktet ikke hovedsageligt baserer sig pé frugt/frugtsaft,
ekstrakter eller naturligt aroma men ikke-naturligt aroma. Dette kan geres ved i tilknytning til billedet
og pé et ligesd 1 gjenfaldende sted at gore opmarksom pd, at der er tale om ikke-naturligt aroma. Det
kan som udgangspunkt ogsa geres ved fx at s@tte “smag” efter et frugtnavn, eksempelvis “danskvand
med citrussmag”. M@rkning med ordet “smag” vil som udgangspunkt ogsé kunne fjerne det vildledende
indtryk, selvom der alene er tale om et indhold af ikke-naturligt aroma.

Det vil dog altid vere en konkret vurdering af den samlede markedsfering, der afger, om forbrugeren
kan blive vildledt, da det athenger af, hvorvidt der er tilstreekkelig sammenhang mellem billeder, ord,
forventninger til produktet samt indhold af produktet.

Néar man vurderer om markedsfering med frugtillustrationer/navne og brug af ikke-naturlig aroma, kan
vare vildledende vil det blandt andet have betydning, hvor stor andel af ikke-naturligt aroma der er an-
vendt. Her vil udgangspunktet vare, at en rimelig del af smagen skal komme fra den naturlige ingrediens,
herunder naturlige aromaer. Nar man skal vurdere, om en rimelig del af smagen i1 produktet kommer
fra den naturlige ingrediens, er udgangspunktet, at produktet stadig skal smage af den pageldende frugt,
selvom man fjerner den ikke-naturlige aroma.

Praksis 1 dag har udviklet sig i retning af, at produkter med minimal erneringsverdi, fx slik, som
ikke giver indtryk af at vare mere end de er, kan indeholde ikke-naturligt aroma og stadig anvende
frugtillustrationer/navne i et vist omfang. Ved markedsfering af produkter, som forventes at udgere en
minimal eller ingen neringsverdi, fx tyggegummi, vil der som udgangspunkt kunne anvendes frugtillu-
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strationer/navne til trods for et indhold af kun ikke-naturligt aroma. Det vil dog altid vaere en konkret
vurdering af produktets samlede markedsforing.

Eksempel: Vejledende retningslinjer for danskvand med frugtsmag

Nar man vurderer markedsferingen af danskvand med smag, som markes fx “danskvand med
citrus” eller danskvand citrus” og evt. suppleres med billeder af en citrusfrugt, sa skal produktet
som udgangspunkt have et naturligt indhold af den pageldende frugt, evt. naturligt aroma. Er der
ikke tale om et naturligt indhold af frugt men ikke-naturligt aroma, skal der geres opmerksom
pa dette i maerkningen af produktet. Dette kan fx ske ved at marke med ’x-smag” eller lignende,
saledes at forbrugeren ikke er 1 tvivl om produktets indhold.

Ovenstdende vedrerende illustrationer af fx frugt vil ogsa vaere en retningslinje, nér der er tale om andet
end frugt, fx hvis der er et billede af en okse pa et kedprodukt, hvor der ikke er oksekad i produktet.

[Eksempel: Vejledende retningslinjer for vanilje

Hvis et produkt markedsfores med betegnelsen vanilje, fx ’vaniljefladeis”, skal produktet indeholde
egte vanilje evt. sammen med ikke-naturligt aroma (vanillin). En rimelig del af vaniljesmagen skal
stamme fra den &gte vanilje??>>) - enten ved at tilsatte ren vanilje fra vaniljebennen/korn eller ved
udtraek heraf eller i form af en naturlig vaniljearoma.

225) Nar man vurderer om en rimelig del af smagen kommer fra den @gte vanilje, skal man se pd, om produktet stadig smager af vanilje, selvom man fjerner
den kunstige aromasmag.

17.8 Hjemmelavet, hjemmebagt, egen fremstilling og lignende

2 2

Ved vurderingen af om anprisningen “hjemmelavet”, “hjemmebagt”, “egen fremstilling” eller lignende
kan anvendes uden at vildlede, kan det blandt andet indgd 1 afvejningen, hvilken fremstillingsmetode der
er anvendt, herunder om der er anvendt egne opskrifter, og/eller om fedevaren fremstilles fra grunden,
herunder om der anvendes révarer eller halvfabrikata. Det forhold, at fedevaren szlges et andet sted end
der, hvor den er fremstillet, kan ikke i sig selv begrunde, at anprisningen er vildledende.

Afgorelse: Hjemmelavet chokolade — ikke vildledende

Landsretten sagde i1 sagen, at det ikke var vildledende at anvende anprisningen “hjemmelavet”

om chokoladeprodukter, der blev solgt i flere egne samt ikke egne detailbutikker. Produktionen
foregik centralt pa én fabrik. Domstolen udtalte, at anvendelse af anprisningen “hjemmelavet”

ikke kunne begrenses til de tilfaelde, hvor produktet er fremstillet i den detailforretning, hvorfra

det selges. Domstolen lagde desuden vagt pa produkternes originalitet, fremstillingsprocessen fra
ravare til ferdigvare og fremstillingsmetoden, der i vasentligt omfang skete 1 hdnden og i evrigt var
uendret gennem 50-60 &r, ligesom markedsfoering og salg var foregéet pd samme made i alle arene.

Eksempel: Hjemmelavede forarsruller — vildledende

Vildledende at anprise forarsruller som hjemmelavede”, da forarsrullerne blev modtaget faerdigla-
vede fra en fabrik, og restauranten alene skulle opvarme dem inden servering.

17.9 Frisk, ny og lignende

Anprisningerne “frisk”, friskpresset”, “friskbagt”, “frisksmurt”, “ny” eller lignende er som udgangs-
punkt ikke forenelig med en leengere holdbarhedsperiode.
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Vurderingen af anprisningen athanger af, hvilken fedevare der er tale om. Sdledes ma det sedvanligvis
kraeves, at fx brad, der anprises som "frisk”, s@lges inden for et dogn fra fremstillingen, hvorimod frugt
vil kunne anprises som frisk 1 flere dage efter plukningen. Afgerende for om en foedevare kan kaldes
“frisk”, er som udgangspunkt, at fodevaren pa salgstidspunktet har bevaret sit friskhedspraeg.

Nar det skal vurderes, om fodevaren har bevaret sit friskhedspraeg, kan der bl.a. ses pa fedevarens smag,
lugt og udseende. Endvidere kan det indga i vurderingen, hvorvidt der har varet anvendt konserverings-
midler. Som udgangspunkt vil anvendelse af konserveringsmidler ikke bevirke nogen forlengelse af det
tidsrum, inden for hvilket det er muligt at anprise den pageldende fodevare som frisk. Det betyder, at
en fodevare, hvis holdbarhed er kunstigt forlenget, som udgangspunkt kun kan anprises som “frisk”
i det tidsrum, hvor en tilsvarende fedevare uden kunstig forlenget holdbarhed, ville have bevaret sit
friskhedspraeg.

Ovenstdende betragtninger gor sig ligeledes geldende 1 de tilfelde, hvor det ikke er selve fedevaren, der
anprises som “frisk”, men tilberedningen, produktionen eller lignende.

For sé vidt angdr &g, er det i henhold til handelsnormerne for @g fastsat, at &g i kvalitetsklasse A kan
betegnes “friske”, og at denne betegnelse ikke skal @ndres i den periode, hvor &gget md markedsfores til
forbrugeren, dvs. 21 dage efter legningen.

Eksempel: Friskmalet kaffe — vildledende

Vildledende at anvende anprisningen “friskmalet” om en kaffe, der havde en holdbarhed pa op til 1
ar, idet keberen ville forvente, at kaffen var malet kort tid for det endelige salg i detailleddet.

Eksempel: Friskbagt bred — ikke vildledende

Det er ikke vildledende at anvende anprisningen “friskbagt” om et bred, der udelukkende bliver
solgt den dag, hvor bredet er bagt.

Dog vil det som udgangspunkt vare vildledende, sdfremt et forbagt bred (bake-off) anprises som
friskbagt”, medmindre at der samtidig skiltes med, at der er tale om et forbagt bred/bake-off. Deri-
mod ma bred, som er bagt pa dej, der har varet frosset, gerne anprises med “friskbagt”.

Afgerelse: Nypresset/friskpresset appelsinjuice - vildledende:

Fodevareministeriets Klagecenter??® har i afgerelse vedr. en appelsinjuice med en holdbarhed pa 6
maneder sagt:

"Sekretariatet finder, at den gennemsnitlige forbruger vil forstd anprisningen nypresset og friskpres-
set som en tilkendegivelse af, at juicen er presset for nylig og dermed ogsd har en kort holdbar-
hed. Vi finder derfor, at anprisningerne pa NN's eeble- og appelsinjuice i X serien er vildledende ™.

226) Dengang “Sekretariatet for Fadevare- og Veterinzerklager”.

Der kan vere forskel pd, hvad forbrugeren forventer pa en café, og hvad samme forbruger forventer ved
indkeb 1 et supermarked.

|Afgﬂrelse: Friskpresset appelsinjuice pa café - vildledende: |
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Fodevareministeriets Klagecenter har i en afgerelse vedr. appelsinjuice haldt op fra plastikflaske pd
en café sagt:

"Jeres anprisning af juice som "friskpresset"” er vildledende, nar juicen ikke er fremstillet kort tid
inden servering dvs. samme dag eller indenfor de seneste 24 timer."

Klagecentret har lagt vaegt pa, at kunderne ikke kunne se, at den blev healdt op fra flaske, og at

en rekke serveringsvirksomheder, b.la. juicebarer salger juice, som er fremstillet af frisk frugt

og grentsager 1 virksomheden umiddelbart for servering og ofte, sd forbrugeren kan se, hvordan
drikken fremstilles. Der er lagt serlig veegt pa den udvikling, der er sket indenfor friskpresset juice
og de sakaldte juice-barer. Forventningen hos en forbruger ma derfor vere, at friskpresset juice er
presset kort tid inden servering.

17.9.1. Seerligt angdende "frisk pasta”

Frisk pasta-anprisningen har veret anvendt i Danmark siden slutningen 80’erne. I tiden siden da er det
blevet normen, at anprise visse typer pasta som “frisk”, selvom det fx er pakket i beskyttet atmosfaere, og
dermed har en forlenget holdbarhed. Kriterierne for at kunne anprise en pasta som “frisk” er, at det har en
kort kogetid (typisk 3-4 min) og en kortere holdbarhed end ter” pasta.

17.10 Luksus og lignende

En anprisning som “luksus” kan ofte vere vanskelig at fastsld som vearende vildledende. Afgerende
vil veere, om anprisningen i det konkrete tilfeelde kan verificeres, dvs. om der kan opstilles et ssammenlig-
ningsgrundlag. Der er flere forhold, som kan tages i betragtning, herunder om fodevaren adskiller sig
positivt fra andre tilsvarende fodevarer pa markedet med hensyn til art, mengde af bestemte ingredienser
eller med hensyn til fremstillingsmetoden. Der kan ikke opstilles praecise kriterier for, hvad der skal til,
for at en fodevare kan betegnes som en luksusfedevare. Hvis den anpriste fodevare kvalitetsmeessigt er
identisk med eller ringere end tilsvarende fodevarer, der ikke anprises med luksus, eller der alene er tale
om uvasentlige forskelle, peger det imidlertid i retning af, at anprisningen kan vare vildledende.

Ligeledes vil den pris, som varen sa&lges til, kunne indgd i den samlede vurdering. Hvis en fodevare,
anprist som en luksusfodevare, selges meget dyrt, men er kvalitetsmessigt identisk med eller ringere end
tilsvarende fadevarer, der ikke anprises med "luksus”, eller er der alene tale om uvasentlige forskelle, kan
det med henvisning til prisen yderligere tale for, at der foreligger vildledning, idet keber mé forventes
at have ekstra hgje forventninger til fodevarens kvalitet. Det omvendte er tilfeldet for en fodevare, som
selges meget billigt, idet kober, uagtet at fodevaren er anprist som en luksusfodevare, her antageligvis
ikke vil have sa heje forventninger til fedevarens kvalitet henset til den meget lave pris. Den lave pris
vil derfor vaere en omstendighed, som kan tale imod, at der foreligger vildledning. Om der i1 konkrete
tilfeelde er tale om vildledning vil dog stadig athenge af, om den samlede markning og markedsfering af
fodevaren skennes vildledende.

En fedevare kan sadvanligvis ikke anprises som en luksusfedevare, blot fordi den opfylder en vare-
standard. Er der derimod i et produkt med betegnelsen “marmelade ekstra” fx anvendt frugt i meget
storre maengder, end den minimumsmangde som kraves efter standarden, vil en siddan fedevare efter
omstendighederne kunne anprises som en luksusfedevare.

IEksempel: Luksus salater — vildledende |
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ildledende at anvende betegnelsen ’luksus” pé en raekke salater, herunder skinkesalat, rejesalat,
nsalat m.v., da virksomheden ikke kunne dokumentere, hvori det luksurigse bestod.

17.11 Agte, rigtig, traditionel, original, klassisk, ren og lignende

2% 9 2% 9.

Anprisninger som “aegte”, “rigtig”, “traditionel”, original”, “ren” og lignende ma kunne tages til indtaegt
efter deres ordlyd. Anprises en fedevare séledes som “ren rd marcipan”, ma man forvente, at der er tale
om en fedevare, som udelukkende er fremstillet af mandler (samt andre ingredienser som fx sukker), men
dvs. uden abrikoskerner eller lignende.

Er der ikke en varestandard for fedevaren, vil der i visse tilfelde vere mulighed for at producere
fodevaren med varierende ingredienser. For sddanne fedevarer kan varebetegnelsen kombineres med
2 99.

anprisninger som “egte”, “traditionel” eller tilsvarende, hvis det kan sandsynliggeres, at fedevaren er
fremstillet efter en traditionel opskrift.

Anvendes anprisningen “agte” 1 forbindelse med en generisk (arts-)betegnelse, ma det normalt betragtes
som vildledende. Dette skyldes, at anprisningen antyder, at der ogsa findes en fodevare, som ikke er
egte. Som eksempel kan navnes, at betegnelsen “&gte peberrod” er vildledende, idet al peberrod som
udgangspunkt ma betegnes som varende egte, da det ellers ikke ma kaldes peberrod.

2 9 2 9

Anprisningerne “agte”, rigtig”, “traditionel” m.v. kan vere kombineret med en anden anprisning. Ek-
sempler herpé er “agte hdndvaerk”™ eller “rigtig friskbagt”. I den forbindelse skal anprisningerne “&gte”
og Trigtig” vurderes i sammenh@ng med den anden anprisning. Som udgangspunkt vil udtryk som

“aegte”, Trigtig”, “traditionel” m.v. forsteerke indtrykket af den anprisning, som udtrykket knytter sig til,
hvilket kan vere et kriterium, der kan inddrages i vurderingen af, om anprisningen er egnet til at vildlede.

Eksempel: Agte handvzerk — vildledende

Vildledende at anprise biksemad med som “a&gte hdndvark”, da produktet hovedsageligt var frem-
stillet ved brug af maskiner, ligesom anvendelsen af halvfabrikata udgjorde en stor del af produktets
hovedingredienser.

Afgerelse: RIGTIG Juice — ikke vildledende

Dommen vedrerer produktet "RIGTIG Juice”. Landsretten fandt, at betegnelsen "RIGTIG juice”
fremstér som et identifikationsmaerke og kendetegn for Rynkebys juiceprodukter (30 ars indarbej-
delse), og ikke er et meningsbarende varemerke, hvorfor betegnelsen ikke er vildledende.

17.12 Gammeldags

Anprisningen ”gammeldags” ber som udgangspunkt alene anvendes, hvis det kan dokumenteres, at der er
anvendt en fremstillingsmade, der er helt eller delvist forladt i moderne produktion eller en gammeldags
opskrift.

Ved vurderingen af, om en opskrift er gammeldags ber man se pa opskriftens alder, @ndringer i opskrif-
ten, og forbrugerens forventninger pa grund af anprisningen. Fx vurderet i forhold til forventninger om
feerre tilsetningsstoffer 1 en "gammeldags opskrift".

Det fremgér af maelkeproduktbekendtgarelsen??”), at betegnelsen "gammeldags keernemalk” méd anvendes
om kernemalk af syrnet malk eller syrnet flode, der hidrerer fra den traditionelle karningsproces ved
fremstilling af smer.
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Eksempel: Gammeldags bolcher — vildledende

Vildledende at betegne bolcher som ”gammeldags”. Bolcherne adskilte sig ikke fra virksomhedens
andre typer af bolcher m.h.t. ssmmensatning og produktionsmetode, og bolcherne var hverken
fremstillet efter gammeldags opskrift eller en tilvirkningsmade, som er helt eller delvist forladt 1
moderne produktion.

17.13 Mzerkning med 7”100 %” eller lignende

Undertiden ses merkning med f.eks. ”100 % kod” pa bl.a. fjerkreked. Markning med 100 % pa
fodevarer forudsatter for det forste, at der virkelig er tale om 100 % af den pageldende vare. Det vil
fx vere vildledende at merke med 100 % kod” pa ked, som er sprojtet med vand (sdkaldt ’watermi-
sting”). Anden forudsetning er, at det er noget sarligt for dette produkt i forhold til andre produkter pa
markedet. F.eks. 100 % kyllingeked i forhold til kyllingeked, der er tilsat lage. Omvendt vil det veaere
vildledende at maerke med 100 % melk” pa konsummaelk, idet al konsummaeelk skal vaere 100 % maelk.

17.14 Delikatesseprodukter

Udgangspunktet for delikatesseprodukter er, at det er et produkt, som vurderes at vere bedre end gen-
nemsnittet for det pdgeldende produkt pa markedet, og at dette forhold ikke synes at vare athaengigt
af fremstillingsmetode. Der er mange faktorer, der spiller ind ved vurderingen af, om et produkt kan
betegnes som delikatesse. Det er sdledes ikke et omrade med et klart facit, men vil athaenge af en konkret
vurdering af det enkelte produkts kvalitetsparametre og markedsforing.

Af parametre, der kan bevirke, at et produkt kan betragtes som delikatesse, kan navnes:

— En hej procentdel af den primare ingrediens, fx ekstra mange rejer i en rejesalat, dvs. over gennem-
snittet for indhold af rejer i rejesalat pa markedet

— Kovalitetsravarer, fx serlige rejer, der adskiller sig i kvalitet fra de mest almindeligt anvendte pé
markedet

— Raévarer med ferre eller ingen tilsetningsstoffer, fx en hjemmelavet mayonnaise

— En serlig god opskrift, fx friske asparges 1 rejesalaten

Selvom et produkt vurderes at falde ind under betegnelsen “delikatesse”, kan produktets samlede mar-
kedsfering alligevel vare egnet til at vildlede, fx hvis der anvendes anprisninger pa emballagen, som
produktet ikke lever op til.

17.15 Supplerende datoer

Det er frivilligt at marke med supplerende datoer pd pakningen, som fx tappedato eller pakkedato. En

sédan angivelse ma dog ikke vaere egnet til at vildlede forbrugeren®?®.

17.15.1 Produktionsdato

Ved produktionsdato forstds den dato, hvor fedevaren har antaget de specifikke karakteristika, der define-
rer den type fedevare. Det er med andre ord den dato, hvor fx en ost har opnaet den fasthed, smag osv.,
der betegner fx en Havarti, Gouda osv.

17.15.2 Pakkedato

Pakkedatoen forstds som det tidspunkt, hvor fedevaren er blevet indesluttet 1 feerdigpakningen. Det vil
sige, at det er det tidspunkt, hvorefter emballagen skal brydes eller &bnes for at kunne komme 1 kontakt
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med produktet. Er posen fx dben i1 den ene ende, er fodevaren ikke at betragte som pakket. Der er
ikke krav til pakkedatoens pracisering, si lenge den ikke fremstar vildledende. Tidspunktet kan saledes
angives 1 fx dato, uge eller maned.

17.16 Szerligt om anprisninger i restauranter

Anprisninger 1 menukort, oplysninger pa hjemmesider mv. skal vare korrekte. Fremhaves det eksempel-
vis, at der til en ret bruges unghane, sa kan man ikke servere kylling.

Afgerelse: Oprindelse - vildledende:
Fodevareministeriets Klagecenter??® har i afgerelse vedr. vildledning pd menukort sagt:

’Sekretariatet finder, at den samlede markedsfering af Colorado Steak giver forbrugerne indtryk af,
at kedet er fra USA. Da kodet var dansk ved tilsynet, er markedsferingen vildledende.

Markedsforingen af fodevarer ma ikke vildlede forbrugerne (fodevareforordningens artikel 16). Det
beror pé en samlet vurdering af markedsferingen, om en almindelig oplyst, rimelig opmarksom og
velunderrettet gennemsnitsforbruger vil blive vildledt. Sekretariatet er enig med dig 1, at dele af
markedsforingen 1 menukortet knytter sig til, at Colorado Steak tilberedes og serveres pa amerikansk
vis. Vi finder dog, at det samlede indtryk er, at Colorado Steak er af amerikansk ked”

229) Dengang “Sekretariatet for Fadevare- og Veterinzrklager”.

Afgerelse: '""Parmaskinke' og '"Setungefilet'" - vildledende:
Fodevareministeriets Klagecenter har i afgorelse vedr. vildledning pa menukort sagt:

"Angivelsen pa menukortet af "sotungefilet”, i tilfcelde hvor der reelt serveres pangasius, er vildled-
ning af forbrugerne. Det samme geelder for angivelse af "parmaskinke”, hvor der egentlig serveres
skinke af anden oprindelse.”

Fsva. forbrugerens forventning pa baggrund af prisen sagde klagecenteret:

"Det kan i relation til sotungefilet ikke forventes, at en forbruger er klar over, at man pa grund af
prisen ikke far sotungefilet men pangasius. Navnet "Sogliola Veneziana" henviser stadig til, at der er
tale om sotunge. Uanset at det italienske navn skulle have indikeret, at der var tale om pangasius,
ville det i dette tilfeelde have veeret uden betydning for vores vurdering, idet der blev anprist med
sotungefilet men rent faktisk serveret pangasius."

Afgerelse: '"Skinke' - vildledende:
Fodevareministeriets Klagecenter har i afgerelse vedr. vildledning p4 menukort sagt:

“Jeres angivelse i toppen af jeres menukort af, at "skinke er kalkun topping", mens ordet "skinke"
odr igen i hele menukortet, er ikke tilstreekkelig, idet der er risiko for vildledning af forbrugerne”.
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18. Allergene ingredienser

Mcerkningsforordningen art. 9, art. 16, art. 21, art. 36, art. 44 og bilag II

Mcerkningsbekendtgorelsen, § 13

18.1 Indledning

Det er vigtigt for forbrugere, der har allergi eller intolerance over for bestemte fodevarer, at vide, hvis en
fodevare indeholder allergene ingredienser. Der er derfor fastsat skaerpede markningskrav for fadevarer
indeholdende allergener. De skarpede krav skal sikre, at de allergene ingredienser altid fremgar af
markningen.

Ved allergene ingredienser forstas i dette kapitel stoffer eller produkter, der fremgar af forordningens
bilag 11>*%, og produkter afledt heraf. Forordningens bilag II er indsat som bilag 9 til denne vejled-
ning. Ingredienser, der er under greensevardierne i bilaget?®!), og ingredienser, der er undtaget i bilaget, er
ikke omfattet af allergenmarkningsreglerne og for disse gelder alene de generelle markningsregler, der
er beskrevet nermere i kap. 5.

Kravene til markning af allergene ingredienser er forskellige alt efter, om der er tale om ferdigpakkede
eller ikke-ferdigpakkede fodevarer. Nedenfor gennemgés 1 afsnit 18.2 forst reglerne om maerkning af
feerdigpakkede fodevarer og efterfolgende 1 afsnit 18.3 reglerne om ikke-faerdigpakkede fodevarer. Afsnit
18.4 omhandler spormerkning, afsnit18. 5 anprisninger og afsnit 18.6 allergenmerkning af vin.

18.2 Allergene ingredienser i feerdigpakkede fodevarer
18.2.1 Hvad skal meerkes?

Alle feerdigpakkede fodevarer skal merkes med de allergene ingredienser, der er anvendt ved fremstillin-
gen eller tilberedningen, og som stadig findes i fedevaren, evt. i e&ndret form?*?). Det galder uanset
mangde, og uanset hvordan eller hvor mange forarbejdninger den allergene ingrediens har gennemgaet.

Merkningspligten gelder, uanset om det allergene produkt er en bestanddel af en sammensat ingrediens,
eller om det allergene produkt tilsattes som en selvstendig ingrediens.

Hvis en ravare ikke fremgar af bilag II, uanset rdvaren har et naturligt indhold af allergene stoffer, er
det de generelle markningsregler, der gaelder. Det vil sige, nér den uforarbejdede rdvare benyttes i andre
fodevarer, skal der ikke maerkes separat med ravarens naturlige indhold af den allergene ingrediens. Fx
skal der ikke oplyses om, at et lag indeholder sulfit, men er loget behandlet med sulfit>3?), skal det oplyses
- uanset naturligt indhold?3?.

Tekniske hjelpestoffer, oplesningsstoffer eller barestoffer m.v., der som udgangspunkt kan udelades fra
ingredienslisten>3®), skal alligevel angives, hvis de er allergene. Det galder selv om de ikke har nogen
funktion eller naringsveaerdi 1 det faerdige produkt, forudsat de stadig er til stede, men uanset om de er til
stede i en @ndret form.

I tilfeelde, hvor mikroorganismer har vokset pd substrater med et allergent indhold, er spergsmaélet, om
mikroorganismerne kan siges at "hidrere” fra substratet. Som udgangspunkt kan mikroorganismerne ikke
siges at hidrere fra substratet, men hvis der sker en overforsel af det allergene substrat, skal der meer-
kes. Hvis der kun er en risiko for overforsel af allergene stoffer, er det op til producentens risikovurdering
at afgere, om der er behov for mearkning, jf. afsnit 18.4.
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Reglerne om merkning af allergene ingredienser gaelder kun tilsatte ingredienser og ikke for kontamine-
ring eller anden utilsigtet forekomst af allergene stoffer.

18.2.2 Hvordan skal meerkningen udformes?

De allergene ingredienser skal angives ved en klar henvisning til betegnelsen pa det stof/produkt, der er
opfort i bilag 112*9. Med undtagelse af vin, jf. nedenfor i afsnit 18.6.2, er det ikke tilladt at angive allerge-
ne ingredienser ved boksmaerkning, dvs. angive allergenerne grafisk eller ved billeder, piktogrammer eller
lignende?*?). Den allergene ingrediens skal angives sa precist, som det er muligt. Hvis der fx er anvendt et
glutenholdigt kornprodukt, er det det specifikke kornprodukt, der er anvendt, der skal angives. Det er ikke
nedvendigt at angive ordet "gluten".

Eksempel: Angivelse af glutenholdigt kornprodukt i bred

Hvis der fx er anvendt hvede- og rugmel i et brad, skal de konkrete meltyper angives i ingrediensli-
sten:

Ingredienser: Hvedemel, rugmel, vand, rapsolie, ger, salt, sukker.

Der findes allergene ingredienser, som den almindelige veloplyste forbruger mé forventes at vaere bekendt
med, selvom de ikke er opfert med deres specifikke betegnelse i1 bilag II. Fx ved den almindelige
veloplyste forbruger, at en laks er en fisk. I bilag II er der alene anfert "fisk og produkter pd basis af
fisk". Det er dog tilstreekkeligt at anfore "laks" i ingredienslisten og ikke nedvendigt at anfere "fisk" i
parentes efter ordet "laks"?*®. Ordet "laks" skal dog fremhaves i ingredienslisten, jf. afsnit 18.2.2.1. Er
det imidlertid en eller anden ny/ikke almindelig kendst fisk - tilfojes "fisk" 1 parentes efter fiskens navn.

Hvis der er tale om en ingrediens, der er afledt af et stof/produkt i forordningens bilag II, skal ingre-
diensen fremgéd af markningen med en henvisning til det stof/produkt i forordningens bilag II, som
ingrediensen er afledt af (kilden). Det galder uanset, hvordan kilden er blevet forarbejdet, og hvor mange
processer ingrediensen har veret igennem?3?,

[Eksempel: Angivelse af Lecitiner (hjzlpestof pa basis af zg)

Lecitiner, der fx kan vaere pa basis af @g, kan angives som: Lecitiner (af sg).

Eksempel: Mzrkning af foedevarer, der indeholder stivelse

Hvis der anvendes kategoribetegnelsen “’stivelse”, og denne kan indeholde gluten, skal den specifik-
[ke vegetabilske oprindelse opgives. Eksempelvis, hvis stivelsen er fremstillet af hvede, skal der i
ingredienslisten angives fx ”stivelse af hvede” eller "hvedestivelse”.

Der skal henvises til stoffet/produktet opfert i bilag I ved alle de ingredienser, der har et indhold af
stoffet/produktet. Dog er en angivelse, der utvivisomt ger det klart, at ingredienserne stammer fra et
stof/produkt i1 forordningens bilag II, acceptabel. Ingredienserne skal angives ved deres specifikke navn
eller art, men stoffet/produktet, som ingrediensen er afledt af, kan fx angives ved en falles fodnote.

l:ksempel: Merkning af fedevarer med ingredienser, der er afledt af allergener

avnet pa tilsaetningsstof (1)
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Navnet pd barestof (1)
[Navnet péd teknisk hjalpestof (1)

(1) Fra hvede

Eksempel: Meerkning af fodevarer med allergene ingredienser
Vallepulver (1)
laktose (1)

casein (1)

(1) Mzelk

Som det fremgéir af afsnit 8.8.3, kan der for en fodevare, der bestir af sammensatte ingredienser,
foretages en samlet deklaration af alle anvendte tils@tningsstoffer. Formalet er at give forbrugeren et
samlet overblik. For allergene ingredienser, der forefindes i tilsvarende smd mangder, kan samme princip
anvendes. Deklarationen skal ske sidst i ingredienslisten efter ordet »tilsat«.

Kategoribetegnelserne 1 forordningens bilag VII, del B, kan kun benyttes, hvis de efterfelges af den/de
allergene ingrediens(ers) specifikke navn(e). De allergene ingredienser skal saledes angives ud for katego-
ribetegnelsen i en samlet parentes.

Eksempel: Mzrkning med kategoribetegnelsen "rasp" i ingrediensliste

Ingredienser: Svineskank, rasp (hvede, &g og soja), salt

Forordningen giver mulighed for, at to ingredienser, der svarer til hinanden eller som kan erstatte hinan-
den, og som udger mindre end 2 % af faerdigvaren, kan angives med “indeholder ... og/eller ... 7, forudsat
at en af dem indgér i varen®*?). Denne substitutionsmulighed galder ikke for allergene ingredienser, idet
en allergen ingrediens skal angives med sin specifikke betegnelse og med kilde, hvis der er tale om en
ingrediens afledt af en allergen ingrediens?*).

18.2.2.1 Visuel fremhcevning

For at gore det lettere for forbrugeren at se, om en fodevare indeholder allergene ingredienser, skal de
fremhaeves i ingredienslisten?*?). Navnet pa den allergene ingrediens skal vare fremhavet visuelt pd en
made, der klart adskiller den fra de ovrige ingredienser pd listen, fx ved hjelp af skrifttype, typografi eller
baggrundsfarve.

Eksempel: Visuel fremhaevning af allergener i ingredienslisten
[ en ingrediensliste for pasta kan allergenerne fx fremhaves pa folgende méader:

Ingredienser: Durumhvedemel, vand, pasteuriserede g, olivenolie

Ingredienser: Durumhvedemel, vand, pasteuriserede g, olivenolie
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Ingredienser: Durumhvedemel, vand, pasteuriserede eeg, olivenolie

Ingredienser: Durumhvedemel, vand, pasteuriserede &g, olivenolie

Ingredienser: DURUMHVEDEMEL, vand, pasteuriserede A£G, olivenolie

Ingredienser: Durumhvedemel, vand, pasteuriserede g, olivenolie

Kommissionens Q&A’s:

Spergsmal: Hvis ingrediensbetegnelsen delvis indeholder navnet pa et stof eller produkt, som
forarsager allergier eller intolerans, i et enkelt ord (f.eks. det tyske ord "Milchpulver" for
"melkepulver"), er det da nedvendigt at fremhzeve hele ingrediensbetegnelsen eller kun den
del, der henviser til det stof eller produkt, som forarsager allergier eller intolerans (Milchpul-
ver eller Milchpulver)?

Ved angivelse 1 ingredienslisten skal fodevarevirksomhedsledere fremhave navnet pa stoffet eller
produktet, som fremgér af listen 1 bilag II til FIC-forordningen. Den del af ingrediensbetegnelsen,
der svarer til stoffet eller produktet, som fremgér af listen 1 bilag II, skal fremhaves (f.eks.
"Mzelkepulver"). Ud fra en pragmatisk tilgang vil det imidlertid ogsa blive anset som varende 1
overensstemmelse med lovkravene at fremhave hele den pagaeldende ingrediensbetegnelse (f.eks.
"Melkepulver"). ”

Kommissionens Q&A’s:

Spergsmal: Hvis alle ingredienserne i en fodevare er stoffer eller produkter, som forarsager
allergier eller intolerans, og som er opfert i bilag II til FIC-forordningen, hvorledes fremhaves|
deres forekomst?

""Hvis alle ingredienserne i en fodevare er stoffer eller produkter, som forarsager allergier eller
intolerans, skal alle stofferne og produkterne angives i ingredienslisten og fremhaves. Der er en
vis fleksibilitet med hensyn til midlet til at gere dette, f.eks. ved hjelp af skrifttype, typografi eller
baggrundsfarve. Hvis alle ingredienserne er opfert i bilag II, skal de fremhaves i forhold til andre
obligatoriske oplysninger som f.eks. ordet "ingredienser" ved angivelse af ingredienslisten.

Fremhavelsen i ingredienslisten af stoffer eller produkter, der forarsager allergier eller intolerans,
sikrer, at forbrugerne fortsat leeser ingredienslisten. Saledes kan forbrugere, der lider af fodevarea-
llergi eller intolerans (navnlig forarsaget af stoffer, der ikke er anfort i FIC-forordningen, som f.eks.
erter), treeffe informerede valg, der er sikre for dem. ”

18.2.3 Hvor skal allergenerne angives?

Allergener skal som hovedregel angives 1 ingredienslisten. Efter markningsforordningen og merknings-
bekendtgerelsen er visse fadevarer dog undtaget fra kravet om markning med en ingrediensliste®*?), og i
disse tilfzelde skal allergenerne angives sarskilt efter ordet "indeholder">**). 1 visse tilfeelde kan det dog
veare tilstrekkeligt, at et allergen fremgar af et produkts varebetegnelse.

Nar der er tale om de sarlige salgssituationer, der er beskrevet i kapitel 13 (laees n@rmere herom nedenfor i
afsnit 18.3), kan oplysninger om allergener bl.a. gives mundtligt®*).
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18.2.3.1 Allergener angives 1 ingredienslisten

Hvis en fodevare, der er market med ingrediensliste, indeholder allergene ingredienser, skal de allergene
ingredienser vare angivet i ingredienslisten med den betegnelse, de er opfert med i bilag II til forordnin-
gen?9)_if. dog afsnit 18.2.2.

18.2.3.2 Allergener angives scerskilt efter ordet "indeholder"

I de tilfelde hvor en fodevare indeholder en eller flere allergene ingredienser, og der ikke efter reglerne
stilles krav om en ingrediensliste, skal allergenet/allergenerne angives sarskilt efter ordet "indeholder",
medmindre at varebetegnelsen klart henviser til de(n) allergene ingrediens(er), jf. afsnit 18.2.3.3.

Hvis allergener angives efter ordet "indeholder", er der ikke krav om at fremhave allergenerne, som det
er tilfaeldet for allergener i en ingrediensliste.

Eksempel: Mzerkning med allergener, hvor der ikke er krav om ingrediensliste

Indeholder: Hasselnedder og melk.

Eksempel: Mzerkning af en Amaretto (mandelliker), der indeholder allergenet mandler

Indeholder: Mandler.

Som navnt 1 afsnit 18.2.1 skal indhold af allergene tekniske hjelpestoffer, allergene oplesningsstoffer
eller allergene berestoffer m.v. ogsa angives, selvom de, hvis de ikke var allergene, kunne udelades fra
ingredienslisten efter artikel 20. Hvis der ikke er krav om ingrediensliste, skal disse fedevarebestanddele
angives efter ordet "indeholder". Det er ikke tilstreekkeligt, at allergenet fremgér af varebetegnelsen®*?.

18.2.3.3 Allergener fremgdr af varebetegnelsen

Hvis en varebetegnelse klart henviser til det pdgeldende stof eller produkt, der er anfert i bilag II, er
seerskilt angivelse af allergenet ikke et krav?*®),

Eksempel: Allergener fremgar af varebetegnelsen - kage med mandelsmag (med ingrediensli-
ste)

For en kage med varebetegnelsen "Kage med mandelsmag" er det ikke et krav at angive, at der er

anvendt "mandelaroma" i ingredienslisten. Af ingredienslisten skal alene fremga, at der er anvendt
249)

aroma“*”).

249) Bilag VII, del D, punkt 1.

Eksempel: Allergener angivet i varebetegnelsen - soyaristede jordnedder (uden ingrediensli-
ste)

Hvis varebetegnelsen "soyaristede jordnedder" anvendes for jordnedder i en lille @ske, hvis sterste
yderflade har et flademal pd under 10 cm?, er det ikke nedvendigt at angive allergenerne "soya" og
"jordnedder" sarskilt>>?).

250) Merkningsforordningen, artikel 16, stk. 2.
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Hvis en varebetegnelse kan give anledning til tvivl om indholdet af allergene ingredienser, skal de
angives.

Hvis der er et indhold af allergene tekniske hjelpestoffer, allergene oplesningsstoffer eller allergene baere-
stoffer m.v. skal de dog, jf. afsnit 18.2.3.3, angives efter ordet "indeholder", idet det ikke er tilstreekkeligt,
at allergenet fremgar af varebetegnelsen.

Der er ikke krav om, at allergener fremhaves visuelt 1 varebetegnelsen.
18.2.3.4 Mejeriprodukter

Efter artikel 19, stk. 1, litra d, kan ingredienslisten udelades for produkter med varebetegnelserne ost,
smer, fermenteret maelk>! og flede, hvis produkterne opfylder visse betingelser i bestemmelsen. Det
vurderes, at varebetegnelserne henviser sé klart til, at produkterne er pa basis af malk, at ordet "maelk"
ikke behgver at vere angivet serskilt. Det er derfor ikke nedvendigt at angive, at ost, smer, fermenteret
melk eller flade indeholder allergenet meelk, da det klart fremgar af varebetegnelsen.

Det understreges, at det kun gaelder mejeriprodukter, der opfylder betingelserne 1 bestemmelsen. Hvis fx
en ost er produceret med lysozym fra &g, er betingelserne ikke opfyldt, og der skal derfor markes med
ingrediensliste, hvor bade melk og lysozym fra &g som kilde angives.

Hvis mejeriprodukter benyttes i sammensatte produkter, kan ordet "malk" stadig udelades. Det forudsat-
ter dog, at varebetegnelsen tydeligt angives, fx “ost”, og ikke alene handelsnavnet pa bestemte produkter,
medmindre der er tale om et produktnavn, hvor forbrugerne er klar over, at der er tale om en ost>>?,

Eksempel: Angivelse af allergene mejeriprodukter i sammensatte produkter

"Pizza med mozzarella" er et sammensat produkt. Det er ikke nedvendigt at angive ordet "maelk" i
ingredienslisten, da betegnelsen "mozzarella" klart henviser til, at produktet indeholder meelk.

[ngredienslisten kan fx se saledes ud:

Ingredienser: Hvedemel, tomater, mozzarella, vand, solsikkeolie, ger, salt, oregano.

18.3 Ikke-ferdigpakkede fodevarer og saerlige salgssituationer
18.3.1 Hvordan skal virksomheder oplyse om allergener?

Angivelse af allergene ingredienser er ogsd obligatorisk for fedevarer, der udbydes til den endelige
forbruger og til storkekkener uden at vaere ferdigpakkede, eller for fodevarer, der pakkes pa salgsstedet
pd anmodning af keberen eller er feerdigpakkede med henblik pé direkte salg>>®). Direkte salg omfatter
bade den situation, hvor der pakkes til salg pd samme salgsdato (afsnit 13.2), og den situation, hvor varer
fremstilles, pakkes og udbydes til salg 1 samme detailforretning og skal szlges 1 en periode, der kan
overstige én salgsdag (afsnit 13.3).

Péa ikke-feerdigpakkede fodevarer er der dog ikke krav om, at allergenerne skal angives skriftligt.

Som det fremgér af § 13, 1 merkningsbekendtgerelsen, kan oplysning om allergener ske ved skriftlig in-
formation eller ved andre relevante metoder. Andre relevante metoder kan fx vaere mundtlig information.

Hvordan angivelsen af allergener skal ske, kan vare afth@ngig af, hvilken type virksomhed, der er tale
om. | et supermarked/butik kan allergenerne fx vaere angivet pa et skilt ved siden af varen. Er der tale om

VEJ nr 10352 af 19/12/2014 69



"bland selv slik" eller lignende, kan der fx sattes et maerkat, hvor allergenerne er angivet, pa den boks,
som kunden tager slikket fra.

Der kan ogsé placeres et skilt ved varen, hvoraf det fremgér, at information om allergene ingredienser,
kan fis ved henvendelse til personalet. Hvis der er tale om et supermarked, der fx har slagter-, bager-
og delikatesseafdeling, skal der som udgangspunkt placeres et skilt i hver afdeling. P4 en restaurant
eller grillbar kan oplysningen om, at information om allergene ingredienser, kan fas ved henvendelse til
personalet fx fremgd af menukortet eller et synligt skilt i restauranten/butikslokalet. En synlig placering
kan fx vaere ved siden af smileyrapporten.

Eksempel: Tekst pa skilt om, at allergener kan fis ved henvendelse til personalet pi en
restaurant

"Information om indhold af allergene ingredienser i vores retter kan fas ved henvendelse til restau-
rantens personale"

Forretningen, restauranten og grillbaren skal sa pa forlangende kunne oplyse om de allergene ingredien-
ser, der er anvendt i fedevaren. Oplysningerne kan gives mundtligt eller skriftligt. Udlevering af en
ingrediensliste eller oplysning om samtlige anvendte ingredienser i1 fedevaren opfylder forordningens
krav om angivelse af allergene ingredienser. Ved kontrol skal oplysningerne kunne verificeres, dvs.
virksomheden skal kunne vise, hvad deres produkter er sammensat af.

Det er vigtigt at vaere opmarksom pé, at sammensatte ingredienser som fx remoulade, karry og ketchup
kan have et indhold af allergener. Det skal derfor enten oplyses mundtligt eller fremga af en ingrediensli-
ste, der fx udleveres pé en restaurant til en geest, hvilke ingredienser, der er i de eventuelle sammensatte
ingredienser.

Hvis der udleveres en ingrediensliste, er det ikke nedvendigt, at personalet kan oplyse om, hvilke af
ingredienserne i ingredienslisten, der er allergene.

Det behgver ikke vare personalet, der oplyser om allergenerne. Pa et skilt ved varen/i afdelingen vil der
ogsé kunne informeres om, at oplysning om allergener kan fas elektronisk ved fx at anvende en tablet
eller pc, der eventuelt er placeret et andet sted 1 supermarkedet.

Der er altsd mange mader, man kan oplyse forbrugeren om, at der er anvendt allergener, og det vigti-
ge 1 den forbindelse er, at forbrugeren kan f4 oplysningen pa stedet, og at den er let tilgengelig og
korrekt. Det er fx ikke tilstraekkeligt, at en virksomhed har oplysning om allergener pa virksomhedens
hjemmeside, medmindre virksomheden har pc eller tablets stdende i restauranten/grillbaren, hvorfra
kunder/gaester har adgang til hjemmesiden/oplysningerne.

Kommissionens Q&A’s:

Kan medlemsstaterne vedtage nationale bestemmelser, der giver mulighed for udelukkende at
oplyse om stoffer eller produkter, der forirsager allergier eller intolerans, og som anvendes til
fremstilling eller tilberedning af en ikke-feerdigpakket fedevare, pa forbrugerens anmodning?

"Angivelse af oplysninger om allergener "pd anmodning" kan ikke betragtes som en "made til at
angive oplysninger pd". Ud fra en pragmatisk tilgang kan det imidlertid fastsattes i nationale foran-
staltninger, at n&ermere oplysninger om allergener eller intolerans i forbindelse med fremstilling
eller tilberedning af en ikke-feerdigpakket fodevare kan gives pa forbrugerens anmodning, hvis fede-
varevirksomhedslederen anforer, at disse oplysninger gives pd anmodning, pa et igjnefaldende sted,
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saledes at angivelsen er let synlig, letleeselig og, hvis det er relevant, ikke kan slettes. Forbrugeren
informeres sdledes om, at den pageldende ikke-ferdigpakkede fodevare kan forarsage allergier eller
intolerans, og at disse oplysninger er let tilgeengelige."

Kommissionens Q&A’s:

Spoergsmal: Kan fedevarevirksomhedsledere nejes med udelukkende at oplyse om stoffer eller
Erodukter, der forarsager allergier eller intolerans, og som anvendes til fremstilling eller
ilberedning af en ikke-ferdigpakket fedevare, pa forbrugerens anmodning?

"Nej. Det er obligatorisk at angive oplysninger om allergener/intolerans, hvis stofferne i

bilag II anvendes til fremstilling af en ikke-ferdigpakket fodevare. Disse oplysninger skal vare
let tilgaengelige, sdledes at forbrugeren informeres om, at den ikke feerdigpakkede fedevare kan
forarsage allergier eller intolerans. Det er saledes ikke muligt udelukkende at oplyse om allergener
eller intolerans alene pa forbrugerens anmodning."

Kommissionens Q&A’s:

Spoergsmal: Kan fedevarevirksomhedsledere angive oplysninger om stoffer eller produkter,
der forarsager allergier eller intolerans, og som anvendes til fremstilling eller tilberedning af
en ikkefzerdigpakket fadevare, pa anden vis end via en etiket, herunder moderne teknologiske
redskaber eller mundtlig kommunikation?

"Medlemsstaterne kan vedtage nationale foranstaltninger for, hvordan oplysningerne om allergener
skal gares tilgaengelige. Det er i princippet muligt at tillade alle kommunikationsredskaber til
angivelse af fedevareinformation, herunder om allergener/intolerans, saledes at forbrugeren kan
treeffe informerede valg, f.eks. en etiket eller andet ledsagende materiale eller pd anden vis, herunder
moderne teknologiske redskaber eller mundtlig kommunikation (dvs. verificerbare mundtlige oplys-
ninger). Hvis der ikke findes nationale bestemmelser, finder bestemmelserne i FIC-forordningen om
feerdigpakkede fodevarer anvendelse pa ikke-faerdigpakkede fedevarer, for sa vidt angér maerknin-
gen af stoffer eller produkter, der forarsager allergier eller intolerans. Disse oplysninger skal derfor
vare let synlige, letleselige og, hvis det er relevant, ikke kunne slettes. Oplysninger om allergener
eller intolerans skal saledes angives skriftligt, hvis medlemsstaterne ikke har vedtaget specifikke
nationale bestemmelser."

18.3.2 Undtagelse til kravet om angivelse af allergener i de scerlige salgssituationer

For en virksomhed, der pa forhdnd har kendskab til en forbrugers specielle kostbehov, som fx mad uden
gluten, og der er 1 stand til individuelt at udlevere fodevaren til forbrugeren 1 overensstemmelse med

kostbehovet, er der ikke krav om, at der oplyses om allergener hverken skriftligt eller mundtligt>>%.

Hvis fx et kekken, der producerer mad til beboere pa en degninstitution, kender til beboernes allergier
eller intolerans, er det ikke nedvendigt, at kekkenet angiver/oplyser om allergenerne. Det er dog en

forudsetning, at kekkenet har styr pd leveringen, s maden kommer til rette vedkommende.

18.4 Meerkning med "kan indeholde spor af"
18.4.1 Generelt
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Reglerne om merkning med allergene ingredienser har til formal at hjelpe de forbrugere, der har allergi
eller intolerance over for fedevarer, og det er derfor kun tilsatte allergener, der skal markes med. Hvis
fodevarerne ukritisk markes med "kan indeholde spor af", begrenses disse forbrugeres fodevareudvalg
unedigt.

Mzarkning med “kan indeholde spor af” er en frivillig markning, og det vil som udgangspunkt vaere
vildledende at marke med en mulig kontaminering eller anden form for utilsigtet overforsel til fedeva-
ren. Det er producentens ansvar at planlegge produktionen saledes, at kontaminering eller anden form for
utilsigtet overforsel undgas, sddan at produktet kun indeholder de tilsatte ingredienser.

Hvis der er risiko for utilsigtet overfersel til fedevaren, uanset at der er gennemfort alle rimelige
foranstaltninger for at undgd kontaminering eller anden form for utilsigtet overfersel til fedevaren,
kan producenten dog valge at maerke med “kan indeholde spor af”. Det skal fremgé af producentens
egenkontrolprogram, hvordan der arbejdes pd at undgd kontaminering eller anden utilsigtet overforsel til
fodevaren.

Hvis der anvendes spormarkning, skal angivelsen af spor vaere sa pracis som muligt. Hvis der er spor af
hasselnedder eller risiko for spor af hasselnedder, er det ikke praecist nok at anfere "kan indeholde spor af
nedder", da det skal fremga, at produktet "kan indeholde spor af hasselnedder".

Ved frivillig spormerkning er der ikke krav om, at allergenet fremhaves.
18.4.2 Internationale tiltag og spormeerkning

Fra 2010 til 2012 deltog Danmark sammen med Norge, Sverige og Finland 1 et allergenprojekt i form
af en nordisk kontrolkampagne om allergenmerkning og markning med "kan indeholde spor af". Rap-
porten, der blev udarbejdet 1 forbindelse med projektet, kan downloades gratis pa folgende link: http://
www.norden.org/da/aktuelt

Projektet mundede bl.a. ud i felgende "Vilkar for producenter"?>> :

"Det er producentens ansvar at gennemfere produktionen, siledes at risikoen for forurening med al-
lergener reduceres. Producenten skal ogsé tage hensyn til allergener i sin risikoanalyse, hvor det er
relevant. Markning med "kan indeholde" ber anvendes som den absolut sidste udvej, nar risikoen for
forurening med hvert allergen ved en specifik produktionslinje er:

Ukontrollerbart, dvs. muligheden for at styre hele processen anses for umulig

- fx ved at produktionen til dels finder sted i procesudstyr, der ikke er tilgaengelig for rengering, eller ikke
kan rengeres med vand

Anden sporadisk forekomst, dvs. identificeret ved fx - analyse for allergen, der er homogent fordelt i
produktet eller i form af stykker/flager og som synligt forekommer i procesudstyr efter rengering".

Der var under det nordiske allergenprojekt enighed om, at den korrekte formulering ved spormerkning
er "kan indeholde spor af". Der ber derfor ikke anvendes formuleringer som "fremstillet pa en fabrik, der
ogsé handterer .....", og "indeholder spor af ...".

I EU findes der i dag ikke nogen godkendt metode til risikovurdering af, hvornar der skal maerkes med
"kan indeholde spor af". EFSA har underkendt flere foresliede metoder?®). Der arbejdes i EU regi pa at
udarbejde en metode, men arbejdet forventes forst afsluttet primo 2017.
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I Australien er der udviklet et system, der kaldes "Vital", men det er ikke godkendt i EU. Det kan dog
oplyses, at DTU, nar de foretager risikovurderinger, jf. afsnit 18.4.4.1, anvender de reference-doser, som
er angivet 1 Vital.

Det folger af markningsforordningen, at EU Kommissionen skal vedtage gennemforelsesretsakter for
spormarkning?”). Det er uvist, hvorndr retsakterne kan forventes, men det bliver formentlig forst efter, at
arbejdet med at tilvejebringe en metode til risikovurdering er afsluttet.

18.4.3 Producenters risikovurdering af ravarer

Fodevareproducenter skal samarbejde med deres rdvareleveranderer for at mindske risikoen for tilstede-
vaerelse af kontaminanter 1 rdvarerne. Producenterne skal fx sperge ind til handtering, rengering m.m.
Hvis révareleverandererne vurderer, at der er risiko for mulig tilstedeverelse af kontaminanter i rvarer-
ne, selvom de har foretaget alle rimelige tiltag for at undga kontaminering, skal producenterne ikke uden
videre overfore markningen vedrerende kontaminanterne til egne fardigvarer. Kun 1 de tilfelde, hvor
producenterne vurderer, at det er relevant, ma markningen vedrerende kontaminanterne overfores.

18.4.4 Risikovurdering i forhold til meerkning med "kan indeholde spor af”

Fodevarestyrelsen far indimellem henvendelser fra virksomheder, der har opdaget, at deres produkter in-
deholder spor af allergener, der ikke er tilsat som ingredienser. Der er ikke vedtaget nogen grensevardier
for indhold af utilsigtede allergener, som det fx er tilfeeldet for pesticider. Det er derfor nedvendigt med en
individuel vurdering af, om det utilsigtede indhold af allergener udger en sundhedsmeessig risiko.

Néar Fadevarestyrelsen modtager en henvendelse fra en virksomhed, der ensker at fa afklaret, om en “’for-
urening” med et allergen i en fodevare er i en sadan koncentration, at det er nedvendigt at tilbagekalde
varen, soger Fodevarestyrelsen vejledning hos Danmarks Tekniske Universitet (herefter DTU).

18.4.4.1 Hvordan DTU laver en risikovurdering

DTU laver en risikovurdering ud fra felgende informationer:

— Hvor meget spises? : Nar risikoen ved indtag af en allergifremkaldende fodevare skal vurderes, er det
det akutte indtag, der anvendes, det vil sige, den ma@ngde man mé forvente at spise pa én gang, fx
i et méltid. Man skal derfor vide, hvor meget af fedevaren, der typisk spises pa én gang. Den kan
enten anslds eller komme fra de nationale kostdata. Her bruges det gennemsnitlige indtag og 95 %
percentilen. Det er gennemsnittet fra de mennesker, der faktisk spiser den pageldende fodevare (ogsa
kaldet “eaters only™).

— Oplysninger om, hvor meget der spises af fedevaren sammenholdes med niveauet af den uenskede
allergifremkaldende fedevare for at fa den samlede mangde (dosis), man forventes at kunne indtage.

— Den forventede dosis sammenholdes med oplysninger fra den videnskabelige litteratur om, hvor stor
en dosis af den samme fodevare, der har givet reaktioner, ndr mennesker med denne allergi har spist
fodevaren under kontrollerede omstaendigheder. Dette kaldes ogsa provokationsstudier. Det kan enten
veere informationer fra enkelte studier eller bedre fra en sammenstilling af s& mange studier som
muligt. Her har det veeret muligt at udregne den dosis, der vil kunne give symptomer hos 1 % af de
allergiske forbrugere (se Taylor et al. 2014)?%),

— Den dosis, der er i den forurenede fodevare, sammenholdes med den dosis, der giver reaktion hos 1 %
af mennesker med denne foedevareallergi, og risikoen beskrives. Det er pa denne baggrund, der tages
stilling til, om den forurenede fodevare eventuelt skal ommaerkes eller traekkes tilbage fra markedet.

Forslag til litteratur om risikovurdering 1 relation til fodevareallergi fremgar af bilag 10.
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18.5 Anprisninger af at et produkt ikke indeholder allergene ingredienser

Det er forbudt at vildlede?®®, fx ved at give indtryk af, at en fedevare har sarlige egenskaber, nar alle

lignende fodevarer har samme egenskaber?®?).

Man kan oplyse, at et produkt ikke indeholder en allergen ingrediens, hvis produktet derved adskiller sig
fra lignende produkter. Ellers kan man oplyse, at sidanne varer generelt ikke indeholder den allergene
ingrediens.

Fx mé man ikke anprise ekologiske svesker med: "Disse svesker er ikke tilsat sulfit”’, men man mé godt
oplyse om, at gkologiske svesker generelt ikke tilsattes sulfit. Det gaelder uanset, om der er tale om
anprisninger 1 form af slogans, eller der er tale om oplysningsskemaer.

Hvis oplysningen kun udveksles mellem erhvervsdrivende, og der er tale om saglige oplysninger, fx et
bestillingsskema, hvor det blot aftkrydses, om produktet indeholder allergene ingredienser eller ej, og
skemaet gaelder for alle relevante produkter hos den erhvervsdrivende, er der ikke som udgangspunkt tale
om en ulovlig anprisning.

18.6 Vin
18.6.1 Hvad skal meerkes?

Vin skal markes med indhold af allergenerne sulfit, enzymet lysozym?°D, der udvindes fra @g, casein
(malkeprotein) og albumin (a&gprotein)?6?).

Hvis lysozym, casein eller albumin har varet anvendt under produktionen, skal vinen kun markes, hvis
der er rester af et eller flere af stofferne 1 vinen, og hvis vinen er produceret pa druer hestet i 2012 eller
senere og tappet efter den 30. juni 2012.

Mzarkningskravet gelder séledes ikke for vin, der allerede var pa markedet den 30. juni 2012 eller hvor de
pagaeldende produkter har vaeret anvendt, men hvor der ikke er et restindhold.

18.6.2 Hvordan skal allergenerne meerkes?%6%)

Indhold af sulfitter skal maerkes med folgende tekst: "indeholder sulfit", "indeholder sulfitter" eller
"indeholder svovldioxid".

Indhold af lysozym skal markes med folgende tekst: “indeholder @g”, “indeholder @gprodukt™ eller
“indeholder @glysozym”

Indhold af albumin skal merkes med folgende tekst: indeholder &g”, indeholder a&gprodukt”, ’indehol-
der @gprotein” eller ”indeholder &galbumin”

Indhold af casein skal markes med folgende tekst: “indeholder maelk™”, “indeholder malkeprodukt”,
“indeholder malkeprotein” eller ”indeholder "malkecasein”

Allergener fremhaves jf. Markningsvejledningens afsnit 18.2.2.1.

Merkningen kan suppleres af de piktogrammer, som er angivet 1 bilag X, del B, til Kommissionens
forordning (EF) Nr. 607/2009 af 14. juli 2009.

18.6.3 Mcerkningssprog
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Mzarkning af vin reguleres i de serlige forordninger for vin?®, men det er de almindelige mearkningsreg-
ler?6%, der geelder for maerkningssprog?®®. Sdledes skal markningen herhjemme veere pa dansk eller pa
andre sprog, der kun ved uvasentlige forskelle 1 stavning adskiller sig fra dansk.

For ordet »indeholder« kan det svenske »innehéller« accepteres, mens fx italiensk (contiene), tysk (ent-
hilt), fransk (contient) ikke kan accepteres.

For sulfit kan felgende udenlandske angivelser fx accepteres: sulfitos (spansk), sulfite (tysk), sulphites
(engelsk), sulfites (fransk), sulfitos (portugisisk), sulfiter (svensk), mens de forskellige italienske ord for
sulfit mé afvises. »Svovldioxid« pa andre sprog end dansk ma umiddelbart afvises.

P4 EU-Kommissionens hjemmeside findes en oversigt over, hvilke sprog allergener kan angives pi i
de forskellige medlemsstater. Oversigten berer navnet "Labelling of allergens - authorized languages og
findes pa felgende link: http://ec.europa.eu/agriculture/markets/wine/index en. htm

18.6.4 Hvordan kan det dokumenteres, at vine, hvor allergenerne har veeret anvendt, ikke har et restind-

hold?

Kommissionen har afgivet en erklering?®”), hvoraf det fremgar, at vine ikke skal markes, “hvis tilste-
devarelsen af allergener ikke pavises i det endelige produkt, i henhold til de analysemetoder, der er
omhandlet i artikel 120g i forordning (EF) nr. 1234/20072%, dvs. metoder der er offentliggjort af Den
Internationale Vinorganisation (OIV)."

De metoder, der i gjeblikket er anbefalet af OIV er "oiv-oeno 427-2010: Criteria for the methods of
quantification of residues of fining agent proteins in wine" og "oiv-comex 502-2012: Revision of the limit
of detection and limit of quantification related to potentially allergenic residues of fining agent proteins in
wine" og kan findes pa OIV’s hjemmeside pé felgende link: http://www.oiv.int/oiv/cms/index? lang=en

Fodevarestyrelsen administrerer reglerne med udgangspunkt i ovenn@vnte erklering fra Kommissionen.

Fadevarestyrelsen, den 19. december 2014
PERNILLE LUNDQUIST MADSEN

/ Nina Lassg Jakobsen
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Skriv noteteksten Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1169/2011 af 25. oktober 2011 om fedevareinformation til forbrugerne etc. her!
Bekendtgerelse 1312/2014 om maerkning m.v. af fedevarer

Se mere herom i afsnit 1.2.

Laes mere om reglerne for neringsdeklaration i vejledningen ..... (SKRIVES IND)

Merkningsforordningen, artikel 54, stk. 1

Merkningsforordningen, artikel 8, stk. 8.

Se om faerdigpakkede fodevarer solgt i engrosleddet under afsnit 5.5.

Jf. definitionen i Fodevareforordningen (EF) Nr. 178/2002 af 28. januar 2002: "markedsfering”: besiddelse af fodevarer med henblik pa salg, herunder
udbydelse til salg eller anden overforsel, som finder sted mod eller uden vederlag, herunder selve salget og distributionen og selve den overforsel, der sker
pé andre mader.

Merkningsforordningen, artikel 12, stk. 1 og 2

Der er her tale om adskillelse af de enkelte markningsoplysninger, dvs. at ingredienslisten ikke ma vere splittet op i flere dele. De forskellige
obligatoriske mearkningsoplysninger ma gerne vere adskilt, sa leenge oplysninger om varebetegnelse, nettoindhold og alkoholindhold er i samme synsfelt
pé produktets emballage.

Mearkningsforordningen, artikel 13, stk. 1.

Vedrerende lotmarkning, se kapitel 4

Merkningsforordningen, artikel 13, stk. 5.

Merkningsforordningen, artikel 37.

Merkningsforordningen, artikel 13, stk. 2, jf. bilag IV. Der gores opmarksom pé, at hvis man har valgt at skrive alle de obligatoriske oplysninger med
blokbogstaver, sa skal blokbogstaverne leve op til sterrelseskravet for bogstavet ”x” i bilag IV. Dog under hensyntagen til, at meerkningen stadig er let
leeselig.

Det kunne fx veere oprindelsesmerkning pa okseked.

Med sterste yderflade menes hele den ene flade/side af en emballage. Det er ikke kun den del af en flade, hvor etiketten sidder.

Merkningsforordningen, artikel 13, stk. 3. Laes om skriftsterrelse for imitatprodukter i afsnit 17.4.

Merkningsforordningen, artikel 13, stk. 1.

Merkningsforordningen, artikel 2, stk. 1, litra m).

Merkningsforordningen, artikel 15, stk. 1. I nogle medlemsstater kan der vaere fastsat krav om to sprog, fx i Belgien

Merkningsbekendtgerelsen, § 3

Europa-Parlamentets og Rédets Direktiv 2011/91/EU af 13. december 2011 om angivelser af eller maerker til identifikation af et bestemt levnedsmiddel-
parti, artikel 1, stk. 2

Europa-Parlamentets og Rédets Direktiv 2011/91/EU af 13. december 2011 om angivelser af eller maerker til identifikation af et bestemt levnedsmiddel-
parti, artikel 2, stk. 1

Europa-Parlamentets og Rédets Direktiv 2011/91/EU af 13. december 2011 om angivelser af eller maerker til identifikation af et bestemt levnedsmiddel-
parti, artikel 5

Europa-Parlamentets og Rédets Direktiv 2011/91/EU af 13. december 2011 om angivelser af eller maerker til identifikation af et bestemt levnedsmiddel-
parti, artikel 2, stk. 2 a)

Merkningsforordningen, artikel 2, stk. 1 e)

Europa-Parlamentets og Rédets Direktiv 2011/91/EU af 13. december 2011 om angivelser af eller maerker til identifikation af et bestemt levnedsmiddel-
parti, artikel 2, stk. 2 b)

Europa-Parlamentets og Rédets Direktiv 2011/91/EU af 13. december 2011 om angivelser af eller maerker til identifikation af et bestemt levnedsmiddel-
parti, artikel 2, stk. 2 ¢)

Europa-Parlamentets og Rédets Direktiv 2011/91/EU af 13. december 2011 om angivelser af eller maerker til identifikation af et bestemt levnedsmiddel-
parti, artikel 2, stk. 2 d)

Europa-Parlamentets og Rédets Direktiv 2011/91/EU af 13. december 2011 om angivelser af eller maerker til identifikation af et bestemt levnedsmiddel-
parti, artikel 3

Europa-Parlamentets og Rédets Direktiv 2011/91/EU af 13. december 2011 om angivelser af eller maerker til identifikation af et bestemt levnedsmiddel-
parti, artikel 4

Europa-Parlamentets og Rédets Direktiv 2011/91/EU af 13. december 2011 om angivelser af eller maerker til identifikation af et bestemt levnedsmiddel-
parti, artikel 4

Merkningsforordningen, artikel 2, stk. 2, litra e).

Se dog om szrlige ’pakninger” i forbindelse med de sarlige salgssituationer i kapitel 13.

Merkningsforordningen, artikel 9, stk. 1.

Nearingsdeklaration er dog undtaget for de fodevarer, der er anfort i fodevareinformationsforordningens bilag V.

Merkningsforordningen, artikel 2, stk. 2, litra e.

Merkningsforordningen, artikel 16, stk. 1 og 2.

Las Kommissionens svar vedrerende definitionen af “sterste yderflade” i afsnit 3.1.2.

Merkningsforordningen, artikel 16, stk. 2.

Merkningsforordningen, artikel 8, stk. 7.

Merkningsforordningen, artikel 9, stk. 1, litra h), jf. art. 8, stk. 1.

Se bilag 1.

Se afsnit 14.7.

Merkningsforordningen, artikel 26, stk. 2, litra a).

Den ”primere ingrediens” er defineret i maerkningsforordningens art. 2, stk. 1, litra q).

Merkningsforordningen, artikel 26, stk. 3. Der skal fastsattes naermere regler om dette krav.

Se ogsa afsnit 13.3.1 om angivelse af oprindelse i forbindelse med internetsalg.

Hygiejneforordningen for animalske fodevarer (forordning (EF) nr. 853/2004), artikel 5, jf. bilag II, afsnit I, (vedr. id-merkning) og kontrolforordningen
for animalske fodevarer (forordning (EF) nr. 854/2004), artikel 5, stk. 2, jf. bilag I, afsnit I, kapitel III (vedr. sundhedsmerker).

Merkningsforordningen, artikel 9, stk. 1, litra a.

Merkningsforordningen, artikel 17, stk. 1.

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles markedsordning for landbrugsprodukter og om
ophzavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007

Se om beskrivende varebetegnelser i afsnit 7.3.
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Bekendtgerelse nr. 1370 af 9. december 2013 om frugtsaft mv.

Merkningsforordningen, artikel 17, stk. 1.

Merkningsforordningen, artikel 17, stk. 2.

Merkningsforordningen, artikel 17, stk. 4.

Merkningsforordningen, artikel 17, stk. 5.

Merkningsforordningen, bilag VI, del A, punkt 1.

Se definition af tilberedt ked i bilag 3, afsnit 1.

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles markedsordning for landbrugsprodukter og om
ophzvelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007, bilag VII, del V, punkt I11.
Merkningsforordning, bilag VI, del A, punkt 2.

Merkningsforordningen, bilag VI, del A, punkt 3

Merkningsforordningen, bilag VI, del A, punkt 4.

Se om skriftsterrelse i afsnit 3.1.3.

Merkningsforordningen, bilag VI, del A, punkt 5.

Merkningsforordningen, bilag VI, del A, punkt 6

Kommissionens forordning Nr. 2073/2005, Artikel 6, stk. 1

Merkningsforordningen, bilag VII, del A, punkt 1.

Merkningsforordningen, bilag VI, del A, punkt 7.

Merkningsforordningen, artikel 9, stk. 1, litra b.

Merkningsforordningen, artikel 2, stk. 2, litra f.

Merkningsforordningen, artikel 20, stk. 1, litra a.

Merkningsforordningen, artikel 20, stk. 1, litra ¢, og Europa-Parlamentet og Radets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fodevaretil-
setningsstoffer, bilag I1I.

Merkningsforordningen, artikel 20, stk. 1, litra b, nr. i.

Europa-Parlamentet og Rédets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fedevaretilsztningsstoffer, artikel 18, stk. 1, litra a og b.
Mzerkningsforordningen, artikel 20, stk. 1, litra b, nr. ii, og d.

Merkningsforordningen, artikel 20, stk. 1, litra e.

Merkningsforordningen, artikel 21, stk. 1.

Merkningsforordningen, artikel 18, stk. 1.

Merkningsforordningen, bilag VII, del A, punkt 1.

Laes mere i afsnit 7.6.1 om fedevarens fysiske tilstand eller szerlige behandling.

Merkningsforordningen, bilag VII, del E, punkt 1.

Merkningsforordningen, bilag VII, del A, punkt 1.

Merkningsforordningen, artikel 21, stk. 1.

Merkningsforordningen, bilag VII, del C, og Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fodevaretilsat-
ningsstoffer (E@S-relevant tekst), bilag 1.

Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fodevaretilsaetningsstoffer (EQS-relevant tekst), bilag 11, del B.

I Merkningsforordningen, bilag VII, del C, fremgar bl.a. kategoribetegnelsen "farve". FVST vurderer, at der er tale om en oversattelsesfejl, og at der
rettelig burde sta "farvestof™.

Merkningsforordningen, bilag III, punkt 1.1.

Merkningsforordningen, artikel 21, stk. 1.

Merkningsforordningen, bilag III, punkt 2.

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1334/2008 af 16. december 2008 om aromaer og visse fodevareingredienser med aromagivende
egenskaber til anvendelse i og pa fedevarer og om @ndring af Rédets forordning (EQF) nr. 1601/91, forordning (EF) nr. 2232/96, forordning (EF) nr.
110/2008 og direktiv 2000/13/EF (E@S-relevant tekst), artikel 3, stk. 2, litra b, ¢, d, e, f, g og h..

Merkningsforordningen, bilag VII, del D, punkt 1, samt aromaforordningen, artikel 3, stk. 2, litra f.

Merkningsforordningen, bilag VII, del D, punkt 3.

Merkningsforordningen, artikel 19.

Merkningsforordningen, artikel 16, stk. 4.

Det forventes, at kravet om mearkning med "ikke allergene" tilseetningsstoffer i alkoholiske drikkevarer udgar, men endelig afklaring forventes forst i
forbindelse med udarbejdelse af den nye bekendtgerelse.

Merkningsforordningen, artikel 16, stk. 2.

Merkningsforordningen, bilag VII, del E.

Merkningsforordningen, bilag VII, del E, punkt 2.

Merkningsforordningen, bilag VII, del A, punkt 6.

Merkningsforordningen, artikel 10, artikel 18, stk. 3, og bilag VII, del A.

Den danske szrregel om advarselsmerkning pé lakrids forventes at udgd, men endelig afklaring forventes forst i forbindelse med udarbejdelse af den nye
bekendtgerelse.

I henhold til markningsforordningen, artikel 18, stk. 5, skal Kommissionen fastsatte regler til definition af industrielt fremstillede nanomaterialer. Det er
ikke muligt pa nuveerende tidspunkt at komme med eksempler.

Merkningsforordningen, artikel 18, stk. 3.

Merkningsforordningen, bilag III, punkt 5.

Merkningsforordningen, bilag I1I, punkt 4.

Som defineret i markningsforordningens artikel 22.

Merkningsforordningen, artikel 2, stk. 2, litra f.

Merkningsforordningen, bilag VIIL, nr. 1 litra a, iv

Merkningsforordningens artikel 22, stk. 1, litra a.

Merkningsforordningen, artikel 22, stk. 1, litra a.

Merkningsforordningen, artikel 22, stk. 1, litra c.

Merkningsforordningen, artikel 22, stk. 1, litra b.

Merkningsforordningen, artikel 22, stk. 1, litra c.

Merkningsforordningen, bilag VIII, punkt 1, litra b.

VEJ nr 10352 af 19/12/2014 77



132)
133)
134)

135)
136)
137)
138)
139)
140)
141)
142)
143)
144)
145)
146)
147)

148)

149)
150)
151)

152)

153)
154)
155)
156)
158)
159)
160)
161)
162)
163)
164)

165)
166)
167)
168)
181)
182)
183)
184)
185)
186)
187)
188)
189)
192)
193)

194)
195)
196)
197)
198)
199)

200)

201)

202)

Bekendtgerelse nr.1370 af 9. december 2013 om frugtsaft m.v.

Bekendtgerelse nr. 838 af 10. oktober 2003 om marmelade og frugtgelé samt kastanjecreme m.v.

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en falles markedsordning for landbrugsprodukter og om
ophzvelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1

Bekendtgerelse nr. 627 af 29. juni 2000 om tilsetning af jod til husholdningssalt og salt i bred og almindeligt bagverk m.v. (med senere @ndringer).
Merkningsforordningen, bilag VIIIL, punkt 1, litra a, punkt i.

Merkningsforordningen, bilag VIII, punkt 1, litra a, punkt iii.

Merkningsforordningen bilag VIII, punkt 1, litra c.

Merkningsforordningen bilag VIII, punkt 1, litra a, punkt iv.

Merkningsforordningen bilag VIII, punkt, 2, litra a.

Merkningsforordningen, bilag VIII, pkt. 2, litra b.

Merkningsforordningen, bilag VIII, pkt. 4, litra a.

Merkningsforordningen, bilag VIII, pkt. 4, litra a.

Merkningsforordningen, bilag VIII, punkt 4, litra b.

Merkningsforordningen, bilag VIII, pkt. 4, litra c.

Merkningsforordningen, bilag VIII, pkt. 4, litra d.

Det forventes, at kravet om mearkning med "ikke allergene" tilseetningsstoffer i alkoholiske drikkevarer udgar, men endelig afklaring forventes forst i
forbindelse med udarbejdelse af den nye bekendtgerelse.

Det "virkelige alkoholindhold" er defineret i Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr.
1234/2007, som "det antal liter ren alkohol ved 20 °C., som findes i 100 I af produktet ved samme temperatur.

Merkningsforordningen, artikel 28, stk. 2.

Merkningsforordningen, artikel 28, stk. 2.

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles markedsordning for landbrugsprodukter og om
ophzvelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007.

Kommissionens forordning (EF) nr. 607/2009 af 14. juli 2009 om gennemferelsesbestemmelser til Rédets forordning (EF) nr. 479/2008 for sa vidt angér
beskyttede oprindelsesbetegnelser og beskyttede geografiske betegnelser, traditionelle benevnelser og mearkning og presentation af visse vinavlsproduk-
ter, artikel 54.

Merkningsforordningen, artikel 9, stk.1, litra e)

Merkningsforordningen, artikel 23, stk. 1

Merkningsforordningen, bilag IX, pkt. 2

Merkningsforordningen, bilag IX, pkt. 5

Merkningsforordningen, bilag IX, pkt. 5

Merkningsforordningen, bilag IX, pkt. 3+4

Bekendtgerelse nr. 529 af 18. juni 2003 om visse former for sukker

Merkningsforordningen, artikel 23, stk. 2

Merkningsforordningen, bilag IX, pkt. 1

Bekendtgerelse nr. 997 af 8. oktober 2008 om e-merkning af feerdigpakkede varer

Der findes dog visse undtagelser, som beskrevet i afsnit 12.6 samt sarlige merkningskrav for sa vidt angar holdbarhedsangivelse pa hakket kod, se bilag
3, afsnit 3.

Kommissionens forordning (EF) Nr. 2073/2005 af 15. november 2005 om mikrobiologiske kriterier for fodevarer.

Merkningsforordningen, bilag X, stk. 1, litra c¢) og stk. 2, litra c).

Merkningsforordningen, bilag X, stk. 1, litra a) og stk. 2, litra a).

Der er her ikke tale om vekst af listeria pa baggrund af en kontaminering, som folge af dérlig kekkenhygiejne hos forbrugeren.

Jf. direkte salg, som beskrevet i afsnit 13.2 og 13. 3.

Merkningsforordningen, artikel 44, stk. 2.

Pakket til leengere end én dag. De tidligere § 22-fodevarer

De tidligere § 22-fodevarer.

Laes mere herom i kapitel 18 om allergener.

Laes om ikke-feerdigpakkede fodevarer i afsnit 5.1.

En simpel tilvirkning af produkter opfattes som tilstreekkeligt. En simpel tilvirkning kan fx vere en udportionering af et produkt i mindre salgsenheder.
Merkningsforordningen, artikel 14.

Fx Lot-markning.

Se bilag 1

Her er mengden af mad ikke afgerende for, hvorvidt der er tale om en feerdigpakket fodevare. Der kan godt bestilles til flere dage. Fedevaren kan som
udgangspunkt stadig betragtes som bestilt, selvom der er tale om en lebende abonnementsordning.

Merkningsbekendtgerelsen, § 2, stk. 12

Det kunne ogsé veaere kinesisk, hvis personalet bestar af folk med kinesisk baggrund.

Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 853/2004 af 29. april 2004 om szrlige hygiejnebestemmelser for animalske fedevarer

Vejledning til brug for myndigheders kontrol med overholdelse af EU lovgivning. December 2012.

Merkningsforordningen, bilag VI, del B, stk. 2.

Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) Nr. 1760/2000 af 17. juli 2000 om indferelse af en ordning for identifikation og registrering af kvaeg og
om mearkning af oksekeod og oksekedsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EF) nr. 820/97.

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en falles markedsordning for landbrugsprodukter og om
ophevelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007, Bilag VII, del 1.

Kommissionens gennemforelsesforordning (EU) Nr. 1337/2013 af 13. december 2013 om gennemforelsesbestemmelser til Europa-Parlamentets og
Radets forordning (EU) nr. 1169/2011 hvad angar angivelse af oprindelsesland eller herkomststed for fersk, kalet eller frosset svine-, fire- og gedeked
samt fjerkree.

Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 853/2004 af 29. april 2004 om serlige hygiejnebestemmelser for animalske fedevarer, bilag I, punkt
1.14 og bilag 111, afsnit V, kapitel III, punkt 3 og 4..

Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr.1379/2013 af 11. december 2013 om den falles markedsordning for fiskevarer og akvakulturprodukter,
om andring af Réadets forordning (EF)1184/2006 og (EF) nr. 1224/2009 og om ophavelse af Radets forordning (EF) nr. 104/2000.
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Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 853/2004 af 29. april 2004 om serlige hygicjnebestemmelser for animalske fodevarer. Bilag 111, afsnit
VIII som @ndret ved bilag VII, pkt. 2, litra C i Kommissionens forordning (EF) nr. 2074/2005 om gennemforelsesbestemmelser til Europa-Parlamentets
og Radets forordning (EF) nr. 853/2004.

Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 853/2004 af 29. april 2004 om sarlige hygiejnebestemmelser for animalske fodevarer, bilag II afsnit
IV (@ndringsforordning 16/2012)

Fodevareforordningen, artikel 16.

Merkningsforordningen, artikel 36, stk. 2, litra a.

Merkningsforordningen, artikel 7, stk. 1.

Se om placering af frivillig fodevareinformation i afsnit 3.1.2 og i Kommissionens svar i afsnit 3.1.1.

Merkningsforordningen, artikel 7, stk. 2 og artikel 36, stk. 2, litra b og c.

Merkningsforordningen, artikel 7, stk. 4.

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1924/2006 af 20. december 2006 om ernzrings- og sundhedsanprisninger af fodevarer. Las mere
herom i ”Vejledning nr. 9450/2014 om anprisningsforordningen”, .

Merkningsforordningen, artikel 7, stk. 1, litra c.

Merkningsforordningen, artikel 7, stk. 1, litra d.

Merkningsforordningen, bilag VI, del A, nr. 4

Laes om skriftsterrelse i afsnit 3.1.3.

Merkningsforordningen, artikel 7, stk. 3.

Med aromaforordningen (1334/2008) er der fastsat regler for brug af anprisningen “naturlig” om en aroma. I art. 16 (2) star der: ”Udtrykket »naturlig« ma
kun anvendes til at beskrive en aroma, hvis den aromagivende bestanddel udelukkende omfatter aromapraparater og/eller naturlige aromastoffer”.
Bekendtgerelse nr. 2 af 4. januar 2013 om melkeprodukter m.v.

Merkningsforordningens art. 36, stk. 2, litra a, jf. art. 7, stk. 1, litra a

Det bemarkes, at der er en uoverensstemmelse mellem den danske udgave og den engelske udgave af bilag 11, idet der pa dansk star "
(Macadamia ternifolia)", mens der i den engelske udgave stir "macadamia or Queensland nuts (Macadamia ternifolia)".

Der er pt. kun graenser for sulfit.

Merkningsforordningen, artikel 9, stk. 1, litra c.

Hyvis indholdet er over greensevardierne i bilag II til markningsforordningen.

Umiddelbart vil det kun vare svovdioxid eller sulfit, der vil vare naturligt tilstede, idet de ovrige ingredienser i bilag II, ikke vil vaere en bestanddel af en
ravare uden menneskelig indblanding.

Merkningsforordningen, artikel 20.

Merkningsforordningen, artikel 21, stk. 1, litra a

EU-Kommissionen har oplyst, at boksmerkning ikke er tilladt efter 13. december 2014.

Andre almindelig kendte fisk er fx sild, makrel, redspaette, tun og torsk.

Merkningsforordningen, artikel 21, stk. 1.

Merkningsforordningen, bilag VII, del A, punkt 7.

Merkningsforordningen, artikel 21, stk. 1, litra a.

Merkningsforordningen, artikel 21, stk. 1, litra b.

Les naermere herom i afsnit 8.7.

Merkningsforordningen, artikel 21, stk. 1.

Merkningsbekendtgerelsen, § 13.

Merkningsforordningen, artikel 21, stk. 1, litra a.

Merkningsforordningen, artikel 21, stk. 1.

Merkningsforordningen, artikel 21, stk. 1, sidste pkt.

Fx créme fraiche, ymer og yoghurt.

Som almindelig kendte oste betragtes fx brie, mozzarella, danbo, parmesan.

Merkningsforordningen, artikel 44, stk. 1, litra a, og maerkningsbekendtgerelsen, § 13

Merkningsbekendtgerelsen, § 13.

Uddrag af bilag 2 til rapporten - frit oversat fra svensk.

Se eventuelt "Draft scientific opinion on the evaluation of allergenic foods & food ingredients for labelling purposes", http://www.efsa.europa.eu/en/
consultations/call/140523.pdf

Merkningsforordningen, artikel 36, stk. 3, litra a.

Se bilag 10 til vejledningen, der indeholder litteratur om emnet.

Laes om vildledning i kapitel 17.

Merkningsforordningen, artikel 7, stk. 1.

Lysozym anvendes til kontrollere vaeksten af malkesyrebakterier.

Albumin og casein kan anvendes til klaring af vin.

Kommissionens forordning (EU) Nr. 607/2009, Bilag X, del A, jf. artikel 51, stk. 1,

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles markedsordning for landbrugsprodukter og om
ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2011 og (EF) nr. 1234/2007 og Kommissionens forordning (EF) nr.
607/2009 af 14. juli 2009 om gennemforelsesbestemmelser til Rédets forordning (EF) nr. 479/2008 for sa vidt angér beskyttede oprindelsesbetegnelser og
beskyttede geografiske betegnelser, traditionelle ben@vnelser og maerkning og prasentation af visse vinavlsprodukter.

Merkningsbekendtgerelsen, § 3.

Laes nermere om merkningssprog i afsnit 3.1.4.

I tilknytning til vedtagelsen af Kommissionens gennemforselsforordning (EU) Nr. 579/2012 af 29. juni 2012.

Nu artikel 80, stk. 5, og artikel 91, litra ¢, i Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EU) nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2011 og (EF) nr.
1234/2007

queenslandnedder
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Bilag 1
Handelsnormer og varestandarder
Fjerkraeked

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF)
nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (bilag VII, del V vedrerer handelsnormer for
fjerkrekead)

Kommissionens forordning (EF) Nr. 543/2008 af 16. juni 2008 om gennemforelsesbestemmelser til
Rédets forordning om fjerkraeked

Ag

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en fzlles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF)
nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (bilag VII, del VI vedrerende handelsnormer for

&g)

Kommissionens forordning (EF) nr. 589/2008 af 23. juni 2008 om gennemforelsesbestemmelser til
Radets forordning for s& vidt angar handelsnormer for &g, med senere @ndringer

Olivenolie

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF)
nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (bilag VI, del VIII vedrerer handelsnormer for
olivenolie)Kommissionens forordning (EQF) nr. 2568/91 af 11. juli 1991 om kendetegnene for olivenolie
og olie af olivenpresserester og i den forbindelse anvendte metoder, med senere @ndringer

Kommissionens gennemferelsesforordning (EU) Nr. 29/2012 om handelsnormer for olivenolie, med
senere @ndringer

Visse smorbare fedtstoffer

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en fzlles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Ridets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF)
nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (bilag VII, del VII vedrerer handelsnormer for visse
smorbare fedtstoffer)

Kommissionens forordning (EF) nr. 445/2007 om visse gennemforelsesbestemmelser til Rédets forord-
ning (EF) nr. 2991/94 om handelsnormer for visse smorbare fedtstoffer og til Radets forordning (EQF) nr.
1898/87 om beskyttelse af benavnelserne for malk og mejeriprodukter 1 forbindelse med afsatning

Mzlk og mejeriprodukter

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF)
nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (bilag VII, del III vedrerer handelsnormer for malk
og mejeriprodukter)
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Kommissionens beslutning (88/566/EQF) af 28. oktober 1988 om udarbejdelse af en fortegnelse over
de produkter, der omhandles i1 punkt III, stk. 1, andet afsnit i bilag XII i Radets Forordning (EF) nr.
1234/2007

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en fzlles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Ridets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF)
nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (bilag VII, del IV vedrerer handelsnormer for maelk
til konsum)

Frisk frugt og grent

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en fzlles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF)
nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (bilag I, del IX vedrerer handelsnormer for frisk
frugt og gront, og art. 76, stk. 1, vedrerer oprindelsesmarkning)

Kommissionens gennemforelsesforordning (EU) nr. 543/2011 af 7. juni 2011 om narmere bestemmelser
for anvendelsen af Rédets forordning (EF) nr. 1234/2007 for sé vidt angér frugt og grentsager og forarbej-
dede frugter og grentsager - med senere @ndringer (bilag I, del A vedrerer den generelle handelsnorm,
bilag I, del B vedrerer de specifikke handelsnormer, og kapitel 1I og bilag IV vedrerer kontrol af de
specifikke handelsnormer)

Tun og bonit konserves

Radets forordning (EQF) nr. 1536/92 af 9. juni 1992 om felles handelsnormer for tun og bonit konserves
Varestandarder

Bekendtgerelse nr. 2 af 4. januar 2013 om melkeprodukter m.v.

Bekendtgoerelse nr. 836 af 9.oktober 2003 om honning.

Bekendtgerelse nr. 529 af 18. juni 2003 om visse former for sukker.

Bekendtgorelse nr. 336 af 13. maj 2003 om kakao-, chokolade- og vekaovarer.

Vejledning af 11. april 2008 om kakao-, chokolade og vekaovarer — beregning af mindsteindhold, anven-
delse af sadestoffer og supplerende markning

Bekendtgorelse nr. 829 af 1. september 2000 om kaffe- og cikorieekstrakter
Bekendtgerelsen nr. 1370 af 9. december 213 om frugtsaft m.v.
Bekendtgerelse nr. 838 af 10. oktober 2003 om marmelade og frugtgelé samt kastanjecreme m.v.

Bekendtgorelse nr. 519 af 16. oktober 1978 om betegnelse m.v. af ferdigpakkede arter og ferdigpakkede
levnedsmidler, hvori @rter udger en betydende del af varen.

Bekendtgoerelse nr. 1015 af 10. december 2003 om naturligt mineralvand, kildevand og emballeret drikke-
vand.

Vin og spiritus
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Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Réadets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF)
nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (artikel 117-121 vedrerer merkningsregler for vin)

Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EF) nr. 110/2008 af 15. januar 2008 om definition, betegnel-
se, preesentation og markning af samt beskyttelse af geografiske betegnelser for spiritus og om ophavelse
af Radets forordning (EQF) nr. 1576/89, med senere @ndringer

Radets forordning (EQF) nr. 1601/91 af 10. juni 1991 om almindelige regler for definition, betegnelse og
prasentation af aromatiserede vine, aromatiserede vinbaserede drikkevarer og aromatiserede cocktails af
vinprodukter, med senere @ndringer

Kommissionens forordning (EF) nr. 607/2009 af 14. juli 2009 om gennemforelsesbestemmelser til Radets
forordning (EF) nr. 479/2008 for sa vidt angar beskyttede oprindelsesbetegnelser og beskyttede geografi-
ske betegnelser, traditionelle benavnelser og maerkning og prasentation af visse vinavlsprodukter (artikel
49-70 vedrerende markning og prasentation af vin, og bilag X, del A, vedrerende merkning af vin med
allergene stoffer)
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Bilag 2
Kategoribetegnelsen '"Kod"
Generelt

Der findes en harmoniseret definition og kategoribetegnelse for ked, der anvendes som ingrediens i
fodevarer, jf. bilag VII, del B, pkt. 17 til merkningsforordningen. Betegnelsen bererer ikke selve produk-
tionen af kedprodukter, men udelukkende ingrediensmarkningen.

Betegnelsen vedrerer kun ked som anvendes som ingrediens og siledes ikke fersk eller frosset ked, der
selges uden anden forarbejdning end opskaring og nedkeling og heller ikke de sarlige krav, der gelder
for hakket kad og tilberedt ked for sa vidt angar angivelse af fedt- og kollagenindhold.

Det er frivilligt at anvende en kategoribetegnelse i1 forbindelse med udarbejdelse af ingredienslisten,
forudsat at den specifikke betegnelse for den pageldende ingrediens anvendes 1 stedet for (fx skinke, bov
eller svinemerbrad 1 stedet for ordet ”svineked”). I praksis vil en del kedprodukter som fx pelser, dog
ofte blive deklareret ved anvendelse af kategoribetegnelsen, da kedet typisk stammer fra flere forskellige
udskaeringer, og det derfor ikke vil vare praktisk at angive den specifikke betegnelse for ingrediensen
med evt. tilherende mangdeangivelse.

Definitionen

Ifelge definitionen kan der til kategoribetegnelsen ”...ked?%”) kun medregnes skeletmuskulatur inklusiv
fedt m.m. i naturlig sammenhaeng hermed samt mellemgulv og tyggemusklerne fra hovedet. Indmad, som
fx hjerte og lever, samt hale, tunge, muskler fra hovedet bortset fra tyggemusklerne og maskinsepareret
keod kan ikke medregnes som kad, men skal deklareres ved deres specifikke betegnelser (hjerte, lever,
nyrer, tunge, maskinsepareret kad osv.).

Definitionen indeholder tillige varierende maksimumgraenser for indholdet af fedt og bindevev, der kan
medregnes som kad i1 ingredienslisten. Det er sdledes ved anvendelse af kategoribetegnelsen nedvendigt
at beregne bade indholdet af fedt og bindevev i ingrediensen ked. Er mengden af fedt og/eller bindevav
storre end de tilladte mangder, skal den overskydende mangde fedt eller bindevav ikke medregnes 1
maengden af ked og skal deklareres specifikt.

For et produkt indeholdende keod af forskellige dyrearter (fx svineked og kyllingeked) skal der som
udgangspunkt ske en beregning af fedt- og bindevavsindholdet for hver dyreart for sig. Et evt. oversky-
dende indhold af fedt og bindevav skal pa lige fod med kedet angives ved deres specifikke betegnelser
med eller uden mangdeangivelse (fx svineked x %, kyllingeked y %, svinefedt, kyllingefedt osv.). Undta-
gelsen er dog produkter, hvor hovedparten af ingrediensen ked hidrerer fra gruppen “pattedyr (undtagen
kanin og svin)”. Her kan beregningen af indholdet af fedt og bindevav ske udelukkende pa baggrund af
greensevardierne for denne gruppe.

Man ma gerne blande udskaringer med et fedtindhold over det tilladte (fx kebemuskler) med muskler
med et lavere fedtindhold og deklarere det hele som ked, sédfremt den samlede fedtprocent, for den
maengde, der deklareres som kod, holder sig under graensevardien (fx under 30 % for svineked). Hvis
fedtprocenten ligger over graensevardien, skal det overskydende fedt deklareres specifikt som fx “’svine-
fedt”, ’svinespeak” eller lignende.

I det folgende er to metoder til beregning af indholdet af fedt og bindevev samt angivelse af mengder i
forbindelse hermed (QUID-markning) angivet.

Figur 1
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Ydre ramme er heleingrediensen kad Graense forhindevay

Graense forfedt

Total fedt o

%
\_r_.l

Cet merke omrade errent kedprotein Total hindevaay

udenfedt oghindevay

Cet skraverede omrade repraesentereringrediensen kgd, nardet masrkes som kategori |
ingredienslisten. Dvs, rent k@d inklusiv dentilladte meengde fedt oghindevavangiveti bilag'vl, del B,
pkt. 17, i markningsforordningen,

Fedt og hindevavsandele angivet ovenfar ogtil hajre forde stipledelinjerangiver overskydendefedt og
hindewvsy, derikke ma medregnes til kedandelen ogsom skal deklareres specifikt i ingredienslisten.
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Metode 1

Ved denne metode sker beregningerne pd baggrund af tabelvaerdier for indhold af fedt, collagen og
kadprotein i1 den anvendte kedingrediens. Beregning skal ske for hver dyreart for sig, hvis produktet
indeholder kad fra flere dyrearter, jf. dog ovennavnte undtagelse.

Tegnforklaring til nedenstdende beregninger:

a = ingrediensen kod i kg ifelge recepten

b = total mangde ingredienser 1 kadproduktet 1 kg ifolge recepten

c = fedt i ingrediensen kod i kg (beregnes ud fra fedtprocenten i kadet)

d = geldende tabelvardi for collagen % for den angivne kedingrediens i recepten

e = geeldende tabelvardi for kadprotein % for den angivne kedingrediens i recepten

f = grensevardien for indhold af fedt (bilag VII, del B, pkt. 17, 1 markningsforordningen)
g = grensevardien for indhold af bindevev (bilag VII, del B, pkt. 17, i markningsforordningen)
1. Beregning af mengden af fedtfrit ked 1 kg (A)

A=a-c

2. Beregning af bindevavsindholdet i % (B)

B=(d/e)* 100

Er ”B” lig med eller mindre end graensen for indhold af bindevaev for den anvendte kedtype (g), er
der ikke noget overskydende bindevav. G4 til punkt 5 — mangden af fedtfrit ked med tilladt mangde
bindevav "D” skal erstattes af "A” 1 dette tilfelde.

3. Beregning af fedt- og bindevavsfrit ked i kg (C)

C=A-(B/100 * A)

4. Beregning af maengden af ked inklusive tilladt maengde bindevzyv i kg (D)
D=C *(100/(100-g))

4a. Beregning af % overskydende bindevav til brug ved bestemmelse af ingrediensrakkefelgen i
ingredienslisten (E)

E=((A-D)/b)* 100
5. Bestemmelse af om der er overskydende fedt (F)
F%=c/(a—(A-D))*100

Er ”F %” storre end grensen for indhold af fedt ’f”, er der overskydende fedt - ga til punkt 5a. Er ”F %”
mindre end eller lig med f”, er der ikke overskydende fedt — ga til punkt 6.

S5a. Beregning af ked med tilladt maengde fedt og bindeveev i kg (G1)
G1=D *(100/(100-t))
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Sb. Beregning af % overskydende fedt til brug ved bestemmelse af ingrediensrakkefolgen i ingredi-
enslisten (H)

H=((c—(G-D))/b)* 100

6. Hvis der i punkt S ikke blev fundet overskydende fedt benyttes denne beregningsmetode til at
finde ked med tilladt meengde fedt og bindevaeyv i kg (G2)

G2=D+c

7. Beregning af QUID deklarering af ked
% Kad = ((G1 eller G2) / b) * 100

Metode 2

Denne metode bygger pa beregning pd baggrund af analytiske verdier for indhold af hydroxyprolin,
nitrogen og fedt i hver enkelt kodingrediens eller kedingredienser fra én dyreart. Beregning skal ske
for hver dyreart for sig, hvis produktet indeholder kad fra flere dyrearter, jf. dog ovenneevnte undtagel-
se. Denne metode kan derfor kun anvendes, hvis ovennavnte data er tilgeengelige.

Bemark at verdierne for protein, collagen og fedt 1 formlerne nedenfor er angivet i procent af den totale
mangde kad.

Tegnforklaring til nedenstaende beregninger:

a = protein = nitrogen * 6,25

b = collagen = hydroxyprolin * 8

¢ = ingrediensen kod 1 kg ifelge recepten

d = grenseveardien for indhold af bindeveav 1 % (bilagVII, del B, pkt. 17, i markningsforordningen)
e = grensevardien for indhold af fedt 1 % (bilagVII, del B, pkt. 17, 1 markningsforordningen)
f=protein i ked (%) =(aikg/c) * 100

g = collagen 1 ked (%) =(bikg/c) * 100

h=fedtikedi %

1 = total vaegt af kedproduktet

1. Beregning af tilladt maengde collagen i % (A)

A=(d*(f-g)/(100—-d)

2. Beregning af overskydende mangde collagen i % (B)

B=g-A

Hvis ”B” er mindre end eller lig med 0, er der ikke overskydende collagen eller bindeveav. G4 til punkt 4.
3. Omregning af overskydende collagen til overskydende bindevav (C)

C=B*(37/8)
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Omregningsfaktoren (37 / 8) er den faktor, der normalt anvendes. Hvis den specifikke type af bindevev
kendes, og alt collagen stammer herfra, kan en mere specifik omregningsfaktor anvendes i stedet for.

4. Beregning af tilladt meengde fedt i % (D1 eller D2)

Hvis "B’ er starre end 0.

D1 =(e* (100 -C—-h))/ (100 —e)

Hvis ”B” er mindre end eller lig med 0.

D2 = (e * (100 —h)) / (100 —e)

5. Beregning af overskydende fedt i % (E)

E=h-Dl eller, E=h-D2

Hvis ”E” er mindre end eller lig med 0, er der intet overskydende fedt.
6. Beregning af % ked der kan deklareres som sidant (F)
F=100-E-C

NB - veerdier for "E” og/eller "C”, der er mindre end 0, ma ikke indscettes i denne formel. Veerdien udgar
blot af formlen, da en negativ veerdi er udtryk for, at der ikke er en overskydende meengde.

7. Beregning af QUID deklarering af ked (G), evt. overskydende fedt (H) og evt. overskydende
bindevev (I)

G=F*(c/i)
H=E* (c/i)
1=C*(c/i)

Beregning af "H” og "I” pd denne mdde er nodvendig, da de foregdende beregninger er foretaget pad
basis af meengden af kod alene og ikke pad basis af produktets samlede meengde ingredienser.
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269) Mearkningsforordningen, bilag VII, del B, pkt. 17.
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Bilag 3
Seerligt om indfrysning og holdbarhedsmeerkning af ked
1. Definitioner af betydning for ked
Kod

Hygiejneforordningen for animalske fedevarer?’?, bilag I, pkt. 1.1, jf. pkt. 1.2-1.8: Spiselige dele af
kvaeg, svin, far, geder, heste, fjerkree, lagomorfer og vildt, inkl. blod.

I forbindelse med merkning med ked som ingrediens i en anden fedevare med kategoribetegnelsen
”...ked” anvendes definitionen i bilag VII, del B, punkt 17. Ked defineres her som skeletmuskulatur
af pattedyr og fugle, der er anerkendt som egnet til konsum, inklusive det naturligt indeholdte eller
omliggende vaev, med det indhold af fedtstof og bindevaev, der ikke overstiger de verdier, som er fastsat i
bilaget.

Fersk kod

Hygiejneforordningen for animalske fedevarer, bilag I, pkt. 1.10: Kod, som med undtagelse af keling,
frysning eller lynfrysning, ikke har undergaet nogen holdbarhedsforleengende behandling, herunder ked
der er vakuumpakket eller pakket i kontrolleret atmosfzre.

Hakket kod

Hygiejneforordningen for animalske fodevarer, bilag I, pkt. 1.13: Udbenet kod som har undergaet hak-
ning, og som indeholder mindre end 1 % salt.

Maskinsepareret kad

Hygiejneforordningen for animalske fadevarer, bilag I, pkt. 1.14: Produkt der fremkommer ved, at kedet
fjernes mekanisk fra kedbarende knogler eller fra fjerkreekroppe, saledes at muskelfibrene mister eller
@ndrer deres struktur.

Uforarbejdede produkter

Hygiejneforordningen?’"), artikel 2, stk. 1, litra n): Fodevarer der ikke er blevet forarbejdet. Definitionen
omfatter produkter, der fx er blevet adskilt, parteret, klavet, udskaret, udbenet, hakket, athudet, flaet,
formalet, opskaret, renset, afpudset, afskallet, pillet, knust, kelet, frosset, dybfrosset eller optoet.

Forarbejdning

Hygiejneforordningen, artikel 2, stk. 1, litra m): Enhver handling, der sikrer en vasentlig @ndring af det
oprindelige produkt, bl.a. ved varmebehandling, regning, saltning, modning, terring, marinering, ekstrak-
tion, ekstrudering eller en kombination af disse processer. Indfrysning er ikke en forarbejdning. Hvis
marineringen, regningen m.v. ikke resulterer i en vesentlig &ndring af det oprindelige produkt, fx pa linje
med en egentlig varmebehandling, er resultatet ikke en forarbejdet fodevare.

Oparbejdning

En handtering, der uden nedvendigvis at vare en forarbejdning, @ndrer fodevaren, fx opskering til kote-
letter. Koling, frysning, dybfrysning eller optening er ikke oparbejdning. Det vil sige, hvis en fedevare
kan siges at vaere forarbejdet, vil den ogsé altid kunne siges at vare oparbejdet. Definitionen pé oparbejd-
ning er dog bredere i forhold til forarbejdning, forstiet pa den méade, at ogsé en simpel behandling, f.eks.
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opskering, hakning, tilsetning af krydderier, omvikling med bacon m.v. er en oparbejdning (men ikke en
forarbejdning). Behandlingen skal dog vere tilstraekkelig til, at der er sket en @&ndring af fedevaren. Det
vil f.eks. ikke vare nok blot at skere et lille stykke fedt af en svinemerbrad. Opskaring af en stor steg til
mindre stege vil dog godt kunne betegnes som en oparbejdning.

Tilberedt kod

Hygiejneforordningen for animalske fodevarer, bilag I, pkt.1.15: Fersk kod, herunder kead der er reduceret
til smastykker, som er tilsat fedevarer, smagskorrigerende stoffer eller tilsetningsstoffer, eller som har
undergaet en forarbejdning, der ikke er tilstreekkelig til at @ndre strukturen 1 kedets indre fibre og dermed
fjerne dets karakter af fersk ked.

Kodprodukter

Hygiejneforordningen for animalske fodevarer, bilag I, pkt.7.1: Forarbejdede produkter, der er fremkom-
met ved forarbejdning af ked eller ved yderligere forarbejdning af sddanne forarbejdede produkter,
saledes at snitfladen viser, at produktet ikke leengere har fersk keds egenskaber.

Kollagen

Hygiejneforordningen for animalske fadevarer, bilag I, pkt.7.8: Et proteinbaseret produkt fra dyrs knog-
ler, huder, skind og sener, der er fremstillet 1 overensstemmelse med de relevante krav 1 denne forordning.

Gelatine

Hygiejneforordningen for animalske fodevarer, bilag I, pkt.7.7: Naturligt, opleseligt protein, ogsd geldan-
nende, som er fremkommet ved delvis hydrolyse af kollagen fremstillet af knogler, huder, skind og sener
af dyr.

Tamhovdyr

Hygiejneforordningen for animalske fodevarer, bilag I, pkt. 1.2: Tamkvag (herunder arterne Bubalus og
Bison), -svin, -far og -geder og tamdyr af hestefamilien.

Opdreettet vildt

Hygiejneforordningen for animalske fodevarer, bilag I, pkt. 1.6: opdrattede strudsefugle og opdrattede
landpattedyr bortset fra dem, der er omhandlet 1 punkt 1.2.

Dobbelt holdbarhedsmcerkning

Merkning med 2 forskellige holdbarhedsperioder ved 2 forskellige temperaturer 1 samme laesefelt, fx:
”Ved keb som frostvare, opbevaring ved max. X °C, mindst holdbar til og med (dato)”

”Ved keb som kelevare, opbevaring ved max. Y °C, mindst holdbar til og med (dato)”

2. Indfrysning af ked

Indfrysning af kod i engros virksomheder

Indfrysning af fersk ked fra tamhovdyr, opdrattede landpattedyr, fjerkrae og kaniner skal, jf. hygiejnefor-
ordningen, ske uden unedig forsinkelse efter produktionen eller senest umiddelbart efter stabiliseringen
pa en hertil autoriseret virksomhed. Produktionsvirksomheden og indfrysningsvirksomheden kan godt
veere to forskellige virksomheder, sa lange kravet om frysning uden unedig forsinkelse er opfyldt.
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Det er ikke tilladt for en engros virksomhed at indfryse kelede produkter, der ikke har en dokumenterbar
historie 1 stabiliseringsperioden, fx ved at tage kelet kod retur, der har veret udbudt til salg til den
endelige forbruger, og herefter indfryse det.

Stabilisering dekker traditionelt over modning af okseked, men anvendes ogsd i forbindelse med andre
typer kod (kod af svin, far og geder). En forbedret spisekvalitet af kod kan ske ved stabilisering (mod-
ning). Det er op til virksomheden at dokumentere, hvilken stabiliseringsperiode der anvendes for det
specifikke kad.

Indfrysning af kod i kodproduktvirksomheder

Virksomheder, der fremstiller kedprodukter, ma gerne indfryse radt ked efter udleb af stabiliseringspe-
rioden, men indenfor den pa kedet paferte holdbarhedsfrist. Det forudsetter, at indfrysningsdatoen er
dokumenteret, samt at kedet kun anvendes til forarbejdning i den péagaeldende virksomhed, som fx
varmebehandling.

Indfrysningen kan ske pa virksomhedens eget fryselager eller i et frysehus, sd lenge kedet anvendes til
forarbejdning 1 den samme virksomhed, som har ladet kedet indfryse og dermed har ansvaret for kadet.

Indfrysning af kod i detailleddet

Detailvirksomheder, herunder restauranter o.l., ma indfryse kod efter udleb af stabiliseringsperioden, men
indenfor den péferte holdbarhedsfrist, forudsat at virksomheden er 1 besiddelse af egnede faciliteter til
indfrysning, samt at indfrysningsdato er dokumenteret. Det vil sige, et supermarked gerne ma tage fx en
oksefilet, der har veret udbudt til salg til den endelige forbruger 1 keledisken, tilbage i1 slagterafdelingen
indfryse og herefter udbyde produktet til salg som frostvare.

Scerligt om indfrysning af fersk fjerkreekod

For fersk fjerkreekod omfattet af handelsnormerne for fjerkreekod?’? galder det sarlige, at kedet skal
udbydes til salg i én af formerne fersk (kelet), frosset, og dybfrosset. Det er derfor ikke tilladt at
markedsfore opteet fjerkreked som fersk, og det er heller ikke tilladt at tage fjerkraeked retur, der har
veeret udbudt til salg som fersk, indfryse det for herefter at udbyde det til salg som frosset eller dybfrosset.

Indfrysning af hakket kod fremstillet i detailleddet

En detailvirksomhed, der fremstiller hakket ked og giver kedet en holdbarhedsperiode pa under 24 timer,
er ikke omfattet af det mikrobiologiske kriterium for aerobt kimtal?’®). Holdbarhedsfristen pa under 24
timer geelder ogsa, selv om det hakkede kod indfryses, jf. dog nedenfor.

Hakket kad ma indfryses i detailvirksomheden under forudsatning af, at indfrysningsdatoen er dokumen-
teret, at holdbarheden péd under 24 timer ikke er overskredet pa indfrysningstidspunktet, og at indfrysnin-
gen sker med henblik pa senere forarbejdning, jf. dette bilag, afsnit 1. Forarbejdningen skal ske 1 samme
virksomhed.

En forarbejdning skal resultere i en vesentlig &ndring af det oprindelige produkt pé linje med varmebe-
handling, f.eks. forarbejdning af hakket kod til stegte frikadeller eller spegepolse. Et forarbejdet produkt
m4d under ingen omstendigheder have karakter af fersk kad.

Det er virksomhedens ansvar, at forarbejdningen af det opteede hakkede ked sker i overensstemmelse
med fadevareforordningens krav om fadevaresikkerhed og fedevarers egnethed til menneskefode.
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Hakket kod, som ikke indfryses, méa ikke anvendes, nar holdbarheden pa under 24 timer er udlebet. Ved
indfrysning “’sa&ttes uret 1 std”, sa derfor kan virksomheden anvende det hakkede kod til forarbejdede
produkter pa et senere tidspunkt.

Hakket kod, der er fremstillet af en detailvirksomhed med en holdbarhed pa 24 timer eller mere, ma
ogsa indfryses i detailleddet. Hvis sadant hakket ked ikke indfryses straks efter fremstilling, skal maerk-
ningen?’4), gore forbrugeren opmarksom pa dette samt om den rette brug af kedet. Fx ”Anvendes senest
18 timer efter optening”.

Det er virksomhedens ansvar at vurdere, hvor leenge det hakkede ked kan ligge i fryseren, séfremt der er

tale om enten

— Hakket kad, som ikke er omfattet af 24-timers graensen,

— Hakket kad, som er tilberedt for frysning (f.eks. til ra medister), eller

— Hakket kad, som er omfattet af 24-timers greensen, som efter frysning skal anvendes til forarbejdede
produkter

Hakket kod ma oparbejdes til medister eller andre tilberedte produkter og derefter fryses ned inden de
24 timer er udlebet. Hvis det tilberedte produkt tes op og salges som opteet, skal merkningen gore
forbrugeren opmeerksom pé, at produktet har vearet frosset>’>).

Mecerkning af frosset kod og tilberedt kod med nedfiysningsdato’®)

Frosset kad, frosset tilberedt ked og frosne uforarbejde fiskevarer skal markes med nedfrysningsdatoen
eller datoen for den ferste nedfrysning, sdfremt produktet har veret frosset flere gange.

Nedfrysningsdatoen eller datoen for den forste nedfrysning skal angives som folger:

— Datoen skal folge efter udtrykket "Nedfrosset den...”

— De n@vnte ord skal ledsages af selve datoen, eller en henvisning til det sted, hvor datoen er anfort pa
merkningen.

Datoen skal omfatte en angivelse i ukodet form af den pageldende dag og maned og det pidgaldende ar i
navnte rekkefolge fx. dd/mm/aaaa.

3. Holdbarhedsmeerkning af ked
Holdbarhedsmecerkning af hakket kod fremstillet i detailhandel

Hvis virksomheden ensker, at det hakkede ked ikke skal vare omfattet af det mikrobiologiske kriterium
for aerobt kimtal, skal kedet gives en holdbarhedsperiode pa under 24 timer. Dette galder uanset, om
der er tale om kolet eller frosset ked. 24-timers reglen galder kun for hakket kad, ikke for tilberedte pro-
dukter fremstillet af hakket kad, som fx ra medister. Kedet skal veere maerket med holdbarhedstidspunkt,
angivet ved dato og klokkeslat eller ved sidste anvendelsesdato den samme dag som kedet er hakket.

Hvis der blot sker en formning af det hakkede kod til beffer, krebinetter m.v. uden tils@tning af nogen
former for ingredienser, er der stadig tale om rent hakket kad, som er omfattet af 24-timers reglen. Men
hvis hakkebefferne f.eks. kantkrydres eller omvikles med bacon, vil der vaere tale om tilberedt ked
fremstillet af hakket kod.

Det hakkede ked kan indfryses, jf. tidligere afsnit, og/eller oparbejdes/forarbejdes 1 den samme virksom-
hed, forudsat at kedet anvendes inden holdbarheden pa under 24 timer er udlebet. Det ligger implicit
1 mikrobiologiforordningens krav om holdbarhed pd under 24 timer, at det hakkede kod skal anvendes
inden udlebet af holdbarheden.
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Dobbelt holdbarhedsmcerkning

I Danmark har vi fortolket marknings- og hygiejnereglerne pd en made, der gor det muligt under
visse betingelser at anvende dobbelt holdbarhedsmarkning for ked og kedprodukter. Den dobbelte hold-
barhedsmaerkning for henholdsvis keleholdbarhed og frostholdbarhed kan pasattes i de tilfelde, hvor
virksomheden ved produktionens afslutning, endnu ikke har besluttet, om varen skal s@lges som kelevare
eller som frostvare.

Dobbelt holdbarhedsmerkning skal foretages pa en méde, sa forbrugeren ikke vildledes, og maerkningen
skal vaere udformet pa en made, der effektivt udelukker tvivl hos forbrugerne, om hvilken holdbarhed, der
leegges til grund. Sammenhangen mellem opbevaringstemperatur og holdbarhed skal tydeligt fremga ved
dobbelt holdbarhedsmaerkning. fx ved at benytte teksten ”Ved keb som frostvare...” eller ”Ved keb som
kolevare...”, som angivet under definitionen af dobbelt holdbarhedsmaerkning ovenfor.

Det er som udgangspunkt den virksomhed, der har ansvaret for kedet, som skal treffe beslutning om
indfrysning og skal kunne redegere for, hvor lang stabiliseringsperioden er under de aktuelle opbevarings-
forhold.

Alle virksomheder med egnede faciliteter til indfrysning, har lov at indfryse ked og andre fedevarer
med dobbelt holdbarhedsmaerkning, under forudsetning af, at de kan fremvise grundig dokumentation
for, at kedet/fodevaren er indfrosset under tilstrekkelig sikre omstendigheder, sdledes at varerne bevarer
kvaliteten 1 hele frostholdbarhedsperioden. Dokumentationen kan omfatte oplysninger fra leveranderen af
kodet om foruds@tninger for den anferte frostholdbarhed, eller en omhyggelig risikoanalyse, foretaget af
eller for den virksomhed, der indfryser kedet.

Dobbeltmeerkning ved cendring af opbevaringstemperatur og holdbarhed

Hvis ferdigpakket ked, fx i forbindelse med import, er market med en lavere opbevaringstemperatur
end de temperaturer, der er gengse 1 Danmark, kan markningen @&ndres med en opbevaringstemperatur
svarende til det, der normalt anvendes i Danmark, forudsat at holdbarhedstiden reduceres tilsvarende. Ko-
det md ikke opbevares i strid med den péferte meerkning. Det er sédledes ikke tilladt kun at @ndre
opbevaringstemperatur og holdbarhed pa den yderste emballage, séledes at kadet opbevares ved en hgjere
temperatur end anfert pd de enkelte pakninger. Dette galder ogsd, selvom kedet senere skal forarbejdes
eller oparbejdes pé den virksomhed, hvor det opbevares.

Andringen af holdbarhedsmarkningen skal ske ved en faglig kvalificeret vurdering. Angivelse af den nye
opbevaringstemperatur og deraf folgende kortere holdbarhedstid kan ske enten ved dobbelt holdbarheds-
markning eller ved ompakning.
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270) Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 853/2004 af 29. april 2004 om sarlige hygiejnebestemmelser for animalske fodevarer.
271) Europa-Parlamentets og Rédets forodning (EF) nr. 852/2004 af 29. april 2004 om fedevarehygiejne

272) Rédets forordning (EF) nr. 1234/2007 af 22. oktober 2007, bilag XIV for sa vidt angér handelsnormer for fjerkreeked

273) Kommissionens forordning (EF) nr. 2073/2005 af 15. november 2005 om mikrobiologiske kriterier for fodevarer

274) Merkningsforordningen, artikel 25 samt bilag VI, punkt 1.

275) Mearkningsforordningen, bilag VI, punkt 1.

276) Merkningsforordningen, bilag III, punkt 6.
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Bilag 4
Merkning af frugt og grentsager

Handelsnormer

Handelsnormerne er tekniske standarder (regler), der har til formal at sikre et gennemsigtigt marked. Reg-
lerne omfatter bl.a. krav til markningen af produkterne, herunder markning med oprindelsesland.

Handelsnormerne omfatter en generel handelsnorm, der dakker de fleste frugter og grentsager, samt
serlige handelsnormer for ti arter.

Handelsnormerne omfatter kun uforarbejdede produkter. Produkter, som fx udskdrne meloner, salat i
enkeltblade, frosne produkter mv., er derfor ikke omfattet af handelsnormerne.

Merkningskrav til alt frugt og gront

For alt feerdigpakket frugt og grent - bdde det der er omfattet af handelsnormerne og det der ikke er - skal
nettovaegten anfores?’”). Dog er der for produkter, der salges efter antal, ikke pligt til at anfore nettovaegt,
hvis antallet af stykker klart kan ses og let kan telles gennem indpakningen, eller hvis antallet er anfert pa
etiketten?’®).

Mearkningskrav - generel handelsnorm?’®)

Alle arter af frugt og grontsager, der er omfattet af den generelle handelsnorm, skal markes med
oprindelsesland, dvs. det land hvor produkterne er dyrket.

Endvidere skal produkterne mearkes med navn pa pakkevirksomhed eller afsender, evt. i form af en kode.

Mzarkningskrav - serlige handelsnormer?8?)

Der er ti arter af frugt og grensager, der er omfattet af s@rlige handelsnormer og tilherende marknings-
krav. Det gelder @bler, citrusfrugter, kiwifrugter, hovedsalat (kruset endivie og bredbladet endivie),
ferskner/nektariner, perer, jordber, sed peber, spisedruer og tomater.

Disse ti arter, skal - udover markning med oprindelse og navn pé pakkevirksomhed eller afsender -
markes med bl.a.:

Oplysning om art

Klasse

Sterrelsessortering (kun nogle produkter)

Sort eller handelstype (kun nogle produkter)

Ingen handelsnormer

For frugter og grontsager, der ikke er omfattet af handelsnormerne, geelder de generelle markningsregler
i maerkningsforordningen og maerkningsbekendtgerelsen, herunder undtagelsen vedrerende nettovaegt, jf.
ovenfor under afsnittet "merkningskrav til alt frugt og grent"

For sé vidt angar holdbarhedsmarkning, fremgar det af bilag X, punkt 1, litra d, til meerkningsforordnin-
gen, at frisk frugt og friske grontsager, herunder kartofler, der ikke er skrellet, snittet eller behandlet
pa lignende made, er undtaget fra kravet om merkning med dato for sidste holdbarhed. Undtagelsen
omfatter dog ikke spirende fre og lignende produkter.
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Bestemmelser for markning af frugt og grensager er uddybet pé fodevarestyrelsens hjemmeside under:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/Handelsnormer-og-varestandarder.aspx

VEJ nr 10352 af 19/12/2014 100



277) Merkningsforordningen, art. 9, stk. 1, litra e, og Kommissionens gennemforelsesforordning (EU) Nr. 543/2011 af 7. juni 2011 om narmere bestemmelser
for anvendelsen af Rédets forordning (EF) nr. 1234/2007 for sa vidt angar frugt og grentsager og forarbejdede frugter og grentsager, artikel 6, stk. 2

278) Meerkningsforordningen, bilag IX, punkt 1, litra ¢, og Kommissionens gennemforelsesforordning (EU) Nr. 543/2011 af 7. juni 2011 om nermere
bestemmelser for anvendelsen af Rédets forordning (EF) nr. 1234/2007 for sa vidt angar frugt og grentsager og forarbejdede frugter og grentsager, artikel
6, stk. 2.

279) Kommissionens gennemfarelsesforordning (se note 1), bilag I, Del A, nr. 4.

280) Kommissionens gennemferelsesforordning (se note 1), bilag I, Del B.
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Bilag 5
Oversigt over supplerende regler for oprindelsesmzrkning
Oksekod

Der er krav om angivelse af oprindelse pa ked fra kvag. Desuden skal frivillige specifikationer godken-
des — fx "Hereford kveaeg".

Regelhenvisning:

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) Nr. 1760/2000 af 17. juli 2000 om indferelse af en
ordning for identifikation og registrering af kvaeg og om markning af okseked og oksekedsprodukter og
om opheavelse af Radets forordning (EF) nr. 820/97.

Kommissionens forordning (EF) Nr. 1825/2000 af 25. august 2000 om gennemforelsesbestemmelser til
Europa-Parlamentets og Réadets forordning (EF) nr. 1760/2000 for sd vidt angér maerkning af okseked og
oksekeadsprodukter (med senere @ndringer).

Bekendtgorelse nr. 29 af 17. januar 2011 om sporbarheds- og oprindelsesmarkning m.v. af oksekod.
Fersk kod fra svin, far, ged og fjerkrze (finder anvendelse fra den 1. april 2015)

Det er et krav, at fersk, kelet og frosset ked fra svin, far, ged og fjerkre skal markes med oprindelse
angivet pa landeniveau (medlemsstat/tredjeland) for opvaekst- og slagtested.

Regelhenvisning:

Kommissionens gennemferelsesforordning (EU) Nr. 1337/2013 af 13. december 2013 om gennemforel-
sesbestemmelser til Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 1169/2011 hvad angar angivelse
af oprindelsesland eller herkomststed for fersk, kelet eller frosset svine-, fare- og gedekod samt fjerkree.

Ag

Det er obligatorisk 1 henhold til handelsnormerne for &g, at merke selve agget med: - kode for produk-
tionsmetode - iso-landekode samt - producentnummer(nummeret i CHR-registret). Kodens tre dele skal
forklares 1 forstdelig tekst til forbrugeren enten ved at skrive det pd aggebakken eller ved at legge en
seddel 1 bakken.

Regelhenvisning:

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en felles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Réadets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF)
nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 (bilag VII, del VI vedrerende handelsnormer for

&g)

Kommissionens forordning (EF) nr. 589/2008 af 23. juni 2008 om gennemforelsesbestemmelser til
Rédets forordning for sd vidt angdr handelsnormer for &g (med senere @ndringer).

Honning

Det er obligatorisk at marke med det eller de oprindelseslande, hvor honningen er hestet. Hvis honningen
har oprindelse i mere end et land kan folgende dog i stedet angives: ¢ Blandinger af honning fra EU
Blandinger af honning fra lande uden for EU * Blandinger af honning fra lande i og uden for EU
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Regelhenvisning:
Bekendtgorelse nr. 836 af 9. oktober 2003 om honning, § 9.
Vin

Vin produceret i EU: Alle typer af vin skal vare forsynet med tappevirksomhedens navn, adresse
og land. Herudover skal ¢ "Bordvin" markes med i hvilken medlemsstat, evt. medlemsstater, druerne
er forarbejdet til vin * "Bordvin med geografisk oprindelsesbetegnelse" markes med navnet pa den
geografiske enhed (et omrdde mindre end medlemsstaten) ¢ "Kvalitetsvin fra bestemte dyrkningsomrader"
markes med navnet pd det bestemte dyrkningsomrdde Vin produceret i tredjelande: ¢ Vinene skal vare
market med oprindelsesland Mousserende vin ¢ "Mousserende vin" produceret i EU skal maerkes med
medlemsstat for producent eller en forhandler i EU. « "Mousserende vin" produceret i et tredjeland skal
markes med kommune og medlemsstat for importer og producent.

Regelhenvisning:

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en fzlles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF)
nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007, artikel 119, stk. 1, litra d).

Frugt og grentsager omfattet af handelsnormerne

Frugt og grontsager, der er omfattet af handelsnormer, skal merkes med oprindelsesland. Disse frugter og
grontsager fremgar af bilag I, del IX i1 forordning (EF) nr. 1308/2013. Oprindelseslandet skal fremga af
markningen, og hvis frugt og grent selges i los vagt, skal oprindelseslandet fremga af et skilt.

Regelhenvisning:

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en fzlles
markedsordning for landbrugsprodukter og om ophavelse af Radets forordning (EQF) nr. 922/72, (EQF)
nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007, artikel 76, stk. 1.

Fisk

Fiskerivarer og akvakulturprodukter (varer fra dambrug) skal merkes med, hvor de er fanget eller
opdrattet, nar de slges til den endelige forbruger.

Regelhenvisning:

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) Nr. 1379/2013 af 11. december 2013 om den faelles mar-
kedsordning for fiskevarer og akvakulturprodukter, om @ndring af Rédets forordning (EF) nr. 1184/2006
og (EF) nr. 1224/2009 og om ophavelse af Radets forordning (EF) nr. 104/2000.

Ekstra jomfru olivenolie og jomfru olivenolie

Af olivenolier er det kun ekstra jomfruolivenolie og jomfruolivenolie, der mé& og skal markes med
oprindelse.

Regelhenvisning:

Kommissionens gennemforelsesforordning (EU) Nr. 29/2012 af 13. januar 2012 om handelsnormer for
olivenolie, artikel 4, stk. 1.
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Bilag 6
Vejledende eksempler pa holdbarhedsmzerkning

Med udgangspunkt i kapitel 12 om korrekt holdbarhedsmarkning er nedenfor en liste med en raekke
eksempler pa, hvilken holdbarhedsmarkning, der athengigt af forskellige kriterier, ber anvendes pd en
reekke produkttyper. Teksten 1 skemaet skal ses som vejledende i forhold til de betragtninger, som produ-
centen skal gore sig ved valg af holdbarhedsmaerkning. Det er til enhver tid den ansvarlige fedevarepro-
ducent, der ud fra et konkret produkts holdbarhedskriterier skal vurdere, hvilken holdbarhedsmarkning

der ber veelges.

Produkttyper

"’Sidste anvendelsesdato”

"Mindst holdbar til”

Syrnede konsummelksproduk-
ter(fx keernemelk, kefir, yoghurt,
skyr)

Hvis produktet har opnaet et lavt
(pH (<4,5) ber det markes med
""mindst holdbar til”

Skiveskaret paleg

Skiveskéret paleg er et kalekrae-
vende spiseklart produkt, si hvis
ikke produktet er stabiliseret™ el-
ler pd anden made sikret fr1 for
Listeria, sa ber det markes med
’sidste anvendelsesdato”

Hvis produktet er stabilise-
ret?8!) fx ved anvendelse af lav
vandaktivitet, lav pH, reg, kon-
serveringsstoffer, folgeflora (fer-
menteret) ber det meerkes med
"mindst holdbar til”’

Koldraget fisk

Et kolekreevende spiseklart pro-
dukt, der som udgangspunkt ber
merkes med “sidste anvendelses-
dato”

Under visse omstendigheder kan
produktet stabiliseres mod vakst
af Listeria, og kan derfor merkes
med “mindst holdbar til”

Gravad fisk

Et kolekrevende spiseklart pro-
dukt, der som udgangspunkt ber
markes med “sidste anvendel-
sesdato”

Under visse omstendigheder kan
produktet stabiliseres mod veaekst
af Listeria, og kan derfor maerkes
med “mindst holdbar til”

Spiseklare faerdigretter
Tarte

(kan opvarmes af kulinariske
grunde)

Et kolekraevende spiseklart pro-
dukt, som ber markes med sids-
te anvendelsesdato” (Hvis op-
varmningen kun foretages af ku-
linariske grunde, kan man ikke
regne med drab af de sundheds-
skadelige bakterier. Dertil kom-
mer, at konsum af disse produk-
ter som udgangspunkt ikke for-
udsatter en opvarmning ).

Hvis produktet er varmebehand-
let i emballagen, eller pakket s&
rekontamination undgas kan pro-
dukterne merkes med “mindst
holdbar til”

Spiseklare ferdigretter
Sandwich

salat

Et kolekreevende spiseklart pro-
dukt, der ber maerkes med sidste
anvendelsesdato”

Mayonnaise salater
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Hvis produktet er stabiliseret fx
ved anvendelse af lav vandakti-
vitet, lav pH, rog, konserverings-

stoffer, folge flora (fermenteret)




bor det maerkes med “mindst
holdbar til”

Snittet gront og frugt

Bor som udgangspunkt maerkes
med sidste anvendelsesdato”.

Hvis produktets egenskaber ikke
understotter vaekst af sygdoms-
fremkaldende bakterier, f.eks.
lavt pH., bor det maerkes med
"mindst holdbar til”

Fersk kod/fisk?8?)

Bor som udgangspunkt maerkes
med “sidste anvendelsesdato”,
da produktet er let fordaerve-

hore til under denne kategori,
hvis holdbarheden ikke forlen-

ges vasentligt.

Hvis produktet behandles eller
pakkes s& holdbarheden forlaen-
ges vaesentligt og produktet ik-

ligt. MAP-pakkede produkter kanlke leengere er letfordaerveligt,

fx. ved vakuumpakning, ber
maerkningen vare “mindst hold-
bar til”

281) Med stabilisering menes, at produktets sammensatning sikrer, at der ikke sker veekst af Listeria i produktet.

282) For fersk fjerkraeked omfattet af handelsnormerne for fjerkreeked, er der et krav om, at datoen for mindste holdbarhed skal erstattes med sidste
anvendelsesdato, jf. Kommissionens forordning (EF) nr. 543/2008 af 16. juni 2008 om gennemforelsesbestemmelser til Radets forordning (EF) nr.

1234/2007 for sa vidt angér handelsnormer for fjerkraked, artikel 5, stk. 3.
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Eksempler pa almindeligt kendte forkortelser

Bilag 7

Begreb Forkortelse* Eksempler
(altid kun 1 en logisk sammenhang)
animalsk anim. anim. Fedtstof
anim. protein
vegetabilsk veg. veg. fedtstof
veg. protein
koncentreret [konc. konc. tomatpure
konc. citronsaft
koncentrat konc. tomatkonc.
citronkonc.
med m. fisk m.skind
ost m.kommen
uden u. fisk u.skind
ost u.kommen
flaet / flaede fl. fl.tomater
henkogt / henkogte henk. henk. ferskner
marineret / marinerede mar. mar. sild
paneret / panerede pan. pan. fisk
roget / rogede rog. rog.bacon / reg.sild
syltet / syltede sylt. sylt. agurker
torret / torrede tor. tor. frugt
solter. tomater
assorteret / assorterede ass. ass. kiks
blandede bl. bl. svampe
blanding bld. gronsagsbld.
uspecificeret uspec. uspec. farver (fx peberfrugter)
hydrolyseret hydr. hydr.veg.protein
haerdet haerd. haerd.veg.olie
delvis haerdet delv.haerd. delv.hard.veg.olie
modificeret mod. mod. stivelse
pasteuriseret past. past. @ggeblomme
vitamin vit. vit. A
salt tilsat jod salt m. jod salt m. jod
farvestof farve farve (E 160)
konserveringsmiddel [konservering konservering (E 251)
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melbehandlingsmiddel melbehandling melbehandling (E 300)
surhedsregulerende middel surhedsregulator surhedsregulator (E 330)

* Disse forkortelser er vurderet til at veere almindeligt kendte og kan normalt bruges. Det er altid op til en
konkret vurdering af den sammenhang, som forkortelserne bruges i, om de er forstdelige for forbrugeren
og ikke giver anledning til vildledning.
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Bilag 8
Segning efter yderligere informationer om markning
Fedevareministeriets hjemmeside: www.fvm.dk
Fodevarestyrelsens hjemmeside: www.fvst.dk
& http://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Maerkning/Sider/forside.aspx
Retsinformation: https://www.retsinformation.dk

Vezlg Ministerieindgang; Fedevareministeriet. Herefter kan der soges efter fodevareloven med tilherende
bekendtgerelser, vejledninger m.m.

EU-lovgivning og lovforberedende arbejde m.m.: http://eur-lex.europa.eu/da/index.htm
Hjemmesider pa fedevaremyndigheder i:

Norge: www.mattilsynet.no

Sverige: www.slv.se

England: www.foodstandards.gov.uk

USA: http://www.fda.gov/
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Bilag 9
Forordningens bilag II - stoffer eller produkter, der foriarsager allergier eller intolerans
STOFFER ELLER PRODUKTER, DER FORARSAGER ALLERGIER ELLER INTOLERANS

1. Glutenholdige kornprodukter, dvs. hvede, rug, byg, havre, spelt, kamut eller hybridiserede stammer
heraf, og produkter pa basis heraf, undtagen:

a) glucosesirup pa basis af hvede, herunder dextrose ( 1)

b) maltodextriner pa basis af hvede (1)

¢) glucosesirup pa basis af byg

d) kornprodukter, der anvendes til fremstilling af alkoholholdige destillater, herunder landbrugsethanol.
2. Krebsdyr og produkter pa basis af krebsdyr.

3. Ag og produkter pa basis af &g.

4. Fisk og produkter pa basis af fisk, undtagen:

a) fiskegelatine anvendt som berestof for vitamin- eller carotenoidpraparater
b) fiskegelatine eller agte husblas, der anvendes som klaringsmiddel i ol og vin.
5. Jordnedder og produkter pa basis af jordnedder.

6. Soja og produkter pa basis af soja, undtagen:

a) fuldstendig raffineret sojaolie og -fedt ( 1)

b) naturlige blandede tocopheroler (E 306), naturligt D-alpha-tocopherol, naturligt D-alpha-tocopheryla-
cetat, naturligt D-alpha-tocopherylsuccinat hidrerende fra soja

c) plantesteroler og plantesterolestere fremstillet af vegetabilske olier hidrerende fra soja

d) plantestanolestere fremstillet af vegetabilske steroler hidrerende fra soja.

7. Mealk og produkter pa basis af malk (herunder laktose), undtagen:

a) valle, der anvendes til fremstilling af alkoholholdige destillater, herunder landbrugsethanol
b) lactitol.

8. Nedder, dvs. mandler (Amygdalus communis L.), hasselngdder (Corylus avellana), valngdder (Juglans
regia), cashewnedder (Anacardium occidentale), pekannedder (Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch),
parangdder (Bertholletia excelsa), pistacienedder (Pistacia vera), queenslandnedder (Macadamia terni-
folia) og produkter pad basis heraf, undtagen nedder, der anvendes til fremstilling af alkoholholdige
destillater, herunder landbrugsethanol.

9. Selleri og produkter pé basis af selleri.
10. Sennep og produkter pd basis af sennep.

11. Sesamfro og produkter pd basis af sesamfro.
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12. Svovldioxid og sulfitter 1 koncentrationer pd over 10 mg/kg eller 10 mg/liter som samlet SO 2 skal
beregnes for produkter, som de udbydes klar til brug, eller som de er rekonstitueret efter fabrikanternes

instrukser.
13. Lupin og produkter pa basis af lupin.
14. Bleddyr og produkter pé basis af bladdyr.

(1) Det gelder ogsa produkter pd basis heraf, hvis forarbejdningen af dem ikke kan taenkes at have oget
den af autoriteten skennede allergenicitet af det produkt, de hidrerer fra.
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Bilag 10
Litteraturliste vedrerende allergener

I artiklen Madsen et al. 2009” og i bogen ”"Risk Managment for Food Allergy” kan der leeses mere om,
hvordan man laver risikovurdering i relation til fodevareallergi.

Madsen CB, Hattersley S, Buck J, Gendel SM, Houben GF, Hourihane J O’B, Mackie A, Mills ENC,
Norhede P, Taylor SL, Crevel RWR. Approaches to Risk Assessment in Food Allergy: Report from a
Workshop “Developing a framework for assessing the risk from allergenic foods”. Food and Chemical
Toxicology, 2009, 47, 480-89

Madsen CB, Crevel, RWR, Mills, ENC, Taylor SL. Editors. Risk management for food allergy, Elsevier,
2014, ISBN 978-0-12-381988-8

Taylor SL, Baumert JL, Kruizinga AG, Remington BC, Crevel RWR, Brooke-Taylor S, Allen KJ The
Allergen Bureau of Australia & New Zealand, Houben, G (2014) Establishment of Reference Doses for
residues of allergenic foods: Report of the VITAL Expert Panel. Food and Chemical Toxicology 63: 9—-17
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